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Vorwort Vorwort

Liebe Leserinnen und Leser,

viele von Ihnen haben im Auto ein 
Navigationsgerät, das Sie zuverlässig ans 
gewünschte Ziel bringt. Heute darf ich 
Ihnen mit dieser Broschüre eine neue 
Orientierungshilfe an die Hand geben, 
und zwar speziell eine für das Einkaufen 
(gerne auch zu Fuß): Hier ist Ihr neuer 
Einkaufsführer! Wobei – so richtig neu ist die 
Broschüre nicht, erscheint sie doch bereits 
in ihrer dritten Auflage. Dass sie so guten 
Absatz findet, freut uns natürlich, schließlich 
möchten wir mit ihrer Herausgabe ja auch 
etwas erreichen: Wir wollen, dass Sie das 
hervorragende regionale Angebot an 
Waren und Dienstleistungen wahrnehmen 
und Produkte einkaufen, die im Enzkreis und der Stadt Pforzheim erzeugt, 
verarbeitet und verkauft werden. Diese Waren sind frisch und haben keine 
langen Transportwege hinter sich; das schont die Umwelt und dient oft auch 
dem Tierschutz. Gleichzeitig fördern Sie damit die heimische Landwirtschaft 
und helfen, Arbeits- und Ausbildungsplätze in der Region zu erhalten. Nur so 
bleibt die Wertschöpfung bei uns und wir kommen auf unserem langen Weg 
in Richtung Nachhaltigkeit Schritt für Schritt weiter. 
Auf diesem Weg sind wir bereits viele Schritte gegangen: Seit Jahren beteiligt 
sich der Enzkreis an der landesweiten Aktion „Gläserne Produktion“ und an der 

Kampagne „regio-bio-fair“, um regionale Anbieter bei der Direktvermarktung 
zu unterstützen. Vor einiger Zeit haben wir zudem den Zuschlag als  
„Bio-Musterregion“ erhalten – ein Titel, mit dem wir uns nicht nur schmücken 
wollen, sondern den wir als Motivation begreifen, um vor Ort die Erzeugung, 
Verarbeitung und Vermarktung von Bio-Produkten voranzubringen. 
Weitere wichtige Bausteine dieses „Nachhaltigkeits-Puzzles“ sind die 
umfangreiche Streuobst-Konzeption, die wir kürzlich auf den Weg gebracht 
haben, und die Zertifizierung als „Fairtrade-Landkreis“. Das heißt, wir richten 
den Blick über den regionalen und biologischen Anbau hinaus auch auf den 
fairen Handel von Waren. Schließlich haben Kaffee, Tee, Kakao und Südfrüchte 
neben den regionalen Lebensmitteln einen nicht unwesentlichen Anteil an 
unserer täglichen Ernährung. Entsprechend haben wir in dieser Neuauflage 
fair gehandelten Waren ein eigenes Kapitel gewidmet – und auch sonst 
noch einige neue Branchen und weitere Bäcker, Metzger und Gastronomen, 
Gärtnereien, Mühlen und Obstbauern, aber auch Handwerker aufgenommen, 
die sich ebenfalls der Nachhaltigkeit verschrieben haben. Ich bin überzeugt, 
dass sie alle sich mit ihren Produkten identifizieren, und ihr Bestes für eine 
hohe Qualität und die Zufriedenheit ihrer Kundinnen und Kunden geben. 
Machen wir uns daher eines bewusst: Die Macht (des Konsums) liegt in 
unser aller Einkaufskorb! Ich wünsche mir daher, dass Sie diese Broschüre 
so selbstverständlich benutzen wie Ihr Navi – damit wir nicht eines Tages 
die Aufforderung „Bitte wenden“ zu hören bekommen. „Sie haben Ihr Ziel 
erreicht“ wäre sicher für uns alle die bessere Option.

Bastian Rosenau, Landrat
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Grußwort Grußwort

Liebe Leserinnen und Leser, 

ich freue mich, Ihnen den überarbeiteten 
Einkaufsführer für unsere Region 
Pforzheim - Enzkreis vorzustellen. 
Der Einkaufsführer feiert nun schon sein 
10-jähriges Bestehen und ich kann Ihnen 
sagen, seither hat sich viel getan. Immer 
mehr Verbraucher legen Wert auf eine 
regionale, biologische und faire Erzeugung 
ihrer Lebensmittel. 
Die Vielfalt an Produkten, die in Pforzheim 
und dem Enzkreis erzeugt und verarbeitet 
werden, ist bewundernswert. Beim 
Kauf regionaler, saisonaler, biologisch 
angebauter und fair erzeugter Produkte 
tragen Sie aktiv zum Klimaschutz bei. Dabei fördern Sie zudem die artgerechte 
Tierhaltung und reduzieren Ihren CO

2
-Fußabdruck erheblich. Aber wo sind 

diese Produkte zu kaufen? Die Antwort halten Sie bereits in Ihren Händen. 
Der Einkaufsführer führt neben Erzeugern des täglichen Bedarfs wie 
Bäckereien, Metzger, Käsereien, Obstbauern und Gastronomen auch 
Gärtnereien, Mühlen und Handwerker, die nachhaltig handeln und herstellen. 
In Pforzheim steht der Pforzheimer Bauernmarkt seit über zwei Jahrzehnten 
für nachhaltigen Konsum, er zeigt die Vielfalt an regionalen Erzeugnissen und 
unterstützt die ökologische Landwirtschaft in unserer Stadt und im Landkreis. 

Der Bauernmarkt bringt Erzeuger und Verbraucher aus Pforzheim und dem 
Enzkreis einander näher und versorgt unsere Bürgerinnen und Bürger mit 
frischen Waren direkt vom Hof. Jedoch sind der Stadt Pforzheim nicht nur 
umweltschonende, sondern darüber hinaus auch soziale und insbesondere 
faire Herstellungs- und Handelsstrukturen wichtig. Mit der Auszeichnung als 
„Fairtrade-Stadt“ in diesem Jahr fördern und stärken wir gezielt den fairen 
Handel in unserer Stadt. Auch der Enzkreis wurde bereits zum „Fairtrade-
Landkreis“ ausgezeichnet und so machen wir uns gemeinsam für fairen 
Handel in unserer Heimat stark.
Nutzen Sie unseren Einkaufsführer und entdecken Sie gesunde, frische 
und schmackhafte Lebensmittel aus der Region Pforzheim Enzkreis - weil 
sie regional, biologisch und fair erzeugt einfach besonders aromatisch 
schmecken.
Nun bleibt mir nur noch dem Enzkreis für die gute Zusammenarbeit bei der 
Erstellung des Einkaufsführers zu danken und Ihnen viel Spaß beim Entdecken, 
Einkaufen und beim Genießen zu wünschen.

Sibylle Schüssler
Bürgermeisterin
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Produkte aus der eigenen Region haben Vorteile!

Frische 
Regionale Lebensmittel, insbesondere Obst und Gemüse, Fleisch, Fisch, Eier 
und Brot, die aus dem Enzkreis oder den angrenzenden Kreisen stammen, 
haben maximale Frische. Gemüse, am Morgen geerntet, kann am gleichen 
Tag gekauft und verzehrt werden. Obst und Gemüse, das reif geerntet wird, 
hat einen höheren Anteil Wert gebender Inhaltsstoffe (Vitamine, Mineralstoffe 
etc.) als solches, das grün geerntet werden muss, um weite Transportkilometer 
unbeschadet zu überstehen.

Umweltschutz
Es liegt auf der Hand: Lebensmittel, die in der eigenen Region erzeugt, 
verarbeitet und verzehrt werden, müssen nicht über weite Strecken per LKW, 
Bahn oder Flugzeug transportiert werden. Regionale Lebensmittelproduktion 
hilft, den Verkehr zu reduzieren und schont unsere Umwelt. Nur ein Beispiel sei 
genannt: Für 1 kg Lammfleisch aus Neuseeland werden 7 l Kerosin verbrannt.

Wirtschaft
Bei der regionalen Erzeugung und Verarbeitung von Lebensmitteln werden 
mittelständische Strukturen wie Mühlen, Metzgereien, Märkte und Händler vor 
Ort benötigt. Dadurch werden Arbeits- und Ausbildungsplätze in der eigenen 
Region gesichert und erhalten. Für den ländlichen Raum ist dies umso 
wichtiger, da dadurch auch die Infrastruktur erhalten oder gar erweitert wird. 

Tierwohl
Kurze Wege im Fleischbereich dienen auch dem Tierschutz. Immer noch 
werden viele Schlachttiere über weite Strecken lebend transportiert, um 
sie irgendwo billig schlachten zu können. Trotz Einhaltung gesetzlicher 
Tierschutzregelungen bleibt der lange Transport ein großer Stressfaktor für 
die Tiere. 

Landschaft
Die charakteristische Kulturlandschaft im Enzkreis ist durch Jahrhunderte 
lange landwirtschaftliche Nutzung entstanden und ohne Landwirte so nicht 
zu erhalten. Deshalb ist es wichtig, dass die in der Region wirtschaftenden 
Landwirte ein ausreichendes Einkommen erzielen. Dies ist aber nur dann der 
Fall, wenn sie angemessene Preise für ihre Produkte bekommen.

Und wann bekomme ich regionale Produkte?
Der Saisonkalender auf Seite 10-13 zeigt Ihnen, in welchen Monaten welche 
Obst- und Gemüsesorten in Deutschland zur Verfügung stehen. Dabei kann 
es regional aufgrund unterschiedlicher klimatischer Verhältnisse zu leichten 
Verschiebungen kommen. Der Kalender zeigt, dass fast alle Obst- und 
Gemüsearten in bestimmten Monaten besonders reichlich verfügbar sind, 
sprich „Saison haben“. Diese Zeit entspricht in der Regel der Haupterntezeit im 
heimischen Freilandanbau. Dann ist meistens ein großes Angebot vorhanden. 
In den Zeiten vor und nach der Haupterntezeit ist das Angebot jeweils geringer, 
da es sich dann häufig um Ware aus Gewächshäusern oder Folientunneln 
oder um besondere Sorten handelt, die in geringerem Maß angebaut werden.

Verbraucher-Information Verbraucher-Information
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Saisonkalender
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Gemüse

Frisch 

aus Lagerung 

LEGENDE 

Aubergine

Bärlauch

Blumenkohl

Stangenbohnen

Brokkoli

Champignons

Chinakohl

Erbsen

Fenchel

Frühlingszwiebeln

Grünkohl

Gurken

Karotten

Kartoffeln

Knollensellerie

Kohlrabi

Kürbis

Lauch

Mais

Mangold

Paprika

Pastinaken

Radieschen

Rettich

Rosenkohl

Rote Bete

Rotkohl

Schwarzwurzel

Spargel

Spinat

Spitzkohl

Staudensellerie

Steckrüben

Tomaten

Weißkohl

Wirsing
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Gemüse
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Gemüse/ 

Salate Obst

Frisch 

aus Lagerung 

LEGENDE 

Zucchini

Zuckerschoten

Zwiebeln

Batavia

Chicorée

Eichblattsalat

Eissalat

Endiviensalat

Feldsalat

Kopfsalat

Lollo Rosso

Pflücksalat

Radicchio

Romanasalat

Rucola
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Äpfel

Birnen

Brombeeren

Erdbeeren

Heidelbeeren

Himbeeren

Holunderbeeren

Johannisbeeren

Kirschen

Mirabellen

Pflaumen

Quitten

Rhabarber

Stachelbeeren

Trauben

Zwetschgen
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Der Wochenmarkt 
– Einkaufen mit Flair und persönlichem Kontakt!

Bunt, frisch, vielfältig und vor allem regional – das alles machen die Waren 
wie Obst, Gemüse, Eier, Fleisch und Brot und viele andere Lebensmittel aus, 
die regelmäßig direkt von den Erzeugern auf Wochen- und vor allem auf 
Bauernmärkten angeboten werden. Beratung und Tipps zu den Lebensmitteln 
gibt es auf Wunsch frei Haus direkt vom Erzeuger und oftmals erhält man 
sogar eine kulinarische Kostprobe. Ein Einkauf auf einem Bauernmarkt sichert 
zum einen die regionale Herkunft der Produkte, zum anderen tragen Sie 
dadurch zum Fortbestand der Landwirtschaft in der Region und zum Erhalt 
unserer Kulturlandschaft bei. Denn diese wird durch die landwirtschaftliche 
Bewirtschaftung maßgeblich gestaltet und erhalten.
Im Vergleich zu Bauernmärkten verkaufen auf den üblichen Wochenmärkten 
neben den direkten Erzeugern auch andere Händler Waren, die vom Großmarkt 
stammen. Wenn Sie also Erzeugnisse aus unserem Kreis kaufen möchten, dann 
sollten Sie auf Hinweise über die Herkunft an der Ware achten.
Die folgende Übersicht enthält alle Wochen- und Bauernmärkte, bei denen 
mindestens ein regionaler Lebensmittelproduzent vertreten ist.
Bitte nehmen Sie zur Kenntnis, dass einige der Märkte infolge des saisonalen 
Angebotes nicht das ganze Jahr über stattfinden. Genauere Informationen 
erhalten Sie bei der entsprechenden Gemeinde.
Eine Besonderheit bietet der Bauernmarkt „Pforzheim-Enzkreis“ im Herzen von 
Pforzheim, bei dem ausschließlich Erzeuger aus der Region ihre Waren anbieten. 
Lassen Sie sich von der regionalen Vielfalt begeistern und unterstützen Sie mit 
Ihrem Einkauf auf dem Markt die Produktion von Lebensmitteln in der Region!

Kämpfelbach-Bilfingen
Auf der hellen Platte

Freitag
15.00-18.00 Uhr
Gemeinde

Birkenfeld Zentrum  
(Marktplatz)

Samstag
07.00-12.00 Uhr
zusätzlich:
Mai-Nov.:
07.00-12.00 Uhr
Gemeinde

Mühlacker-Enzberg
Rathausplatz

Freitag
07.00-12.00 Uhr
Stadt Mühlacker

Maulbronn
Klosterhof

Donnerstag
07.30-13.00 Uhr
Gemeinde

Königsbach-Stein
Marktplatz (Marktstraße)

Samstag
07.00-12.00 Uhr
Gemeinde

Mühlacker 
Auf dem Wertle

Samstag
07.00-12.00 Uhr
Stadt Mühlacker

Neuenbürg,  
Markt- u. Kirchplatz
(Pfarrstraße)
Samstag
07.00-12.30 Uhr
Gemeinde

Niefern
Marktplatz

Freitag
08.00-13.00 Uhr
Gemeinde

Verbraucher-Information Verbraucher-Information
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Sternenfels
Genussscheune 
(Diefenbach)

Dienstag
15.00-19.00 Uhr
Familie Binder und 
Häußermann

Wiernsheim
Herrschaftsgärten 
(neben der Post)

jeweils am 1. Freitag  
im Monat 
April-Oktober
16.00-20.00 Uhr
Naturpark Stromberg/
Heuchelberg

Pforzheim, 
Buckenberg/Haidach
Alter Strietweg 

Donnerstag
07.00-13.00 Uhr
Stadt Pforzheim

Pforzheim, Innenstadt
Altes Rathaus
(Bauernmarkt)

Freitag
09.00-14.00 Uhr
Vereinigung der 
Bauernmarkt-Beschicker

Pforzheim, 
Nordstadt
Pfälzer Platz

Freitag
07.00-13.00 Uhr
Stadt Pforzheim

Pforzheim, 
Turnplatz
(Hauptmarkt)

Mittwoch & Samstag
07.00-13.00 Uhr
Stadt Pforzheim

Verbraucher-Information Verbraucher-Information
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Thomas Gommel
Lomersheim
Pferchäcker 1

Bauernhof Stahl
Lomersheim
Vordere Wanne 2

Thomas Aichele
Lomersheim
Tiefer Weg 4

Martin Bonnet
Lienzingen
Knittlinger Str. 16

Lamparters Landhof
Lüßstr. 6

Werner Benzinger
Brühlstr. 150

Müllers Hühnerglück
Gräfenhausen
Arnbacher Str. 56

Markus Dietz
Alte Pforzheimer Straße
Kreisel / K 4538

Birkenfeld

Maulbronn Niefern-Öschelbronn

Übersicht über die Milch-, Eier- und Warenautomaten im Enzkreis

Hottinger GbR
Niefern
Bergstr. 103

Schweickert GbR
Dürrn
Birkenhof 1

Biohof Wilhelm
Ölbronn
Obere  
Steinbeisstr. 15

Helmut Keller
Ölbronn
Spatzenhof
Neulinger Str. 15

Ölbronn-Dürrn

Friolzheim

Familie Förster
Schülenswald 1
Zaisersweiher

Warenautomat Eierautomat Milchautomat

Geflügelhof Binder
Mühlackerstraße
Ecke Seilerbahn
Ortseingang

Ötisheim

Mühlacker

Pforzheim

Schäferei Golderer
Unterm Wolfsberg 13

Friedhelm Leonhardt 
Wilferdingen
Pforzheimer Str. 30

bio-punkt
Familie Gay
Nöttingen
Talstr. 3

Silvan Reiser
Feldrennach
Schwanner Str. 13

Ihno Stähle
Römerhof
Brendstr. 17

Biolandhof Blessing
Beim Hohen Kreuz 30

Biolandhof Martin
Beim Paradies 

Mosterei Beigel
Uhlandstr. 3

Remchingen

Straubenhardt

Tiefenbronn

Wiernsheim Wurmberg

LEGENDE 

Eine aktuelle 
Übersicht finden Sie 
unter www.enzkreis.de 
unter den 
Schlagworten Milch-, Eier- 
und Warenautomaten. 

Verbraucher-Information Verbraucher-Information
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Mühlacker
- in Planung -
Mayerhof
Wiernsheimer Straße 10
75417 Mühlacker-Dürrmenz
info@mayerhof-muehlacker.de
www.mayerhof-muehlacker.de

Bauernhof Schuster
Lohr 3
75417 Mühlacker-Dürrmenz
Bauernhof.schuster@gmail.com

Sternenfels 
Weingut Häußermann
Burrainstr. 55
75447 Sternenfels-Diefenbach
info@weingut-haeussermann.de
www.weingut-haeussermann.de

Straubenhardt
Biolandhof Reiser
Bannholzstraße 100
75334 Straubenhardt
bauernladen.reiser@t-online.de
www.biobauernmarkt.de

Eisingen

Wein und Sektgut Keller
Im Sennig 40
75239 Eisingen
info@weingut-keller.de
www.weingut-otto-keller.de

Keltern
Weingut Claus Bischoff
Bahnhofstraße 14
75120 Keltern-Dietlingen
info@weingut-bischoff.de
www.weingut-bischoff.de

Knittlingen
Familie Vincon
Landwirtschaft und Weinbau
Hauptstraße 20
75438 Knittlingen
vincon@t-online.de
www.altes-rathaus.com

Maulbronn
Schülenswaldhof
Schülenswald 1
75433 Maulbronn-Zaisersweiher
info@schuelenswaldhof.de
www.schuelenswaldhof.de

Ferienwohnungen im Enzkreis (Bauernhöfe)

Eine aktuelle Übersicht finden Sie unter www.enzkreis.de unter dem 
Schlagwort Ferienwohnungen.

Verbraucher-Information Verbraucher-Information

2120



Die Enzkreis-Genusskiste

Mit der „Enzkreis-Genusskiste“ wurde eine Möglichkeit geschaffen, regionale 
Produkte gebündelt zu erwerben und zu verschenken. Besondere Lebens- 
und Genussmittel, die im Enzkreis oder auf dem Gebiet der Stadt Pforzheim 
angebaut, geerntet oder handwerklich hergestellt werden, können zu einem 
attraktiven Präsent zusammengestellt werden. Die Produktpalette enthält zudem 
Lebensmittel, die aus biologischem Anbau oder aus fairem Handel stammen.

Die „Enzkreis-Genusskiste“ mit dem Label „regio-bio-fair im Enzkreis“ ist 
ein direkter Beitrag zum Erhalt der bäuerlich geprägten Kulturlandschaft 

im Enzkreis. Mit dem Kauf unterstützen Sie 
handwerklich arbeitende Kleinbetriebe im Bereich 
der Lebensmittelproduktion im Enzkreis, stärken 
den fairen Handel mit Entwicklungsländern 
und tragen durch kurze Transportwege zum 
Klimaschutz bei. 

In die „Enzkreis-Genusskiste“ kommen nur hochwertige und haltbare Lebens- 
und Genussmittel. Mindestens 80 % der Produkte in jeder Genusskiste wurden 
im Enzkreis oder in der Stadt Pforzheim angebaut oder hergestellt. Jede 
Genusskiste sollte mindestens ein Produkt aus biologischem Anbau, sowie 
aus fairem Handel enthalten. Das Sortiment für die „Enzkreis-Genusskiste“ ist 
mit dem Landwirtschaftsamt des Enzkreises abgestimmt.

Sie haben die Auswahl:
 - Linsen, Getreideprodukte, Mehl und Nudeln kommen direkt von  

 landwirtschaftlichen Betrieben aus dem Enzkreis oder der Stadt   
 Pforzheim. Streuobstbäume aus der Region liefern die Früchte für   
 Secco, Cidre, Aperitif, Brände und Obstweine.

 - Verschiedene Sorten Senf, Essig, Öl, Salze und Marmelade werden im  
 Enzkreis aus hochwertigen Rohstoffen handwerklich hergestellt.   
 Mindestens 50 % der Rohstoffe in den verarbeiteten Produkten   
 stammen aus der Region.

 - Der Kaffee wird mit handgepflückten Bohnen aus Familienbetrieben  
 in Mexiko und Äthiopien in kleinen Chargen geröstet. Die    
 „Enzkreis-Bio-Mischung“ besteht aus biozertifiziertem Kaffee. Die   
 Schokolade ist Fairtrade zertifiziert.

Die Produkte können je nach Belieben und Preiswunsch individuell zu 
Geschenken zusammengestellt werden. Die Waren sind in Geschenkkisten 
aus Karton, Holz oder in klassischen Körben erhältlich. Für Kleingeschenke 
gibt es Kordeltaschen zur Auswahl.

Verbraucher-Information Verbraucher-Information
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Übersicht über die wichtigsten Qualitätszeichen 
in Deutschland und Baden-Württemberg

Hier erhalten Sie einen Überblick über einige wichtige Qualitätszeichen für den 
Umweltbereich. Längst sind dies nicht alle. Weitere Informationen und Zeichen 
finden Sie z.B. unter www.siegelklarheit.de oder unter www.label-online.de.

EU-Bio-Logo 
Die Europäische Union ist Zeicheninhaberin des EU-Bio-Siegels. Es besteht 
seit 2010. In Deutschland wird das Siegel von staatlich zugelassenen 

Kontrollstellen an die Betriebe vergeben. Das EU-
Bio-Siegel kennzeichnet Produkte aus kontrolliert 
biologischem Anbau (kbA). Ziel ist die Förderung 
der biologischen Landwirtschaft über klar definierte 
gesetzliche Regelungen. Die Regelungen der EU-
Ökoverordnung umfassen keine gesonderten 

sozialrechtlichen Regelungen. Das EU-Bio-Siegel hilft Verbrauchern, 
zertifizierte Bioprodukte schnell zu erkennen. Das EU-Bio-Siegel ist auf Fleisch- 
und Milch-, Gemüse, Obst, Gewürzen, und Getreideprodukten zu finden.

Das deutsche Bio-Siegel   
Das deutsche Bio-Siegel wurde 2001 ins Leben gerufen. 
Es darf nur zusätzlich zum EU-Bio-Logo verwendet 
werden. Das Bio-Siegel als markengeschütztes 
Zeichen kann zusammen mit dem EU-Bio-Logo für die 

Aktuell erhalten Sie die 
Enzkreis-Genusskiste im 

Café „Tante Käthe“
Brauereistr. 14
75181 Pforzheim-Eutingen
Telefon: 07231 7763840
E-Mail: tante-kaethe-cafe@gmx.de
Homepage: www.tantekaethe-cafe.de

Das Angebot an Verkaufsstellen soll zukünftig 
über den gesamten Enzkreis erweitert werden. 

Ansprechpartner für die „Enzkreis-Genusskiste“:
Landratsamt Enzkreis - Landwirtschaftsamt
Bernhard Reisch
Telefon: 07231 308-1831
E-Mail: Bernhard.Reisch@enzkreis.de

Verbraucher-Information Verbraucher-Information
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Das Bioland-Siegel
Das Bioland-Siegel kennzeichnet landwirtschaftliche Erzeugnisse aus 
organisch-biologischer Landwirtschaft. Die Wirtschaftsweise der Bioland-

Betriebe basiert auf einer Kreislaufwirtschaft, die ohne 
synthetische Pestizide und chemisch-synthetische 
Stickstoffdünger auskommt. Tiere werden artgerecht 
gehalten. Die Richtlinien von Bioland sind strenger als die 
der EU-Öko-Verordnung. Beispielsweise dürfen Bioland-
Betriebe keinen konventionellen Anbau parallel betreiben, 
auch wenn beide Anbauarten voneinander getrennt sind.

Das Demeter-Siegel
Demeter kennzeichnet Produkte der biologisch-
dynamischen Wirtschaftsweise. Durch selbst 
hergestellte Präparate aus Mist, ausgewählten 
Pflanzen und Mineralien soll die Bodenfruchtbarkeit 
in der biologisch-dynamischen Landwirtschaft 
nachhaltig gefördert werden. Das Demeter-Siegel 
wird vom Verband vergeben.

Das Warenzeichen ECOVIN
Das Warenzeichen ECOVIN kennzeichnet Trauben, Weine, 
Säfte und Sekte aus kontrolliert ökologischem Anbau. 
Die Richtlinien beruhen auf der EG-Öko-Verordnung. 
Darüber hinaus hat ECOVIN eigene Richtlinien erarbeitet. 

Kennzeichnung von Biolebensmitteln verwendet werden. Jedes Produkt, das 
mit dem Bio-Siegel gekennzeichnet wird, muss vor dem in Verkehr bringen 
bei der Informationsstelle Bio-Siegel angemeldet werden. Hersteller von 
Biolebensmitteln können zusätzlich zu dem EU-Bio-Logo auch weiterhin das 
deutsche Bio-Siegel und Zeichen der privaten Öko-Anbauverbände in der 
Kennzeichnung verwenden.

Das Bio-Zeichen Baden-Württemberg 
Das Bio-Zeichen Baden-Württemberg besteht seit 2002. Es steht für 
Produkte, die in Baden-Württemberg ökologisch erzeugt werden bzw. 

für Bio-Lebensmittel, deren Zutaten in Baden-
Württemberg ökologisch hergestellt werden. Bei 
den mit dem Bio-Zeichen Baden-Württemberg 
gekennzeichneten Produkten handelt es sich um 
regionale Bio-Lebensmittel mit nachvollziehbarer 
Herkunft. Die Nutzung bzw. die Kennzeichnung basiert 

auf den ökologischen Standards der EG-Öko-Verordnung ergänzt mit der 
Anforderung, dass die Produkte in voll umgestellten Betrieben erzeugt 
werden müssen, sowie teilweise auch auf den strengeren Anforderungen 
der ökologischen Anbauverbände. Die regionale Herkunft der Erzeugnisse 
gewährleistet einen zusätzlichen ökologischen Vorteil der Erzeugnisse.

Verbraucher-Information Verbraucher-Information
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Das FAIRTRADE-Siegel
Fairtrade steht für bessere Arbeits- und Lebensbedingungen der Kleinbauern 
und Beschäftigten in den Anbauländern des globalen Südens. Dazu zählt 
ein fester Mindestpreis, der die Kosten einer nachhaltigen Produktion deckt. 

Außerdem erhalten die Erzeuger eine Fairtrade-Prämie, 
die von den Bauern-Kooperativen dafür verwendet 
wird, Gemeinschaftsprojekte zu finanzieren: wie zum 
Beispiel der Bau einer Schule, einer Krankenstation oder 
auch Investitionen in die lokale Infrastruktur. Fairtrade 
verbietet Zwangsarbeit und illegale Kinderarbeit. 
Fairtrade bietet Unterstützung, Schulungen und 
Beratung für Produzenten in den Anbauländern. 
Die unabhängige Zertifizierungsgesellschaft FLOCERT 

überprüft vor Ort, ob bei Produzenten und Händlern die Fairtrade-Standards 
eingehalten und die sozialen, ökonomischen und ökologischen Standards 
erfüllt werden. 

Diese beinhalten u. a. die Begrünung des Weinbergs zur Erhaltung der 
Bodenfruchtbarkeit und Artenvielfalt und die Auswahl widerstandfähiger 
Rebsorten. In Bezug auf die Verpackung sind Mehrwegsysteme zu nutzen.

Das Naturland-Zeichen
Das Naturland-Zeichen kennzeichnet Produkte aus 
kontrolliert ökologischer Landwirtschaft, ökologischem 
Garten- und Weinbau sowie Fische und Meeresfrüchte aus 
ökologischer Aquakultur. Grundlage für die Zertifizierung 
sind Naturland-Richtlinien sowie die EG-Öko-Verordnung. 
Im Zentrum steht darüber hinaus ein ganzheitlicher 
Ansatz, in dem nachhaltiges Wirtschaften, praktizierter  
Natur- und Klimaschutz, Sicherung und Erhalt von Boden, 
Luft und Wasser sowie der Schutz der Verbraucher berücksichtigt werden. 
Das Zeichen wird durch die Naturland-Anerkennungskommission vergeben.

NEULAND
NEULAND ist kein Bio-Programm, sondern ein Programm für besonders 

tiergerechte und umweltschonende Haltung. Das 
NEULAND-Markenzeichen steht für Qualitätsfleisch mit 
Herkunftssicherheit. Haltung und Fütterung der Tiere, aber 
auch Transport, Schlachtung und Verarbeitung zu Fleisch- 
und Wurstwaren sind strengen Kriterien unterworfen. 
Regelmäßige Kontrollen bei Landwirten, Fleischern 

und Schlachtbetrieben durch unabhängige Kontrolleure garantieren die 
Einhaltung der Richtlinien und die Sicherung des Qualitätsstandards.
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Fairtrade im Enzkreis

Die Kampagne „Fairtrade Towns“ ist eine weltweit 
sehr erfolgreiche Aktion. Mittlerweile sind über 
2000 Städte in 28 Ländern als Fairtrade-Towns an-
erkannt. Seit Januar 2009 sind auch deutsche Fair-
trade-Towns dazugekommen. Städte wie Hamburg, 
Dortmund, Freiburg, Stuttgart oder auch Mühlacker, 
Heimsheim und Wimsheim im Enzkreis sind bereits 
Fairtrade-Gemeinden. Seit September 2017 ist auch 
der Enzkreis als Fairtrade Landkreis zertifiziert.

Die Kampagne „regio-bio-fair im Enzkreis“ wurde bereits 2014 gestartet. Neben 
der Förderung des fairen Handels werden vor allem auch regionale und biologisch 
produzierte Produkte gefördert, die in der Region hergestellt und vermarktet 
werden. Fairtrade-Town zu sein, bedeutet, ein konkretes Zeichen für eine 
gerechtere Welt zu setzen. Damit trägt jeder Käufer und Nutzer von fairen 
Waren dazu bei, dass die Produzentinnen und Produzenten in Lateinamerika, 
Afrika und Asien bessere Preise für ihre Produkte erhalten und sie somit ihren 
Familien ein menschenwürdiges Leben bieten können. Die Zertifizierung in 
Deutschland erfolgt durch TransFair e.V. in Köln. TransFair selbst handelt nicht 
mit Waren. Der Verein vergibt vielmehr das Fairtrade-Siegel für fair gehandelte 
Produkte. Im Dialog mit seinen Partnern pflegt und erweitert TransFair das 
Produktsortiment für faire Waren, erschließt neue Vertriebswege, vermarktet 
das Siegel und betreibt Informations-, Öffentlichkeits- und Lobbyarbeit.

Vorteile von fairen Produkten

Der faire Handel unterstützt Produzentinnen und Produzenten in den Ländern 
des globalen Südens, um ihnen eine menschenwürdige Existenz aus eigener 
Kraft zu ermöglichen: Festgelegte Mindestpreise decken die Produktionskosten 
ab, sichern so das absolute Existenzminimum und gezahlte Aufschläge er-
möglichen eine Investition in die Zukunft. Der faire Handel fördert gezielt die 
besonders benachteiligten kleinbäuerlichen Familien und deren Selbsthilfein-
itiativen. Die Organisationen setzen sich damit für eine nachhaltige Entwicklung 
zugunsten der Umwelt, Bildung und Frauenförderung ein. Dazu gehören eine 
umweltschonende Produktionsweise, Verbot von Gentechnik, eine Liste ver-
botener Substanzen und Förderung des biologischen Anbaus durch zusätz-
liche Bio-Aufschläge. Die Kleinbauern sind an allen wichtigen Entscheidun-
gen ihrer Genossenschaften direkt und demokratisch beteiligt. Das weltweit 
bekannteste Siegel im fairen Handel ist das Fairtrade-Siegel. Die Betriebe 
und Plantagen verpflichten sich zur Einhaltung der sozialen und ökologi-
schen Mindeststandards. Vertreter der Plantagen und der Tagelöhner bilden 
ein Gremium, das über die Verwendung der Fairtrade-Prämien entscheidet.  
Darüber hinaus werden Sozialprojekte wie Schulen, Gemeinschaftsräume 
und Krankenstationen oder technische Infrastrukturen wie die Wasserversor-
gung oder sanitäre Anlagen finanziert. Über 4000 Organisationen mit mehr 
als 2,5 Mio. Kleinproduzentinnen und Kleinproduzenten und Arbeiterinnen 
und Arbeiter in über 70 Ländern profitieren von der Zusammenarbeit mit 
Fairtrade International oder der World Fair Trade Organization. Die stärksten 
Fairtrade-Produkte sind Kaffee, Bananen, Kakao, Blumen und Tee.
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Fairtrade und die Ziele der nachhaltigen 
Entwicklung der Agenda 2030

Im September 2015 wurden auf dem UN-Nachhaltigkeitsgipfel in New York die 
17 Ziele für nachhaltige Entwicklung (Sustainable Developement Goals, kurz: 
SDGs) verabschiedet, die für alle Staaten der Welt gelten. Damit sind Entwick-
lungsländer, Schwellenländer und Industriestaaten gleichermaßen gefordert, 
wenn es darum geht, Nachhaltigkeit zur Grundlage allen Handelns zu machen.

Der Enzkreis bekennt sich zu diesen Zielen: Im Sommer 2017 wurde die Mus-
terresolution „2030-Agenda für nachhaltige Entwicklung auf kommunaler 
Ebene“ unterzeichnet, im September 2017 wurde der Enzkreis als Fairtrade- 
Landkreis zertifiziert und hat im Dezember 2018 die 17 Ziele der Agenda 2030 
in seinem Leitbild verankert.

Für die Produzentinnen und Produzenten sind alle 17 Entwicklungsziele an-
wendbar; für den fairen Handel selbst sind vor allem die Ziele relevant, die eng 
mit dem Exporthandel verbunden sind. Hier ein kurzer Überblick, auf welche 
der 17 Ziele fairer Handel wirkt:

Ziel  1: Die Armut beenden, Existenzen der kleinbäuerlicher    
   Produzentinnen und Produzenten in den Ländern des Globalen  
   Südens sichern;
Ziel  2:  Den Hunger beenden, Ernährungssicherheit und eine bessere 
    Ernährung erreichen und eine nachhaltige Landwirtschaft fördern;

Ziel  3: Ein gesundes Leben für alle Menschen gewährleisten und ihr  
  Wohlergehen fördern;
Ziel  4: Inklusive, hochwertige und gleichberechtigte Bildung gewährleisten;
Ziel  5: Geschlechtergerechtigkeit und Selbstbestimmung für alle Frauen  
  und Mädchen erreichen;
Ziel  6: den Zugang zu sauberem Wasser und Sanitäreinrichtungen 
  gewährleisten;
Ziel  8: Dauerhaftes, inklusives und nachhaltiges Wirtschaftswachstum, pro- 
  duktive Vollbeschäftigung und menschenwürdige Arbeit für alle fördern;
Ziel  10: Ungleichheiten in und zwischen den Ländern verringern;
Ziel  12: Für nachhaltige Konsum- und Produktionsmuster sorgen;
Ziel  13: Umgehend Maßnahmen zur Bekämpfung des Klimawandels und 
   seiner Auswirkungen ergreifen;
Ziel  15: Landökosysteme schützen, wiederherstellen und ihre nachhaltige  
  Nutzung fördern;
Ziel  16: Friedliche und inklusive Gesellschaften im Sinne einer nachhaltigen  
  Entwicklung fördern, allen Menschen Zugang zur Justiz 
  ermöglichen und effektive, rechenschaftspflichtige und inklusive 
  Institutionen auf allen Ebenen aufbauen;
Ziel 17:  Umsetzungsmittel stärken und die globale Partnerschaft für   
  nachhaltige Entwicklung wiederbeleben.

Die 17 Nachhaltigkeitsziele der Agenda 2030 sind nachzulesen beim Bundesmi-
nisterium für wirtschaftliche Zusammenarbeit und Entwicklung www.bmz.de.
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So erkennen Sie faire Produkte 

Auf dem Markt gibt es eine Vielzahl verschiedener Labels und Siegel. Dabei reicht 
die Palette von selbst kreierten Hersteller-Labeln bis hin zu unabhängig verge-
benen und überwachten Qualitätszeichen. Unter folgenden Logos finden Sie 
fair-gehandelte Produkte in den Einzelhandelsgeschäften und Einkaufsketten.

Spezielle Fairtrade-Logos 

Bananen
Der Marktpreis der Bananen wird von der schwankenden Nachfrage  
bestimmt. Dabei wird der Exportmarkt zum Nachteil der kleinen und 
mittleren Produzenten zu rund 75 % von fünf multinationalen Konzer-

nen kontrolliert. Nach Deutschland wurden 2017 etwa  
1,4 Mio. t Bananen eingeführt. Pro Person liegt der durch-
schnittliche jährliche Verzehr bei 11,5 kg. Die Banane ist 
damit nach dem Apfel das beliebteste Obst. Im Jahr 
2017 trugen in Deutschland rund 87.000 t Bananen das  
Fairtrade-Siegel, womit ihr Marktanteil rund 6,2 % beträgt. Dabei 
sind 100 % der in Deutschland verkauften Fairtrade-Bananen 
auch bio-zertifiziert. Fairtrade zertifizierte Bananen stammen 
im Wesentlichen aus Peru, der Dominikanischen Republik, 
Kolumbien und Ecuador.

Kaffee
Weltweit zählt Kaffee zu den wichtigsten Exportgütern. In Deutschland ist er 
mit einem durchschnittlichen Jahresverzehr von 162 l pro Kopf das beliebtes-
te Getränk. Der Marktanteil des fair produzierten Kaffees betrug in Deutsch-
land im Jahr 2016 rund 3,8 %, dabei tragen 77 % des Fairtrade-Kaffees zu-
sätzlich ein Biosiegel. Insgesamt wurden rund 17.000 t fair gehandelter Kaffee 
abgesetzt. Wenn der Kaffeepreis tief ist, können Millionen kleiner Kaffeebauern 
im Süden oft nicht einmal ihre Produktionskosten decken, geschweige denn 
davon leben. Geerntet wird mehrmals im Jahr. Der Anbau und die Verede-
lung von Kaffeebohnen ist von mehreren aufwändigen Anbauetappen und 
Produktionsschritten geprägt, wie der Aufzucht, Pflege, Ernte, dem Schälen, 
Trocknen und Sortieren. Eine angemessene Entlohnung gewährleistet jedoch 
nur fair gehandelter Kaffee, der oftmals erst in Deutschland geröstet und ver-
kaufsfertig verpackt wird. 

Tee
Die Weltproduktion von Tee lag 2016 bei rund 5,5 Mio. t pro Jahr. In Deutsch-
land wurden davon rund 19.200 t Grün- und Schwarztee verbraucht, das 
bedeutet, dass pro Kopf etwa 28 l Tee getrunken werden. 2017 wurden in 
Deutschland 365 t Fairtrade-Tee verkauft, wobei ca. 85 % bio-zertifiziert wa-
ren. Die wichtigste Absatzmethode für Tee auf dem Weltmarkt sind Verstei-
gerungen, bei denen die Preise je nach Sorte und Region stark schwanken 
können. Die Arbeiter der Teegärten und Kleinproduzenten bekommen die 
Nachteile dieses Systems als Erste zu spüren. Fairtrade ermöglicht bessere Ar-
beitsbedingungen auf den Plantagen und legt Mindestpreise für Produkte fest. 
Die Qualität des Tees hängt von der Pflanze selbst, der Höhenlage, der Bo-
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denbeschaffenheit und vom Klima ab. Bis heute wird Tee oftmals von Hand 
geerntet. 

Kakao und Schokolade 
2017 wurden weltweit rund 4,6 Mio. t Kakao produziert, rund drei Vier-

tel davon in Ghana und der Elfenbeinküste. Davon werden  
ca. 10 %  der Weltkakaoernte in Deutschland verarbeitet. Durch-
schnittlich konsumiert jeder Bundesbürger jährlich knapp  
4,8 kg reinen Kakao, das entspricht etwa 13,8 kg Schokola-
de. Im Jahr 2017 wurden in Deutschland rund 1,7 t Fairtra-
de-Schokolade verkauft, dazu kommen noch andere Kakao-
produkte, wie Kakaogetränke oder Eiscreme. 70 % davon ist 
bio-zertifiziert. Der Kakaomarkt wird von fünf multinationa-
len Konzernen beherrscht, welche über 50 % der Verarbei-
tung kontrollieren. Der Kakaopreis wird an Rohstoffbörsen 
festgelegt und ist von Preisschwankungen gekennzeichnet. 
Bei einem niedrigen Preisniveau können Millionen kleiner 
Kakaoproduzenten oft nicht einmal ihre Produktionskosten 
decken.

Fruchtsäfte
In Deutschland werden im Jahr pro Kopf durchschnittlich 33 l Fruchtsaft ge-
trunken, Lieblingssaft mit gut acht Litern ist Orangensaft. Im Jahr 2017 wur-
den in Deutschland knapp 14,9 Mio. Liter Saft mit dem Fairtrade-Siegel ver-
kauft, wovon 1 % bio-zertifiziert war. Die Weltmarktpreise für Orangensaft 
schwanken sehr stark. Multinationale Konzerne monopolisieren die Produktion 

von Zitrusfrüchten, viele Kleinbauern und kleinere Plantagen sind gezwun-
gen, den Orangenanbau aufzugeben. Zitrus-
früchte brauchen viel Sonne und Wärme. Der 
Anbau von Orangen erfolgt meist auf großen 
Plantagen. Solche Monokulturen sind anfällig 
für Schädlinge und Pflanzenkrankheiten, dem-
entsprechend intensiv müssen diese mit Pflan-
zenschutzmitteln behandelt werden. Für Fair-
trade-zertifizierte Betriebe, die kleiner sind und 

viel weniger agrochemische Produkte verwenden, bedeutet der Anbau mehr 
Arbeitsaufwand. Die Orangen werden per Hand geerntet und zu Saft-Verar-
beitungsbetrieben gebracht, wo sie mechanisch ausgepresst werden.

Blumen 
Jährlich werden in Deutschland über eine 
Milliarde Rosen verkauft, dabei werden rund  
80 % importiert, wovon gut die Hälfte aus Ost-
afrika (Kenia, Äthiopien, Uganda und Tansania) 
stammt. Im Jahr 2017 betrug der Absatz Fair-
trade-zertifizierter Blumen in Deutschland rund  
406 Mio. Stiele, das entspricht einem bundes-
weiten Anteil von rund 24 %. Anders als bei an-
deren Fairtrade-Produkten gibt es für Blumen 
keinen festgelegten Mindestpreis. Die Preise für Fairtrade-Blumen werden 
zwischen den Blumenfarmen und den Importeuren/Händlern ausgehandelt 
und liegen über den konventionellen Blumenpreisen. Zusätzlich erhalten die 
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Blumenfarmen eine Fairtrade-Prämie. Sie beträgt 10 % des Exportpreises. Auf 
dem Luftweg importierte fairtrade-zertifizierte Rosen haben eine günstigere 
Energie- und CO

2
-Bilanz als einheimische Rosen, die in mit Erdgas geheiz-

ten Gewächshäusern produziert werden. Neben Rosen gibt es auch Fairtrade 
Nelken, Weihnachtssterne und Geranien.

Baumwolle
Weltweit werden jährlich etwa 26 Mio. t Baumwolle produziert. Im Jahr 2017 
wurden in Deutschland 12,2 Mio. Textil-Einzel-
stücke aus Fairtrade-zertifizierter Baumwolle 
verkauft. Der Bioanteil liegt bei 23 %. Der Anbau 
von Baumwolle ist sehr wasserintensiv. Rund 
ein Kubikmeter Wasser wird für die Produkti-
on von einem Kilogramm Baumwolle benötigt. 
Die Baumwollknospen bestehen aus Fasern und 
ölhaltigen Kernen. Nach dem Wiegen der Ernte 
werden im Entkernungsvorgang die Samen von den Fasern getrennt. Die Sa-
men liefern Speiseöl und Öl für die Seifenherstellung, während die Fasern 
zum größten Teil in der Textilindustrie weiterverarbeitet werden.

Sportbälle
Rund 70 % der handgenähten Sportbälle kommen 
aus Pakistan. Die Arbeitsbedingungen sind meist sehr 
schlecht, Näherinnen und Näher verdienen oft nur 
einen Bruchteil des gesetzlichen Mindestlohns und 
ausbeuterische Kinderarbeit ist weit verbreitet. China 

hat sich in den letzten Jahren zum größten Exporteur maschinell hergestell-
ter Sportbälle entwickelt. Für qualitativ hochwertige handgenähte Bälle bleibt 
Pakistan wichtigstes Herstellerland. Weitere Produktionsländer sind Indien, 
Thailand und Vietnam. In einem Europa- oder Weltmeisterschaftsjahr werden 
allein in Pakistan bis zu 60 Mio. Fußbälle hergestellt. Der Anteil fair gehandel-
ter Sportbälle in Deutschland ist mit rund 22.000 Stück bislang sehr gering.

Kosmetikartikel
Ein großer Teil der bereits existierenden Fairtrade-Rohstoffe kann auch in 
Kosmetikartikeln verarbeitet werden. Egal ob Seife, Duschgel oder Bodylo-
tion, Kosmetikprodukte sind ständige 
Begleiter unseres Alltags. Produkte mit 
dem Fairtrade-Siegel bieten die Möglich-
keit, sich für ein Produkt zu entscheiden, 
das auch einen Mehrwert für die Men-
schen bildet, die für die Produktion der 
pflanzlichen Inhaltsstoffe verantwortlich 
sind. Ziel ist es, dass für die Produkte so 
viele Fairtrade-Inhaltsstoffe wie möglich 
verwendet werden. Generell müssen in 
Fairtrade-Kosmetik und -Pflegeprodukten alle Inhaltsstoffe, die es als Fair-
trade-Rohstoffe gibt, auch Fairtrade-zertifiziert sein. Auf der Rückseite des 
Produkts muss angegeben werden, wie viel Prozent der Inhaltsstoffe Fairtra-
de-zertifiziert sind und um welche Inhaltsstoffe es sich dabei handelt.

Quellen:
Fairtrade Deutschland
Statista.com

38 39

FairtradeFairtrade



ALLES AUS DEM WALD
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Rehrücken, Hirschsteak, Hasenbraten – Köstlichkeiten, die besonders im 
Herbst nachgefragt sind. Dabei sollte frisches Wildbret aus der Region das 
ganze Jahr über auf dem Speiseplan stehen, denn das Fleisch von Reh, Hirsch 
und Co. erfüllt alle Ansprüche einer modernen und bewussten Ernährung. 

Gourmets haben das längst erkannt. Für alle, die gerne Fleisch essen und 
nach einer kalorienärmeren Variante, aber auch aromatischeren Alternative 
zu Schwein und Rind suchen, ist Wildbret genau das Richtige. Wildfleisch 
vom Reh, Hirsch oder Wildschwein ist eine tolle Abwechslung im Speiseplan 
und bei guter Zubereitung aus Sicht von Ernährungsexperten zu empfehlen. 
Zudem leben Wildtiere frei und fressen das, was ihnen schmeckt - am liebsten 
gehaltvolle Pflanzen und würzige Kräuter.

Welche Wildarten gibt es im Enzkreis (zu kaufen)?
Wild ist nicht gleich Wild. Beim Kauf des Wildfleisches hat man im Enzkreis 
hauptsächlich die Wahl zwischen Reh- und Schwarzwild. 

Rehwild: Reh bietet wohl das beliebteste und vorzüglichste Wildbret. Es hat eine 
feine Faserstruktur, ist dunkelrot gefärbt, aromatisch und wohlschmeckend. 
Wildschwein: Bevorzugt wird das zarte, schmackhafte Fleisch von Frischlingen 
und Überläufern. Wildschweine werden auch Schwarzwild genannt.

Wo kann Wild im Enzkreis gekauft werden? 
Wildfleisch bekommen Sie natürlich direkt vom Jäger im Kreis. Unten finden 
Sie eine Liste der sog. Hegeringleiter, die Ihnen Auskunft geben, welcher 
Jäger in Ihrer Nähe das gewünschte Wildfleisch haben oder erlegen könnte:  

Hegering II: Gerd Lerch, Pfinzstraße 31, 75196 Remchingen, 
Tel. 07232/3649738,  E-Mail: gerd.lerch1@freenet.de
Hegering III: Thomas Eble, Hermann-Hesse-Weg 2, 75233 Tiefenbronn, 
Tel. 07234/4588, E-Mail: thomaseble@gmx.de
Hegering V: Franz Bulander, Makartstraße 10, 75175 Pforzheim, 
Tel. 0172/4245435, E-Mail: f.bulander@web.de

Nähere Informationen finden Sie unter www.jaegervereinigung.de.

Wildfleisch – Natur pur!

Roland Schäuffele

Weihnachtsbäume

Badstr. 25
71297 Mönsheim 
Tel.: 07044/6408

Produkte aus der Region:
Weihnachtsbäume

Weihnachtsbaumproduktion & Handel Jacobsen
Im Krügele 18
75446 Wiernsheim
Tel.: 07044/920042
Fax: 07044/920078 
jac88888@aol.com

Öffnungszeiten 
Mo.-Sa. 09.30-18.00 Uhr

Verkaufsstellen
Ab 07/.09.12.2019
Wiernsheim: Autohaus Brand + Sohn
Heimsheim: Edeka - Parkplatz
Mühlacker: Edeka Golly - Parkplatz
Maulbronn: Rewe - Parkplatz
Wurmberg: Rewe - Parkplatz
Flacht: zwischen Flacht & Mönsheim, 
Verkauf ab Kultur

Produkte aus der Region
Weihnachtsbäume (Nordmanntannen & Blaufichten) aus eigener Produktion

Alles aus dem Wald Alles aus dem Wald



Alles aus dem Wald Alles aus dem Wald
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Brunnenstr. 36
75210 Keltern-Weiler 
Tel.: 07236/1745
Info@F-Dittus.de

Fritz Dittus
Produkte aus der Region:
frisches Wildbret vom Wildschwein, 
Mai bis Januar: frisches Wildbret 
vom Reh

Kalkofenstr. 55
75438 Knittlingen
Tel.: 07043/32110
Fax: 07043/930318
www.silberbesen.de

Verkaufsstelle:
ab Hofverkauf
Öffnungszeiten: 
Mo-Sa: ab 09.00 Uhr 

Weinstube Silberbesen / Weingut Silber/Müller GbR

Roland Schäuffele
Badstr. 25
71297 Mönsheim 
Tel.: 07044/6408

Produkte aus der Region:
Reh und Wildschwein aus 
heimischer Jagd

zusätzl. Dienstleistungen
auf Wunsch küchenfertig zerlegt
Spezialitäten:
Wildpastete, Wildbratwürste,  
Wildschweinschinken

Sonstiges
Lieferdienst
Märkte:
sonstige Verkaufsstellen auf Anfrage

saisonale Produkte:
Wildfleisch aus Knittlinger Jagd 

Sonstiges:
Lieferdienst

75248 Ölbronn-Dürrn
Tel.: 07237/9452
bauernhof-schweickert@gmx.de

Birkenhof Schweickert
Öffnungszeiten:
24 h/ 7 Tage
Produkte aus der Region:
Wildfleisch

Wann hat Wild „Saison“?
Die Jagd nutzt nur das, was nachwächst. So entspricht diese Form 
der Bewirtschaftung der Wildbestände dem klassischen Prinzip der 
Nachhaltigkeit. Jedoch gibt es geringfügige, zeitliche Unterschiede bei der 
Jagd der verschiedenen Wildtiere. Schwarzwild darf aufgrund seines reichen 
Vorkommens ganzjährig bejagt werden, Rehwild ist frisch nur zwischen dem  
1. Mai und dem 31. Januar zu bekommen.

Wildart / Monat Apr Mai Jun Jul Aug Sep Okt Nov Dez Jan Feb Mrz

Rehwild x x x x x x x x 15.

Rotwild (Hirsch) x x x x x x x x
Schwarzwild 

(Wildschwein)
x x x x x x x x x x x x

Feldhase 16. x x

Fasan x x x

Wildente x x x 15.

Zu beachten: Diese Übersicht gibt lediglich Auskunft über die Jagd- bzw. Schonzeiten 
der wichtigsten Wildarten. Die Verfügbarkeit von Wildbret hängt jedoch zusätzlich von 
weiteren Faktoren, wie z.B. dem regional unterschiedlichem Wildbestand ab. Fragen Sie 
direkt die Hegeringleiter oder Jäger aus Ihrer Umgebung.



BÄCKEREIEN & 
KONDITOREIEN



Industriestraße 26
75223 Niefern-Öschelbronn
Tel.: 07233/6041
Fax: 07233/3045
baeckerei-bauser@freenet.de
www.baeckerei-bauser.de

Produkte aus der Region:
Bauernbrot, selbst geschrotete
Vollkornbrote, Vinschgauer Brezeln,
Plundertaschen, Kuchen,  
Hochzeitstorten, Backwaren,  
Snacks, Kleingebäcke, Festtagstorten
saisonale Produkte:  
Grillbrote, Herbst- & Frühlingsbrote

Öffnungszeiten: 
Industriestr. 26 in Öschelbronn
Mo-Fr  05.00-13.00 Uhr
 15.00-18.00 Uhr
Sa  05.00-12.00 Uhr
Hauptstr. 38 in Niefern
Mo-Fr  06.30-13.30 Uhr
 15.00-18.00 Uhr
Sa  06.00-12.00 Uhr

zusätzl. Dienstleistungen:
Mittagstisch, Café, Partyservice,
Heimlieferservice
Spezialitäten:
Brezel, Bauernbrot, Linzertorte
Sonstiges:
Produkte aus ungespritztem 
Kraichgaukorn

Wössinger Straße 1
75203 Königsbach-Stein
Tel.: 07232/9848
Fax: 07232/50233
info@baeckerei-braeuer.de
www.baeckerei-braeuer.de

Öffnungszeiten:
Di-Fr  06.00-12.30 Uhr
 15.00-18.00 Uhr
Sa 05.30-12.30 Uhr

Bäckerei Bräuer e.K.

4948

Produkte aus der Region:
Dinkel-Quark-Kruste, Kartoffelbrot
mit Königsbacher Kartoffeln, Dinkel-
spezialitäten, badische Brezeln,
Vollkornbrote, Vollkornbrötchen,
Eiernudeln
saisonale Produkte:
Goldstollen (exklusiver Christstollen),
Walnusslaible (100 % Dinkel),  
Zwetschgenkuchen, Zwiebelkuchen,
Weihnachtsgebäck

zusätzl. Dienstleistungen:
hausgemachtes Kleingebäck für
Feierlichkeiten, weihnachtliche  
Präsentvariationen für Firmen
Spezialitäten:
Kartoffelbrot mit frisch gekochten
Königsbacher Kartoffeln,  
Dinkel-Quark-Kruste  
(saftiges 100 % Dinkelbrot),  
original badische Brezeln  
(Gold prämiert)
Sonstiges:
Vollkorngetreide wird frisch auf der
hauseigenen Steinmühle gemahlen

Bäckerei & Konditorei Jürgen Bauser

Bäckereien & Konditoreien  Bäckereien & Konditoreien  



Bahnhofstraße 33
75417 Mühlacker
Tel.: 07041/62987
Fax: 07041/863759
baeckerei-heidinger@t-online.de
www.baeckerei-heidinger.de

Produkte aus der Region:
komplettes Backwarensortiment;
Mehl vom Kraichgaukorn, Eier von
Störrmühle 

Öffnungszeiten:
Di-Fr  06.30-18.00 Uhr
Sa  06.30-14.00 Uhr
So-/Feiertage  08.00-18.00 Uhr

Rathausstraße 2
71292 Friolzheim
Tel.: 07044/41666
Fax: 07044/9415946
info@baeckerei-jaekle.de
www.baeckerei-jaekle.de

weitere Verkaufsstellen:
Lohwiesenhof, 
Pforzheim-Huchenfeld

Öffnungszeiten:
Mo  06.30-13.00 Uhr
Di-Fr 06.30-13.00 Uhr
 15.00-18.00 Uhr
Sa  06.30-12.00 Uhr
So  08.00-11.00 Uhr
 14.00-16.00 Uhr

Produkte aus der Region: 
Back- und Konditoreiware, Dinkel-
produkte und laktosefreie Backware
Spezialitäten:
Holzofenbrot, Holzofenbutterstollen,
Schwäbische Laugenbrezel,  
Pralinen aus eigener Herstellung, 
Schoko-Weihnachtsmänner und 
Osterhasen aus Meisterhand

zusätzl. Dienstleistungen:
Weißwurstfrühstück, Frühstücksbüffet, 
Bewirtungen im Gasthof zum Löwen
Sonstiges:
Traditionelle Arbeitsweise mit
Urgetreidespezialitäten, individuelle 
Hochzeits-, Tauf- und Spezialtorten 
für jeden Anlass

Hauptstr. 9
75249 Kieselbronn

Näheres siehe unter Branche  
„Handwerk“ 

Gollmerstraße 15
75449 Wurmberg
Tel.:07044/44440
Fax: 07044/44808
klaus-dihlmann@web.de
www.wurmberg.de/dihlmann

Öffnungszeiten:
Mo, Mi-Fr  05.30-13.00 Uhr
 14.30-18.30 Uhr
Di+Sa  05.30-13.00 Uhr

Bäckerei/Konditorei/Café Heidinger

Spezialitäten:
Opa-Wilhelm-Brot: Rezeptur  
125 Jahre alt

Bäckerei & Konditorei Jäkle

mein SCHILLERndes TortenReich

Bäckerei & Konditorei Dihlmann

Produkte aus der Region:
Brote, Kleingebäck, Bauernbrot, 
feinste Kuchen und Torten
Sonstiges:
Hochzeitstorten

saisonale Produkte:
Zucker- u. Schokohasen, Christstol-
len, Früchtebrot, Weihnachtsgebäck
Spezialitäten:
Wurmberger Käsekuchen, Riesenlaib

5150

Bäckereien & Konditoreien  Bäckereien & Konditoreien  



Brettenerstr. 15 
75438 Knittlingen
Tel.: 07043/32933
Fax: 07043/9506996
info@baeckerei-reinhardt.de 
www.baeckerei-reinhardt.de

Produkte aus der Region:
komplettes Backwarenangebot,  
Getreide, Mehl, Honig
zusätzl. Dienstleistungen:
integriertes Ladengeschäft für 
Lebensmittel

Öffnungszeiten: 
Mo-Fr  05.30-20.00 Uhr 
Sa  05.30-16.00 Uhr 
So 07.30-17.00 Uhr

Maximilianstraße 5
75172 Pforzheim
Tel.: 07231/314690

Produkte aus der Region:
komplettes Backwarensortiment in 
Bioqualität (Brot, Brötchen, Kuchen, 
Torten, süße Stückle), Bio-Kaffee-
spezialitäten, Mehl, Eier, Erdbeeren, 
Kaffee von Pforzheimer Kaffeerösterei 
saisonale Produkte:  
Berliner, Zwiebelkuchen,  
Weihnachtsgebäck

Öffnungszeiten:
Mo-Fr  06.30-13.00 Uhr 
Sa  06.30-12.00 Uhr

saisonale Produkte: 
Christstollen, Osterlämmer, 
Neujahrsbrezeln, Weihnachtsgebäck, 
Zwiebelkuchen, Berliner 
Sonstiges: 
Mehl, Eier 

Bäckerei Steiner

Produkte aus der Region:
Schwäbisches Bauernbrot, Knauzen-
brot, diverse Vollkornbrote, Seelen, 
Streuselkuchen, Striezel
Spezialitäten: 
Bauernbrot, Seelen, Dinkelbrot

Bahnhofstraße 9
75428 Illingen
Tel.: 07042/801080
baeckerschaefer@t-online.de
www.baecker-schaefer.de

Öffnungszeiten:
Mo-Fr  06.00-18.30 Uhr
Sa  06.00-13.00 Uhr
So  07.00-11.00 Uhr
weitere Verkaufsstellen:
Ladengeschäft Bahnhofstr. 9 in  
Illingen und in vielen Naturkostläden, 
Bio-Supermärkten, Hofläden,  
Reformhäusern

zusätzl. Dienstleistungen:
Café, Bio-Hochzeitstorten, Snacks, 
Bio-Frühstücke aller Art, Bio-Mittags-
tisch (Suppen, Salate, Dessert)
Spezialitäten:
100 % Dinkelbackwaren, 
Schaeferlaib, 100 % Vollkornbrote
Bio-Zertifizierung:
Bioland

Bäckerei Reinhardt

Bäcker Schaefer

Spezialitäten: 
Riesen-Reini, Langschläfer,  
Feuerkruste
Sonstiges: 
Café

5352

Bäckereien & Konditoreien  Bäckereien & Konditoreien  



Hohenstaufenstraße 1 
75177 Pforzheim 
Tel.: 07231/441190

Verkaufsstellen:  
Hohenstaufenstr. 1; 
Filiale Brötzingen: 
Westliche 261, Pforzheim; 
Naturkostläden im Enzkreis;
Eden & Waage in Pforzheim 
Öffnungszeiten: 
Ladengeschäft Hohenstaufenstr. 1: 
Mo-Fr  06.15-18.00 Uhr 
Sa  06.15-13.00 Uhr

Produkte aus der Region:
Brot, Brötchen, Kuchen, Torten,  
Dauerbackwaren, Demeter Vollkorn-
brot, Demeter Brot, Brötchen
saisonale Produkte: 
Zwiebelkuchen, Gemüse-Spinat- 
Quiche, Christstollen, Weihnachts-
gebäck, Martinsgänse
Spezialitäten: 
hefefreies Vollkornbrot in  
Demeter-Qualität, glutenfreies  
Bio-Buchweizenbrot

Bio-Produkte: 
Dinkelbrötchen und Brot,  
Vollkornbergsteiger, Emmerbrot
Faire Produkte: 
Kaffee, Schokolade, Tee, Müsliriegel 
Bio-Zertifizierung:
Demeter

TortenSpitze
Eichwaldstraße 13
75334 Straubenhardt
Tel.: 07082/414616
siegrun.stuetz@web.de 
www.torten-spitze.de 

Näheres siehe unter Branche  
„Handwerk“ 

Bäckerei Emmerich Toifl

5554

Bäckereien & Konditoreien  Bäckereien & Konditoreien  



BAUMSCHULEN & 
GÄRTNEREIEN



Parkweg 5
75334 Straubenhardt
Mobil: 0162/9400466
Fax: 07082/940832

Produkte aus der Region
Gemüse, Eier, Feingemüse der 
Saison 

Baumschulen & Gärtnereien

Märkte: 
Wochenmarkt: 
Spielberg, Kirchgasse, 
Mi  14.00-18.00 Uhr; 
Langensteinbach, Rathausplatz, 
Fr  07.00-13.00 Uhr; 
Neuenbürg, Kirchplatz,
Sa  07.00-12.30 Uhr

Lammstr. 21/1
75196 Remchingen-Singen
Tel.: 07232/71379
Fax: 07232/72994  
tb@pflanzenvielfalt-braeuninger.de
www.pflanzenvielfalt-braeuninger.de 
 

Baumschule Erhardt & Erhardt-Bornemann GbR

Öffnungszeiten:
Mo-Fr  08.00-18.00 Uhr 
Sa  08.00-15.00 Uhr
Sonn-/Feiertage geschlossen

Spezialitäten
Auberginen, Melonen
Bio-Produkte
Gemüse, Obst, Kartoffeln
Bio-Zertifizierung: 
Bioland

Baumschule & Gartenfachbetrieb Bräuninger

Spezialitäten: 
mehrjährige, fruchttragende 
Obstbäume; größere XXL-Pflanzen
Sonstiges:
Gartenaccessoires, floristische 
Artikel

Im Hagelbrunnen
75242 Neuhausen-Steinegg  
Tel.: 07234/6115
Fax.: 07234/2279
info@baumschule-erhardt.de
www.baumschule-erhardt.de

Baumschulen & Gärtnereien

Produkte aus der Region: 
breites Sortiment an Pflanzen, 
Obstgehölzen, Blumen, Stauden
saisonale Produkte:
Sommerblumen, Gemüsepflanzen, 
Herbstzauber, Weihnachtsbäume
zusätzl. Dienstleistungen:
Service rund um die Pflanze

Bioland-Gärtnerei Judith Bickenbach

Verkaufsstelle:
Baumschule, Endverkauf ab  
Produktionsfläche 
Öffnungszeiten:
Mo-Fr  08.30-12.00 Uhr
 13.30-17.00 Uhr 
Sa 08.00-14.00 Uhr
24.12 - Mitte Januar geschlossen

58 59

Produkte aus der Region: 
Gartengehölze, Stauden, Dünger
saisonale Produkte:
Kräuter, Wechselflor, 
Blumenzwiebeln

zusätzl. Dienstleistungen:
Lieferservice, Gartenpflege
Spezialitäten: 
Formbäume
Bio-Produkte: 
Kräuter saisonal



BRAUEREIEN & 
BRENNEREIEN



Brauereien & Brennereien

Brennerei Glaser

Brauereien & Brennereien

Große Gasse 6
75428 Illingen-Schützingen 
Mobil: 0172/5431852
schreinerei.glaser@t-online.de

Verkaufsstelle: 
ab Hofverkauf 
Öffnungszeiten: 
nur nach telefonischer Vereinba-
rung oder bei Brennbetrieb

Produkte aus der Region:
Edelbrände von der Schützinger 
Streuobstwiese, Liköre, Weinbrand, 
Spirituosen
zusätzl. Dienstleistungen:
Lohnbrand 

Spezialitäten:
Speierlingsbrand, milder Blutwurz, 
Weinbrand (18 Jahre Fasslagerung) 

Häselstraße 9
75334 Straubenhardt
Tel.: 07082/4990951
kontakt@haeselbraeu.de
www.haeselbraeu.de

Verkaufsstelle:
ab Brauerei, Rampe 
örtliche Feste, örtliche Gaststätten 
Öffnungszeiten:
Mi 19.00-21.00 Uhr 

Produkte aus der Region:
Bierspezialitäten nach Saison mit 
wechselnden Rezepten 
Spezialitäten:
Pale Ale, Pils, Stout

St.-Hubertus-Straße 42
75181 Pforzheim-Huchenfeld 
Tel.: 07231/70001
Fax: 07231/784150 
info@brennerei-kasper.de 
www.brennerei-kasper.de

Brennerei und Weinhandlung Werner und Klaus Kasper
Öffnungszeiten:
Do+Fr 09.00-19.00 Uhr
Sa 09.00-16.00 Uhr

zusätzl. Dienstleistungen:
Fest-, Partyservice mit Bierwagen 
und Zapfanlage für private Feiern, 
Firmenevents und Vereinsfeste; 
Braukurse nach Vereinbarung

6362

Häselbräu Black Forest Brewing Company Produkte aus der Region:
Weine, Liköre und Brände  
aus Früchten von eigenem  
Anbau und Zukauf aus der Region
saisonale Produkte: 
Marmelade, Nüsse  
(schwarze Nussspezialität)

zusätzl. Dienstleistungen
Lohnbrennen für Garten- und  
Obstbesitzer
Spezialitäten:
Liköre, Brände
Sonstiges:
Online-Versand 



Jahnstraße 10
75172 Pforzheim 
Tel.: 07231/92110 
Fax: 07231/921129
info@brauerei-ketterer.de 
www.brauerei-ketterer.de

Verkaufsstellen: 
ab Hofverkauf und auf Anfrage
Öffnungszeiten:
April-Okt.: 
Mo-Fr  07.30-12.00 Uhr
 13.00-16.00 Uhr
Nov.-März: 
Mo-Fr  08.00-12.00 Uhr
 13.00-15.00 Uhr 
Sa + Sonn-/Feiertage geschlossen 

Produkte aus der Region: 
Gold Export, Edel Pils, Sebastian Hefe 
hell/dunkel, Naturtrüb 1888er, Radler 
naturtrüb

saisonale Produkte: 
Maibock, Trumpf
Spezialitäten:
Black Forest Ale

Privatbrauerei W. Ketterer GmbH + Co. KG The Waters Distillery
Ritterstraße 6
75181 Pforzheim-Würm
Tel.: 07231/70363
Fax: 07231/4245742
info@thewatersdistillery.com
www.thewatersdistillery.com 

Verkaufsstelle:
ab Brennerei, Messen, auf Anfrage
Öffnungszeiten:
Mi  08.00-18.00 Uhr
Sa  10.00-14.00 Uhr
nach Vereinbarung 

Produkte aus der Region:
Edelbrände, Fruchtschnäpse,  
Liköre, Gin, Whisky
hergestellt aus:
eigenen Beeren, Blüten und 
Streuobst, Getreide und Malz  
aus der Region

zusätzl. Dienstleistungen:
Lohnbrennen für Garten- und 
Obstbesitzer; 
Mulchen von Feldgrundstücken
Spezialitäten:
Pforzheimer Whisky, Gin, Liköre, 
Schnapspralinen (Okt-Dez)
Sonstiges:
Online-Versand, Messen

Brauereien & Brennereien Brauereien & Brennereien

6564



DIREKTVERMARKTER



Marktstraße 20
75196 Remchingen-Singen
Tel.: 07232/3279196
info@bauernhof-ade.de
www.bauernhof-ade.de 
www.facebook.com/HofladenA

Hofladen Ade GbR
Öffnungszeiten:
Do  09.00-13.00 Uhr
Fr  09.00-13.00 Uhr 
 15.00-18.00 Uhr 
Sa 09.00-14.00 Uhr

Produkte aus der Region:
Eier aus Bodenhaltung, Kartoffeln 
aus eigenem Anbau, Suppenhühner, 
Geflügelwurst, Milchprodukte, Eis 
saisonale Produkte: 
Gemüse, Frühkartoffeln, Ostereier, 
Kürbisse, Obst
Spezialitäten:
geräucherte Forellen 

Sonstiges:
Warenautomat 
Märkte:
freitags  14.00-18.00 Uhr:  
Eggenstein-Leopoldshafen am 
Blauen Haus (Donauring)
Bio-Produkte:
teilweise Bio-Produkte 

Tiefer Weg 4
75417 Mühlacker
Tel.: 07041/949083
info@bauernhof-aichele.de
www.bauernhof-aichele.de

Öffnungszeiten:
Fr  10.00-18.00 Uhr
Sonstiges: 
Warenautomat

Produkte aus der Region:
Eier aus dem mobilen Hühnerstall, 
Eiernudeln, Putenwurst (Konserve), 
Himbeer-Frucht-Aufstrich 
saisonale Produkte: 
Himbeeren aus eigener Erzeugung, 
Geflügelfleisch vom Hähnchen, Pute, 
Suppenhuhn und Gans (Schlachtung 
auf dem Hof)

zusätzl. Dienstleistungen:
Bauernhofpädagogik 
Sonstiges
Eierautomat, Bioprodukte im 
Hofladen
Bio-Zertifizierung:
Bioland 

Auweg 34 
75245 Neulingen-Bauschlott 
Mobil: 0171/7558896
gaertnerei@auenhof.org 
www.auenhof.org 

Bauernhof Aichele

Produkte aus der Region: 
Gemüse, Eier, Kräuter 
Bio-Produkte:
Gemüse, Eier, Kräuter 
Bio-Zertifizierung:
Demeter

Auenhof - Gärtnerei

6968

Sonstiges:
Solidarische Landwirtschaft 
Pforzheim Enzkreis 
(www.solawi-pforzheim.de)

Öffnungszeiten:
Mo-Sa  09.00-18.00 Uhr
Märkte: 
Klosterhof Maulbronn: 
mittwochs 08.00-13.00 Uhr 
Bauernmarkt Pforzheim (vor dem 
alten Rathaus):
freitags  09.00-14.00 Uhr 

Direktvermarkter Direktvermarkter



Baumbachweg 7-9
75438 Knittlingen-Kleinvillars
Tel.: 07043/6107 
(Hofladen und Bäckerei), 
Tel.: 07043/909987 
(Landwirtschaft, Stall und Käserei) 
Fax: 07043/920220
info@baumbachhof.de 
www.baumbachhof.de 

Öffnungszeiten:
Mo-Fr 09.00-12.30 Uhr 
 14.00-19.00 Uhr 
Sa 09.00-12.30 Uhr

Produkte aus der Region:
aus eigener Backstube Holzofenbrot, 
Käse aus eigener Käserei; Gemüse, 
Wurst, Fleisch, Getreide, Kartoffeln 
aus eigener Erzeugung

Bauernhof Bentel

Spezialitäten:
Holzofenbrot
Sonstiges:
Komplettes Naturkostsortiment 

Bio-Produkte: 
gesamtes Sortiment
Bio-Zertifizierung:
Demeter

Alte Wiernsheimer Str. 85
71297 Mönsheim
Tel.: 07044/6277
Fax: 07044/902364
t.bentel@t-online.de
www.hofladen-bentel.de

Öffnungszeiten: 
Di+Fr  10.00-12.30 Uhr 
Do  16.00-18.00 Uhr 
Sa  09.00-12.30 Uhr
Sonstiges:
24 h Selbstbedienung in Planung

Geflügelhof Binder

Produkte aus der Region: 
Molkereiprodukte, Trockenprodukte, 
Eier, Kartoffeln

saisonale Produkte: 
Gemüse, Obst, Apfelsaft
Spezialitäten: 
Geflügelfleisch

Krustrain 10
75443 Ötisheim
Tel.: 07041/7193
Wir-sind-so-frei-huehner@gmx.de 
www.frei-landhuehner.de

Verkaufsstelle: 
Hofverkauf

Produkte aus der Region: 
Freilandeier aus dem Mobilstall, 
hausgemachte Eiernudeln, Eierlikör, 
Heilkräuter, Kräutertee 
saisonale Produkte: 
Suppenhühner, Weidehähnchen, 
Weidegänse, Lammfleisch 
zusätzl. Dienstleistungen:
Brunch auf dem Bauernhof
Spezialitäten:
Eierlikör, Weidehähnchen, 
Weidegänse

Sonstiges: 
Warenautomat
Märkte:
Genussscheune in  
Sternenfels-Diefenbach 
erster Freitag im Monat

Ernte und Kräutermarkt Maulbronn
April-Oktober
16.00-18.00 Uhr 

Baumbachhof/ Hofladen

7170

Direktvermarkter Direktvermarkter



Produkte aus der Region:
Eier, Getreide, Mehl, Kartoffeln, 
Speiseöl, Rindfleisch, Suppenhühner, 
Honig, Brot, Wein, Eis  
saisonale Produkte: 
verschiedenes Obst und Gemüse

Spezialitäten:
Leinöl, Rindfleisch, Freilandeier
Sonstiges:
Warenautomat (24h)
Bio-Zertifizierung:
Bioland (hauptsächlich) 

Steinäcker 1
75210 Keltern-Dietlingen
Tel.: 07236/6412
Fax: 07236/981324
info@bauernhof-bischoff.de
www.bauernhof-bischoff.de 

Verkaufsstellen:
Hofladen, Nahkauf Dietlingen, Obst 
und Gemüseläden im Enzkreis, 
Edeka Fedele in Büchenbronn, 
Calmbach und Bad Wildbad
Öffnungszeiten Hofladen: 
Do 09.00-18.00 Uhr 
Fr 15.30-18.00 Uhr 

Produkte aus der Region:
Rindfleisch vom jungen Weiderind, 
Fleisch vom Hähnchen, Pute, Huhn, 
Schwein, Wurstwaren, Eier, Maulta-
schen, Nudeln, Wein, Schnaps
saisonale Produkte: 
Gemüse, Obst, Gänse aus  
Freilandhaltung
zusätzl. Dienstleistungen: 
Hochzeiten, Geburtstagsfeiern, 
Firmenfeiern im hofeigenen Landres-
taurant, Yoga auf dem Bauernhof

Spezialitäten:
Fleisch vom jungen Dietlinger Weide-
rind, frisches Geflügel (auf dem Hof 
geschlachtet), Eier von Hühnern, die 
selbst erzeugtes Futter erhalten
Sonstiges: 
Eiertouren in Dietlingen und  
Ellmendingen
Märkte:
Bauernmarkt in Pforzheim
(vor dem alten Rathaus)
Fr 09.00-14.00 Uhr
Markt in Birkenfeld
Sa 08.00-12.30 Uhr

Bauernhof Bischoffbio-punkt: Bioland-Produkte und Naturwaren
Talstraße 3
75196 Remchingen-Nöttingen
Tel.: 07232/71199
Fax: 07232/372827
bio-punkt@gmx.de

Öffnungszeiten:
Di, Do, Fr  10.00-12.00 Uhr
 16.00-18.00 Uhr 
Sa  08.00-12.30 Uhr

7372

Direktvermarkter Direktvermarkter



Mühlweg 50 
71292 Friolzheim
Tel.: 07044/43981
Fax: 07044/906736
boehmler-friolzheim@t-online.de 
www.boehmler-kartoffeln.de

Verkaufsstellen: 
Hofverkauf & Straßenverkauf 
Stadt Pforzheim
Öffnungszeiten:
Selbstbedienung täglich 24 h 

Dieselstr. 7
75217 Birkenfeld 
Tel.: 07231/471695

Verkaufsstellen:
Verkaufsautomat (24 h) beim Hof

Produkte aus der Region:
Eier aus Freilandhaltung (Mobilstall) 
saisonale Produkte: 
Kartoffeln, Äpfel, Dinkelmehl
Sonstiges:
Warenautomat 

Markus Dietz

Bauernhof Drodofsky

Wimsheimer Str. 10
75233 Tiefenbronn
Tel.: 07234/7600
Fax: 07234/287676
Bauernhof.A.Drodofsky@web.de

Hofverkauf: 
ganzjährig, Selbstbedienung - 24 h

Produkte aus der Region:
Wurst, Eier, Apfelsaft, Freilandeier 
saisonale Produkte: 
Kartoffeln, Zwiebeln, Kürbisse
Spezialitäten:
Schnaps

Jürgen Böhmler

Blanc Hof
Weinbergweg 1
75438 Knittlingen-Kleinvillars
Tel.: 07043/920505
Fax: 07043/920503
info@Blanc-Hof.de

Öffnungszeiten:
Di  10.00-12.00 Uhr 
 16.00-18.00 Uhr 
Do+Fr:  10.00-12.00 Uhr
 14.00-18.00 Uhr 
Sa: 09.30-13.00 Uhr

Spezialitäten:
Holzofenbrot, Blanc-Hof-Eis
Bio-Produkte:
Naturkost-Sortiment 
Bio-Zertifizierung:
Demeter

Produkte aus der Region:
Demeter Eiernudeln, Holzofenbrot, 
Getreide, Rind- und Schweinefleisch, 
Bio-Eis vom Bauernhof 
saisonale Produkte:  
Gemüse, Kartoffeln, 
ab Oktober Sauerkraut

Produkte aus der Region:
Kartoffeln, Eier, Zwiebeln, 
Heckengäulinsen, Äpfel

Sonstiges:  
Lieferdienst
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Maulbronner Str. 40
75248 Ölbronn 
Tel.: 07043/2274
Fax: 07043/951599
seidel-eichhof@t-online.de

Öffnungszeiten:
Mo, Mi, Fr  09.00-18.00 Uhr 
Sa  09.00-12.00 Uhr

Bleichstr. 31/2
75203 Königsbach
Tel.: 07232/3649814
julia.ado@t-online.de 

Verkaufsstelle & Öffnungszeiten: 
ab Hofverkauf (Trais 6, Königsbach)
Sa 09.00-11.00 Uhr; 
Kartoffeln & Zwiebeln in der  
Bäckerei Gebhard, 
Bahnhofstr. 6, Königsbach

Julia Gebhard

Eichhof-Seidel

Produkte aus der Region:
Gemüse, Salate, Kartoffeln, 
Zwiebeln, Schnaps, Dosenwurst 

saisonale Produkte: 
Erdbeeren, Himbeeren, Spargel, 
Süßkartoffeln, Kürbisse 
Spezialitäten:
Traubensaft

Produkte aus der Region:
Rind- und Schweinefleisch aus 
eigener Aufzucht, Dosenwurst
(Rind- und Schweinefleischpakete 
nach Vorbestellung), Kartoffeln 

saisonale Produkte:
Zwiebeln
Sonstiges: 
Lieferdienst für Einlagerungskartoffeln

Eichhälderhof-Lädle GbR
Eichhälderhof 1  
75203 Königsbach-Stein
Mobil: 0171/5535526
Fax:  07232/311330
mehrismann@t-online.de 
www.eichhaelderhof.de

Öffnungszeiten:
Sa  09.00-12.00 Uhr
oder nach Vereinbarung

Eier, Wurst, Aufstriche 24h/7 Tage

Produkte aus der Region:
Bier, Freilandeier, Wurst, Nudeln,  
Äpfel, Honig, Brotaufstriche, Mehl
saisonale Produkte: 
Obst
Spezialitäten:
Bier aus eigener Gerste
zusätzl. Dienstleistungen:
Felderrundfahrten auf Anfrage /  
zu bestimmten Anlässen

Sonstiges:
Kraichgau Erlebnistour  
(Felderrundfahrt für Gruppen)
Märkte:
Genussscheune Diefenbach: 
April-Okt. / jeden 1. Freitag
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Ulrich Hauser
Steiner Str. 8
75239 Eisingen 
Tel.: 07232/383187
Fax: 07232/3831/89
ulrich-hauser@freenet.de 

Öffnungszeiten:
Mo-Sa  08.00-20.00 Uhr 
Produkte aus der Region:
Eier aus eigener Erzeugung
Bio-Produkte: 
Kartoffeln 
Bio-Zertifizierung:
EU-Öko

Leckeres aus Großmutters Garten
Neuhausener Str. 4/1
75233 Tiefenbronn-Lehningen
Mobil: 0173/6986520 
Regina.Gemuese@outlook.de

Verkaufsstellen: 
Hofverkauf

weitere Verkaufsstellen: 
Tiefenbronn: „Zollhaus“
Steinegg: „Leib und Seele“
Lehningen: Metzgerei Reinkunz
Althengstett: Getreidemühle 
Althengstett

Öffnungszeiten: 
Mo+Fr  18.00-19.00 Uhr
Sa  09.00-11.00 Uhr
saisonale Produkte:
eigenes Gemüse,  
Weihnachtsgebäck

Spezialitäten:
Brotaufstriche, Direktsaft Apfel und 
Birne in Glasflaschen, Schnaps, 
Liköre, Eingemachtes in Gläsern aus 
eigenem Obst bzw. Gemüse

Spezialitäten:
Eier, Lammfleisch, Geflügelfleisch
Bio-Zertifizierung:
Bioland

Pferchäcker 1
75417 Mühlacker-Lomersheim
Tel.: 07041/5931
Fax: 07041/5931
bauernhof-gommel@t-online.de

Bauernhof Gommel

Schäferei Golderer
Unterm Wolfsberg 13
75177 Pforzheim
Tel.: 07231/155847
Fax: 07231/155848
info@schaeferei-golderer.de
www.schaeferei-golderer.de 
www.biohof-pforzheim.de

Öffnungszeiten: 
Sa  10.00-12.00 Uhr
Märkte: 
Bauernmarkt in Pforzheim vor dem 
alten Rathaus freitags 9.00-14.00 Uhr

Produkte aus der Region:
Freilandeier, Nudeln, Kartoffeln, 
Äpfel, Apfelsaft, Dosenwurst, süßer 
Fruchtaufstrich 

saisonale Produkte: 
Erdbeeren, Tomaten, Erdbeersirup, 
Suppenhühner, Kürbisse, Rindfleisch

Spezialitäten:
Eierlikör
Sonstiges:
Warenautomaten

Produkte aus der Region:
Freilandeier, Nudeln, Wurstwaren, 
Felle, Kartoffeln, Apfelsaft
zusätzl. Dienstleistungen:
Bauernhofkindergarten 
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Friedhelm Leonhardt

Lüßstraße 6
71292 Friolzheim
Tel.: 07044/44280
reiner.lamparter@t-online.de
www.lamparterslandhof.de

Spezialitäten: 
Eier aus mobiler Freilandhaltung, 
hausgemachte Eiernudeln, Kartoffeln
Sonstiges: 
Warenautomat

Lamparters Landhof
Verkaufsstelle: 
Verkaufsautomat am Hof
Öffnungszeiten: 
ganzjährig, rund um die Uhr am 
Automaten

Produkte aus der Region:
Eier, Nudeln, Aufstriche,  
Getränke, Heu- und Strohtüten 
saisonale Produkte: 
Kürbisse, Zwiebeln, Kartoffeln, 
Gemüse

Pforzheimer Straße 30
75196 Remchingen-Wilferdingen
Tel.:  07232/73370
Mobil: 0176/63475855
fripele@gmail.com

Verkaufsstellen:
Hofladen und Warenautomat 

Öffnungszeiten: 
Mo+Do 09.00-16.00 Uhr  
Di  09.00-12.00 Uhr 
Fr  09.00-14.30 Uhr, 
Sa  09.00-15.00 Uhr
Automat: 365 Tage / 24 h

Produkte aus der Region
Eier, Kartoffeln, Nudeln

saisonale Produkte :
Schweinefleisch, Hausmacher Wurst

Bergstr. 103
75223 Niefern
Tel.: 07233/6144
julian.hottinger@gmx.de

Hofverkauf:
ganzjährig, 24 h

Produkte aus der Region:
Eier, Kartoffeln, Apfelsaft,  
Getreideprodukte, Rindfleisch auf 
Vorbestellung
Sonstiges: 
Warenautomat
Bio-Zertifizierung:
Bioland

Im Täle 15
75446 Wiernsheim-Iptingen
Tel.: 07044/6636
Fax: 07044/905150
bio.jonigkeit@gmx.de

Produkte aus der Region:
Kartoffeln, Getreide, Obst und Ge-
müse der Saison (Bioland)

Spezialitäten:
selbstgebackener Kuchen aus 
Dinkelmehl
Märkte:
Bauernmarkt Pforzheim  
(vor dem alten Rathaus)  
Fr 09.00-14.00 Uhr

Biohof Hottinger GbR

Biolandhof Jonigkeit
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Biolandhof Martin 

Produkte aus der Region:
Eier, Mehl, Dinkel(-grieß), Honig, 
Essige, Öle

Beim Paradies 1
75446 Wiernsheim
Tel.: 07044/8430
Fax: 07044/914873
frank@biolandhof-martin.de

Produkte aus der Region:
auf Vorbestellung: Rindfleisch vom 
Limousin (ab 10 kg), Getreide, Voll-
korn- und Auszugsmehle, Eier

Sonstiges:
Warenautomat
Bio-Zertifizierung: 
Bioland 

Bauernhof Mack
Friedrich-Ebert-Str. 32 
75203 Königsbach-Stein
Tel.: 07232/2075
Fax: 07232/314029
sua.mack@gmail.com

Öffnungszeiten:
Di  09.00-13.00 Uhr 
Do+Fr  09.00-13.00 Uhr
 16.00-18.00 Uhr
Sa  09.00-12.00 Uhr 
Selbstbedienung: 
 08.00-19.00 Uhr

saisonale Produkte: 
Kartoffeln, Obst, Gemüse, Kürbisse
Sonstiges:
regelmäßige Verkaufsfahrten

Verkaufsstellen: 
Hofverkauf und Warenautomat 
Öffnungszeiten:
24 h offen, Selbstbedienung 
(Fleisch auf Vorbestellung)

Produkte aus der Region:
Eier aus Freilandhaltung, Geflü-
gelfleisch und -wurst, Teigwaren 
(auch Dinkel) aus eigenen Eiern, 
Milch- und Käseprodukte, Kartoffeln, 
Gemüse, Mühlenprodukte, Schnäpse 
saisonale Produkte: 
Gemüse vom Bauernhof Stahl,  
Obst vom Obsthof Wenz
Sonstiges: 
Gutscheine und Geschenkideen

Spezialitäten:
Kaffee und Gebackenes im Hofladen-
bistro; Gutscheine und Geschenke; 
Schnaps und Likörspezialitäten von 
The Waters Distillery, Würm
Bio-Produkte:
Milchprodukte vom Biolandhof 
Blessing 
Faire Produkte:
Kaffee, Kakao, Bananen, Schokolade

Würmstraße 68
75181 Pforzheim-Huchenfeld
Tel.: 07231/786069
Fax: 07231/786098
info@lohwiesenhof.de 
www.lohwiesenhof.de 

Verkaufsstelle:
Hofladen
Öffnungszeiten:
Di+Fr 08.00-18.00 Uhr 
Sa 08.00-13.00 Uhr

Lohwiesenhof
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Bannholzstraße 100
75334 Straubenhardt-Feldrennach 
Tel.: 07082/8603
Fax: 07082/7922593
Bauernladen.reiser@t-online.de
www.biobauernmarkt.de

Verkaufsstellen: 
in verschiedenen Denn‘s Bio und  
Edekamärkte in der Region 
Öffnungszeiten: 
Mo-Fr  08.30-19.00 Uhr
Sa  08.30-14.00 Uhr

Produkte aus der Region:
Kartoffeln, Freilandeier, Mehl,  
Wurst, Fleisch 
saisonale Produkte: 
Gemüse 
zusätzl. Dienstleistungen: 
Urlaub auf dem Bauernhof, 
Brunch, Seminare, Hofführungen, 
Lamawanderungen
Spezialitäten: 
Linsen 

Sonstiges: 
Warenautomat in der  
Schwanner Str. 13, 
75334 Straubenhardt
Bio-Produkte:
Vollsortiment
Faire Produkte:
Kaffee, Zucker, Bananen
Bio-Zertifizierung:
Bioland

Biolandhof Reiser
Arnbacher Straße 56
75217 Birkenfeld
Mobil: 0176/64485233
info@huehnerglueck.de
www.huehnerglueck.de

Verkaufsstellen: 
Warenautomat auf Hof und Verkauf 
im Reisebüro, Bleichstr. 3a, Pforzheim

saisonale Produkte:
Äpfel, Birnen, Apfelsaft
zusätzl. Dienstleistungen:
Baumpflege

Spezialitäten:
Erntefrische Angebote je nach Reife 
und Sorte. Nach der Ernte eine  
Vielzahl von Sorten im Angebot
Sonstiges:
Lieferdienst

Produkte aus der Region:
Eier aus Freilandhaltung (Mobilstall), 
Kartoffeln, Dinkelmehl

zusätzl. Dienstleistungen: 
Maislabyrinth und Café Hühnerglück 
(geöffnet von Juli-Oktober, 
Do-So 11.00-20.00 Uhr)

Jürgen Ransiek

Müllers Hühnerglück

Ginsterstr. 16
75334 Straubenhardt-Schwann
Tel.: 07082/8243
juergenransiek@web.de

Verkaufsstelle: 
Hofladen
Öffnungszeiten:
nach Bestellung, 
Zufahrt/Auslieferung möglich
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Produkte aus der Region:
Brot, Gebäck, Eier, Apfelsaft 
saisonale Produkte: 
Gemüse, Kartoffeln
Spezialitäten:
Holzofenbrot, Hefezopf
Märkte:  
Bauernmarkt Pforzheim: Freitag, 
2-wöchig, in der geraden Kalen-
derwoche 

Bio-Produkte:
Gemüse/Obst, Mehl 
Bio-Zertifizierung: 
Bioland

Hauptstraße 1
75438 Knittlingen-Kleinvillars
Tel.: 07043/7538
Fax: 07043/7539
biolandhof-schmid@web.de

Öffnungszeiten:
Fr  09.00-18.00 Uhr

Biolandhof Schmid

Eisinger Landstraße 102 
75177 Pforzheim 
Tel.: 07231/52868
Fax: 07231/52749
Hans.Sichermann@t-online.de
Hofverkauf: ganzjährig, 
Mi+Fr 16.00-20.00 Uhr

Produkte aus der Region:
alle Gemüse der Saison, Getreide, 
Mehl
Spezialitäten:
Linsen, Melonen
Märkte: 
PF (Rathausplatz): Di 07.00-13.00 Uhr

Schafhof

Römerhof
Brendstr. 17
75233 Tiefenbronn
Tel.: 07234/949575
facebook.com/roemerhoftiefenbronn 

Verkaufstellen: 
Hofverkauf 
Öffnungszeiten: 
7 Tage / 24 h 

Produkte aus der Region:
Eier aus mobiler Freilandhaltung, 
Milch, Nudeln 

zusätzl. Dienstleistungen: 
Hofführungen, Lernort Bauernhof 
(Bauernhofpädagogin)
Sonstiges: 
Warenautomat, Milchautomat
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Schülenswald 1
75433 Maulbronn-Zaisersweiher
Tel.: 07043/2206
Fax: 07043/953786
info@schuelenswaldhof.de 
www.schuelenswaldhof.de

Hofverkauf: 
24 h 

Produkte aus der Region:
Milch, Apfelsaft (Bag-in-Box), Eier, 
Honig, diverse Bio-Produkte, Rind-
fleisch auf Bestellung
zusätzl. Dienstleistungen:
Urlaub auf dem Bauernhof 
Sonstiges:
Milchautomat und Warenautomat
Bio-Zertifizierung:
Bioland 

Birkenhof Schweickert
75248 Ölbronn-Dürrn
Tel.: 07237/9452 
bauernhof-schweickert@gmx.de

Öffnungszeiten: 
24 h/ 7 Tage
Sonstiges:
Warenautomat, Milchautomat, 
Eierautomat, Eisautomat

Birkenhof Schweickert

Schülenswaldhof
Alte Brettener Straße 60 
75203 Königsbach-Stein 
Tel.: 07232/4726
Fax: 07232/735910
info@bauernhof-schmider.de
www.bauernhof-schmider.de

Öffnungszeiten: 
Fr  09.00-18.30 Uhr 
Sa  09.00-13.00 Uhr

Produkte aus der Region:
Dinkel-/Weizenkörner, Dinkel- und 
Weizenmehl, Rohmilch, Milchpro-
dukte, Rind-, Schweine- und Puten-
fleisch, Gemüse der Saison, 
Kartoffeln

Spezialitäten:
Demeter-Putenfleisch aus 
Freilandhaltung 
Bio-Zertifizierung:
Demeter

Bauernladen Schmider

Produkte aus der Region:
Eier aus Bodenhaltung 
saisonale Produkte: 
Gsälz (Fruchtaufstriche), 
Gelee, Saft, Sirup

Spezialitäten:
Bauernhofeis, Wildwurst/-fleisch
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Obere Steinbeisstraße 13 + 15
75248 Ölbronn 
Tel.: 07043/920284
biohofwilhelm@web.de 
biohofundweingut-wilhelm.de 

Öffnungszeiten:
Di 09.00-12.30 Uhr
 16.00-18.30 Uhr 
Fr 09.00-12.30 Uhr
 16.00-18.00 Uhr 
Sa 09.00-12.30 Uhr

Biohof und Weingut Wilhelm

Produkte aus der Region:
Eier, Wein, Secco, Traubensaft,  
Apfelsaft, Kartoffeln, Gemüse, 
Streuobstäpfel, Rind- und  
Schweinefleisch, Dosenwurst
saisonale Produkte:
Tafeltrauben, Neuer Wein

Spezialitäten:
Wein, Tafeltrauben
Sonstiges: 
Warenautomat
Faire Produkte:
Kaffee, Milch
Bio-Zertifizierung: 
Bioland

Produkte aus der Region:
Obst, Gemüse, Salate, Kartoffeln, 
Fleisch, Wurst, Milch- und Mühlen-
produkte 
saisonale Region: 
Grünspargel, Beerenobst, Kürbisse, 
Melonen, Süßkartoffeln
Spezialitäten:
große Salat- und Gemüseauswahl zu 
jeder Jahreszeit aus eigenem Anbau, 
Rindfleisch vom Limousinrind
zusätzliche Dienstleistungen:
Bauernhofkinderclub, Hofführungen

Märkte:
Birkenfeld: 
Di 08.00-12.00 Uhr 
Pforzheim, Bauernmarkt: 
Fr 09.00-14.00 Uhr 
Mühlacker, Wochenmarkt: 
Sa 08.00-12.00 Uhr 
Maulbronn, vor Metzgerei Bromm: 
Sa 07.30-12.30 Uhr (Mai - Ende Nov.) 
Diefenbach, Genussscheune: 
16.00-20.00 Uhr (1. Freitag im Monat)

Vordere Wanne 2
75417 Mühlacker-Lomersheim
Tel.: 07041/810173
Fax: 07041/46791
info@bauernhof-stahl.de
www.bauernhof-stahl.de

Verkaufsstellen:
Hofladen, 
Lohwiesenhof Pforzheim-Huchen-
feld
Öffnungszeiten:
Di+Fr  09.00-18.30 Uhr
Sonstiges:
Warenautomat, Milchautomat

Bauernhof Stahl Hofladen GbR
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Familie Vinçon Landwirtschaft, Weinbau, 
Weinstube „“Altes Rathaus“

Hauptstraße 20
75438 Knittlingen-Kleinvillars
Tel.: 07043/7872 oder 954800
Fax: 07043/907407
vincon@t-online.de
www.altes-rathaus.com

Verkaufsstelle: 
ab Hofverkauf
Öffnungszeiten:
Brotverkauf: 
Fr+Sa  ab 09.30 Uhr 
Die Weinstube ist mehrmals jährlich 
geöffnet (Termine auf Homepage) 

Produkte aus der Region:
Holzofenbrot, Wein, Säfte,  
Kartoffeln, Secco, Sekt 
saisonale Produkte: 
Äpfel, Kürbisse, Kartoffeln
zusätzl. Dienstleistungen: 
zwei Ferienwohnungen 
Spezialitäten:
Holzofenbrot

Märkte:
Bauernmarkt Pforzheim, 
freitags, 14-tägig, in den  
ungeraden Wochen, 
09.00 - 14.00 Uhr
Bio-Produkte:
Brot, Wein, Kartoffeln, Säfte,  
Kürbisse, Mehl, Secco
Bio-Zertifizierung:
EU-Bio
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EINZELHANDEL



Einzelhandel Einzelhandel

Benzstr. 14
75334 Straubenhardt-Conweiler
Tel.: 07082/93055
E-Mail: ho.reiser@t-online.de
www.biobauernmarkt.de

Produkte aus der Region: 
Obst, Beeren, Gemüse aus eigenem 
Anbau, Fruchtsäfte, Eier,  
Geflügelfleisch, Seccos, Schnaps, 
Honig, Kartoffeln, Spargel, Heu und 
Stroh

Öffnungszeiten:
Mo+Mi:  10.00-12.00 Uhr 
Sa  09.30-12.00 Uhr
und nach Vereinbarung

Produkte aus der Region:
Fruchtaufstriche, Chutneys, Apfelsaft, 
Nudeln, Obstbrände, Gewürzsalze und 
-zucker, Seifen und Badezusätze

Verkaufsstelle:
Naturkostfachgeschäft
Öffnungszeiten:
Mo-Fr  08.30-19.00 Uhr 
Sa 08.30-14.00 Uhr

Produkte aus der Region:
Milch, Fleisch, Obst, Gemüse,  
Kartoffeln, Mehl, Freilandeier
zusätzl. Dienstleistungen:
Ferienwohnungen, Seminare, 
Brunch, Führungen,  
Kindergeburtstage
Sonstiges:
Warenautomat

Spezialitäten:
Mobilstalleier und Geflügelfleisch vom 
Zweinutzungshuhn, Wachteln
Bio-Produkte:
Vollsortiment
Faire Produkte:
Kaffee, Bananen, Südfrüchte

Sonjas Hofladen und Seifenmanufaktur

Weiherstr. 11 
75248 Ölbronn-Dürrn
Mobil: 0152/38791010 
info@hentschke-landprodukte.de
www.hentschke-landprodukte.de

Spezialitäten:
Große Auswahl an Fruchtsäften, 
Kürbissen, asiatischem Gemüse
Sonstiges: 
Lieferdienst, nach telefonischer 
Bestellung 

Hentschke Landprodukte

Hohenwarter Str. 16 
75242 Neuhausen-Schellbronn 
Tel.: 07234/9499903
info@sonjas-hofladen-seifenmanufaktur.de
www.sonjas-hofladen-seifenmanufaktur.de

saisonale Produkte: 
Sirup, Pralinen, Gebäck
zusätzl. Dienstleistungen: 
Workshops und Kräuterwanderungen 
auf Anfrage
Spezialitäten:
Fruchtaufstriche, Gewürzsalze, Seifen
Sonstiges: 
Lieferdienst nach Vereinbarung und 
Preis

9796

Biobauer Reiser

Verkaufsstellen:  
Hofladen: Hauptstr. 40 in Dürrn
Öffnungszeiten:
Fr  12.00-18.00 Uhr
Sa  09.00-13.00 Uhr



Jörg-Ratgeb-Str. 23 
75173 Pforzheim 
Tel.: 07231/1675461
info@unverpackt-pforzheim.de 
www.unverpackt-pforzheim.de 

Franz-Josef-Gall-Str. 16 
75233 Tiefenbronn
Adresse nur für Erstkontakt: 
rosenaumarga@web.de 

„Unverpackt-Laden“ / Unverpackt - lose, nachhaltig, gut
Öffnungszeiten:
Mo-Fr  09.30-18.30 Uhr 
Sa  08.00-14.00 Uhr

Produkte aus der Region:
Getreide, Mehle, Hülsenfrüchte, Tees, 
Seifen, Bits, Reinigungsmittel etc. 
saisonale Produkte: 
Obst und Gemüse
zusätzl. Dienstleistungen: 
Refill Station, Theke zum Verweilen, 
Kaffee und Tee 

Sonstiges: 
Verzicht auf Einwegverpackung 
im ganzen Laden
Bio-Produkte:
bio-zertifizierte Produkte

Winzerstr. 9
75210 Keltern
Tel.: 07236/981198
Fax: 07236/981199
info@weinhaus-keltern.de
www.weinhaus-keltern.de

Verkaufsstelle:
Weingeschäft in der Winzerhalle 
Ellmendingen
Öffnungszeiten:
Fr  14.00-18.00 Uhr
Sa  10.00-13.00 Uhr

Produkte aus der Region:
Wein, Spirituosen
zusätzl. Dienstleistungen: 
Weinbergführungen mit Verkostun-
gen im Weinberg, Kräuterwanderun-
gen, Catering - auch in Bioqualität, 
Ferienwohnung

Spezialitäten:
Weine von kleinen Erzeugern /  
Weingüter aus Keltern 
Bio-Produkte:
Weine 
Faire Produkte:
Kaffee

Zollhaus
Verkaufsstelle:
Zollhaus / Laden
Öffnungszeiten: 
Do  09.00-12.00 Uhr 
Fr  15.00-18.00 Uhr 
Sa  09.00-12.00 Uhr

Produkte aus der Region:
Kartoffeln, Zwiebeln, Kürbisse, 
Gemüse, Eier, Freilandeier, Nudeln, 
Käse, Wurst, Honig, Kunsthandwerk, 
Bauernhofprodukte aus Tiefen-
bronn, Getreide 

saisonale Produkte: 
Gemüse, Kartoffeln, Kürbisse,  
Zwiebeln
Spezialitäten:
Honig, Schnaps
Bio-Produkte: 
bio-zertifizierte Produkte

Weinhaus Keltern

Einzelhandel Einzelhandel
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GASTRONOMIE



Gastronomie Gastronomie

Mönchstraße 14 
75334 Straubenhardt-Schwann
Tel.: 07082/92340
Fax: 07082/9234130
info@adlerhof.de
www.adlerhof.de

Öffnungszeiten: 
Mo  Ruhetag
Di-Fr  07.00-23.00 Uhr 
Sa-So/Feiertag  08.00-23.00 Uhr

Produkte aus der Region:
Brot/Teigwaren, Fleisch/Wurst, Eier, 
Gemüse, Kartoffeln, Honig, Obst, 
Konfitüren, Wein, Spirituosen, Säfte

Sonstiges:
Rehwild, regionale, saisonale Gerichte 

Seestraße 31/1 
75438 Knittlingen 
Tel.: 07043/310930
anpla@gmx.de
www.cafe-rotesmeer.de

Öffnungszeiten:
Mi  09.00-12.30 Uhr 
 14.00-18.00 Uhr 
Do 09.00-12.30 Uhr
 14.00-18.00 Uhr 
Fr  09.00-12.30 Uhr
 14.00-22.00 Uhr 
Sa  09.00-12.30 Uhr 
 14.00-22.00 Uhr
Sonn-/Feiertage: geschlossen

Produkte aus der Region:
reichhaltiges Frühstück, Kuchen, 
Gebäck, Flammkuchen  
zusätzl. Dienstleistungen:
Konzerte, Lesungen 
(siehe Homepage)

Bio-Produkte:
25 % biologische Produkte des
Rohwareneinsatzes
Faire Produkte:
Ø 20 % faire Produkte des 
Rohwareneinsatzes

Café am Roten Meer

Felsenstr. 2
75180 Pforzheim
Tel.: 07231/2808770
service@goldener-anker-weissenstein.de
www.goldener-anker-weissenstein.de

Öffnungszeiten:
Mo, Mi, Do, Fr:  11.00-14.30 Uhr
 17.00-23.00 Uhr
Sa 11.00-23.00 Uhr
Sonn-/Feiertage: 10.00-22.00 Uhr
Di  Ruhetag

Produkte aus der Region:
Brot/Teigwaren, Fleisch/Wurst, Eier, 
Gemüse, Kartoffeln, Obst, Wein,  
Säfte, Eis, Kräuter
Faire Produkte:
Kaffee, Tee, Schokolade
Bio-Zertifizierung:
EU-Öko
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Landhotel Adlerhof

Restaurant Goldener Anker



Restaurant Klosterkatz & Bruder Jacob Biergarten Café und Konditorei kommod

Café und Bistro Prosa

Klosterhof 21
75433 Maulbronn
Tel.: 07043/8089 
info@kloster-katz.de 
www.kloster-katz.de

Öffnungszeiten: 
November bis Januar: 
Mo, Mi-Fr  11.00-14.30 Uhr
 17.30-23.00 Uhr 
Sa-So  11.00-23.00 Uhr 
Februar bis Oktober: 
Mo, Mi-So  10.00-23.00 Uhr
Warme Küche:
 11.30-14.00 Uhr 
 17.30-21.00 Uhr 
Januar, Februar: Winterpause 

Produkte aus der Region:
Fleisch, Wurst, Gemüse, Eier, Wein
zusätzl. Dienstleistungen:
Mittagstisch, Eventlocation
Bio-Produkte:
Steinsalz, saisonale Salate und  
Gemüse

Faire Produkte:
Kaffee, Biotees, Bio-Limonaden (Bio 
EU)  
Bio-Zertifizierung:
Demeter, Bioland
(verwendete Bioprodukte)

Gündelbacher Str. 1
75428 Illingen
Tel.: 07042/3767282
naschen@cafekommod.de
www.cafekommod.de 

Öffnungszeiten:  
Mo-Fr  12.00-18.00 Uhr 
Sa-/Sonn-/Feiertage  13.00-18.00 Uhr
Sonstiges:
Lieferdienst

Daimlingstr. 12
755175 Pforzheim
Tel.: 07231/5861580 
info@cafe-prosa.de
www.cafe-prosa.de

Öffnungszeiten: 
Mo  Ruhetag
Di-Fr  10.30-19.00 Uhr 
Sa  10.00-17.00 Uhr
So/Feiertag  Ruhetag

Produkte aus der Region: 
Brot/Teigwaren, Fleisch/Wurst, 
Gemüse, Wein, Eier, Obst, Kuchen

Produkte aus der Region:
Kuchen, Torten, Eis

zusätzl. Dienstleistungen: 
Knusperhäuslefest immer 
am 1. und 2. Adventswochenende, 
Hochzeitstorten, Eistorten, Sweet 
Catering

Bio-Produkte/faire Produkte:
Kaffee, Tee, Schokolade

Gastronomie Gastronomie
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Brauereistraße 14
75181 Pforzheim
Tel.: 07231/7763840
Tante-Kaethe-Cafe@gmx.de
www.Tantekaethe-cafe.de

Tante Käthe Café & Mehr
Öffnungszeiten: 
Di-Fr  08.00-17.30 Uhr 
Sa  09.00-12.00 Uhr 
So 13.00-18.00 Uhr

Produkte aus der Region:
Kuchen, Torten, Erdbeerkuchen,  
Heidelbeerkuchen, Christstollen, 
Weihnachtsgebäck, Obst, Gemüse, 
Kräutertee, Senf
zusätzl. Dienstleistungen:
Früchstücksbüffets, Mittagstisch,  
Enzkreis-Genuss-Kiste
Spezialitäten:
Brot, Brötchen, Kuchen, Torten 

Märkte:
Jeden 1. Freitag im Monat von April 
bis Oktober: Genuss-Scheune, 
Diefenbach
Bio-Produkte: 
Bio Bande Cidre, Bio Linsen von 
Bäuerle 
Faire Produkte: 
Schokolade

Gastronomie Gastronomie
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HANDWERK



Handwerk Handwerk

Eichendorffstr. 23
75181 Pforzheim-Huchenfeld
Tel.: 07231/789034
himmlischgut@gmx.de
www.himmlischgut-erdenschön.de

Produkte aus der Region:
Blüten- und Gewürzsalze,  
Blütengewürze, Essige,  
Blütenzucker, Senfe 

mein SCHILLERndes TortenReich
Grünstr. 14
75334 Straubenhardt
Mobil:  0151/11011020
beeren-engel@web.de
facebook.com/beerenengel

Verkaufsstellen:
Ausgewählte Produkte bei:
Hubert Knoll Eierteigwarenfabrik
Arnbacher Str. 32
75334 Straubenhardt

Hauptstr. 9
75249 Kieselbronn
Tel.: 0176/20205497
schillerndestortenreich@web.de

Verkaufsstelle:
Hauptstr. 9, Kieselbronn  
(aktuell nur Produktion, Laden 
hoffentlich ab 2019)
Öffnungszeiten:
nach Vereinbarung

Produkte aus der Region:
Mehl, Eier, Milch 
saisonale Produkte: 
Motivtorten, Hochzeitstorten, 
Cupcakes, Macarons, Kekse,  
Candybars, salziges Catering
zusätzl. Dienstleistungen:
Candybars, Firmenpräsente
(ab Sommer/Herbst 2019  
Kindergeburtstage)

Sonstiges:
Lieferdienst
Bio-Produkte
Obst
Faire Produkte:
Rohrzucker, Kakao, Vanille,  
Schokolade
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himmlischgut + erdenschön

saisonale Produkte: 
heimische, saisonale Kräuter & Früchte
Märkte:
verschiedene Märkte

Beeren-Engel, Marmeladen-Herstellung

Produkte aus der Region:
Fruchtaufstriche, Gelees, Sirup aus 
selbstgepflückten Früchten aus der 
Region

zusätzl. Dienstleistungen:
Je nach Ernte frische Früchte oder 
Säfte
Sonstiges:
Lieferdienst, Versand auf Anfrage 
oder auf örtlichen Märkten



Produkte aus der Region:
Senfsaat, Obst, Gemüse 
saisonale Produkte: 
Brotaufstriche, „Senfmarmelade“, 
Essig
zusätzl. Dienstleistungen:
Versand per E-Mail
Spezialitäten:
Senf, Marmelade, Senfmarmelade, 
Liköre, Essig

Sonstiges:
Geschenkideen, Geschenkverpa-
ckungen, Einladungskarten,  
sonstige Karten, speziell kreierte  
Brotaufstriche oder Senfvariationen 
für spezielle Anlässe, Dekorationen
Märkte:
Naturpark-Markt Schwarzwald, 
Bauernmarkt Neuhausen

Pforzheimer Str. 16
75239 Eisingen 
info@scheune16.de 
www.Scheune16.de

Verkaufsstelle:
Hofladen
Öffnungszeiten:
Do+Fr 14.00-18.00 Uhr 
Sa 09.00-13.00 Uhr

Produkte aus der Region:
Wein, Honig, Tee, Kaffee, Mehl, Eier, 
Alb-Leisa, Nudeln, Leinöl,  
handgesiedete Seifen, schönes 
Selbstgemachtes
saisonale Produkte: 
Gemüse und Obst
Spezialitäten:
schönes Selbstgemachtes und  
gutes aus der Region 

TortenSpitze

zusätzl. Dienstleistungen:
Unregelmäßig finden verschiede-
ne Veranstaltungen statt: Markttag, 
Flohmarkt, Konzerte und Vorträge, 
Vermietung der Scheune für private 
Feierlichkeiten
Bio-Produkte:
Demeter-Gemüse (auch regional  
und saisonal), Brot, Saft, Cidre,  
Milchprodukte, Bauernhof-Eis 

Schön & Gut

Eichwaldstraße 13
75334 Straubenhardt
Tel.: 07082/414616
siegrun.stuetz@web.de
www.torten-spitze.de 

Verkaufsstelle: 
auf Bestellung

Senftöpfle
Unterreichenbacher Str. 7/1
75242 Neuhausen-Schellbronn  
Tel.: 07234/2114
Fax: 07234/2114
andrea.schwarz-arbeiten@t-online.de
www.sentoepfle.de.tl

Verkaufsstellen:
Hofladen / ab Haus Verkauf,  
Genuss-Scheune in Diefenbach
Öffnungszeiten:
Fr  16.00-18.00 Uhr
  nach tel. Vereinbarung 

Produkte aus der Region:
Torten und Kuchen aller Art, 
Hochzeitstorten
saisonale Produkte: 
Erdbeertorte, Zwetschgenkuchen

Spezialitäten:
Schwarzwälder Kirschtorte, Zuger 
Kirschtorte, Himmelstorte, 
Apfelkuchen
Sonstiges:
Lieferdienst

Handwerk Handwerk
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IMKEREIEN



Imkereien Imkereien

Pforzheimer Str. 36
75449 Wurmberg 
Tel.: 07044/44042
beck.wurmberg@web.de
www.becks-honig.de

Imkerwelt-AS GbR

Verkaufsstelle: 
ab Hofverkauf
Öffnungszeiten:
ganzjährig
Produkte aus der Region:
Blütenhonig und Waldhonig

Habsburgerstraße 15
75177 Pforzheim
Tel.: 07231/139761
Honig@NordstadtImker.de
www.nordstadtimker.de

Imkerei Schäuffele

Pforzheimerstr. 2
75248 Ölbronn-Dürrn 
Tel.:  07237/3299709 
Mobil:  0157/34762682
info@imkerwelt-as.de
www.imkerwelt-as.de

Öffnungszeiten:
Di+Do:  15.00-18.00 Uhr 
Sa  08.00-13.00 Uhr

Produkte aus der Region:
Imkereiprodukte, Honig

Spezialitäten:
Rapshonig, Blütenhonig,  
Waldhonig
Sonstiges:
Lieferdienst

Imkerei Stieb

Imkerei Beck

Badstr. 25
71297 Mönsheim
Tel.: 07044/6408
Fax: 07044/900222
imkerei-schaeuffele@web.de
www.imkerei-schaeuffele.de

NordstadtImker

Verkaufsstelle: 
Hofladen
Öffnungszeiten:  
nach telefonischer Vereinbarung
Sonstiges:
Paketversand nach tel. Bestellung 
oder per E-Mail
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Verkaufsstelle:
ab Hofverkauf
Öffnungszeiten:
Mo-Sa  10.00-20.00 Uhr
oder nach telefonischer Vereinbarung

Produkte aus der Region:
Imkerhonig, Bienenwachs, 
Bienenvölker, Bienenkönigin 
zusätzl. Dienstleistungen:
Honigverkostung vor Ort

Haldenstraße 87
75417 Mühlacker-Dürrmenz
Tel.: 07041/83071
a.weil-stieb@gmx.de

Öffnungszeiten:
nach telefonischer Vereinbarung
saisonale Produkte:
Blütenhonig, Sommerhonig, 
Schwarzwaldhonig

Sonstiges: 
Online-Versand 

zusätzl. Dienstleistungen:
Umarbeitung Bienenwachs

Produkte aus der Region:
verschiedene Honigsorten, 
Bienenwachskerzen 

Spezialitäten:
Brotaufstrich Akazienhonig mit 
Vanille 



METZGEREIEN



Metzgereien Metzgereien

Marktstr. 20
75438 Knittlingen
Tel.: 07043/32812
Fax: 07043/32815
info@metzgerei-dobler.de
www.metzgerei-dobler.de

Metzgerei & Partyservice Dobler
Karlsbader Str. 44 - 46
75196 Remchingen-Nöttingen
Tel.: 07232/36650
Fax: 07232/366560
info@duerr-beier.de
www.duerr-beier.de

Öffnungszeiten: 
Mo, Di, Do, Fr  07.00-18.30 Uhr 
Mi+Sa  07.00-13.00 Uhr

Produkte aus der Region:
Fleisch- und Wurstwaren aus eige-
ner Herstellung
zusätzl. Dienstleistungen:
Partyservice, Mittagstisch, Imbiss, 
Spanferkel-Events, fertige Wurstprä-
sente zum Verschenken
Spezialitäten:
Fleisch- und Wurstwaren aus  
eigener Produktion; prämierte 
Wurstwaren; große Auswahl an  
küchenfertigen Produkten

Sonstiges:
Fachberatung bzgl. lactose- und 
glutenfreier Produkte und  
allergener Zusatzstoffe,  
Zusatzangebot an Lebensmitteln  
und Weinen aus der Region 
Märkte:
Marktplatz Bretten: 
Mi+Sa  07.30-13.00 Uhr
Königsbach, Marktplatz: 
Do  07.30-13.00 Uhr
Pforzheim, Pfälzer Platz: 
Fr  07.15-13.00 Uhr

Produkte aus der Region:
Fleisch- und Wurstwaren aus  
eigener Schlachtung
zusätzl. Dienstleistungen:
Partyservice

Öffnungszeiten:
Mo-Fr  07.00-19.00 Uhr 
Sa  07.00-13.00 Uhr

Spezialitäten:
Räucherware, Imbiss
Sonstiges:
Warmtheke, Mittagessen,  
Salate, Geflügel
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Metzgerei Dürr + Beier GmbH



Produkte aus der Region:
Fleisch- und Wurstwaren aus 
eigener Herstellung vom Rind u. 
Schwein
zusätzl. Dienstleistungen:
Partyservice, Lieferservice, 
Online-Shop

Sonstiges:
wöchentliche eigene Schlachtung 
von Rindern und Schweinen aus der 
Region Mühlacker, Partnerschaft mit 
Bauern aus der Region, Mehrbedarf 
von der Bäuerlichen Erzeugergemein-
schaft Schwäbisch-Hall,  
handwerkliche Herstellung in  
Warmfleischverarbeitung, großes 
Zusatzsortiment

Maulbronner Str. 46
75443 Ötisheim
Tel.: 07041/6394
Fax: 07041/6397
frank.muenchinger@t-online.de 
www.metzgerei-muenchinger.de 

Öffnungszeiten:
Mo-Fr:  07.30-18.30 Uhr
Sa  07.00-12.30 Uhr

Produkte aus der Region:
Fleisch- u. Wurstwaren aus eigener 
Schlachtung
zusätzl. Dienstleistungen:
mittags heiße Theke, Party- und 
Plattenservice 

Spezialitäten:
eigene Schlachtung, glutenfreie  
Waren, glutamatfreie Waren 
Sonstiges:
Lieferdienst
Bio-Produkte:
Nudeln, Kaffee 
Faire Produkte:
Kaffee

Metzgerei MünchingerMetzgerei Lindauer
Eckenweiherstraße 6
75417 Mühlacker
Tel.: 07041/2431
Fax: 07041/860056
mail@metzgerei-lindauer.de
www.metzgerei-lindauer.de

Öffnungszeiten: 
Hauptgeschäft im Eckenweiher: 
Mo-Fr  07.15-18.30 Uhr 
Sa  07.15-13.00 Uhr 
Filiale Bahnhofstr. 66: 
Mo-Fr  08.00-18.30 Uhr 
Sa  08.00-13.00 Uhr

Metzgereien Metzgereien
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Pforzheimer Str. 17 
75242 Neuhausen 
Tel.: 07234/6530 oder 07234/2179
Fax: 07234/949249
metzgerei-reinkunz@t-online.de

Öffnungszeiten: 
Di-Fr 08.00-13.00 Uhr
 15.00-18.00 Uhr
Sa  07.00-12.00 Uhr
Tiefenbronn-Lehningen, Hauptstr. 6/1
Di-Do  06.45-12.30 Uhr 
Fr  06.45-12.30 Uhr 
 15.00-18.00 Uhr
Sa  06.45-12.00 Uhr

Metzgerei Reinkunz

Produkte aus der Region:
Fleisch- und Wurstwaren aus eigener 
Produktion vom Rind u. Schwein
saisonale Produkte: 
Fleisch & Wurst von freilaufenden 
Weideschweinen ab Oktober

zusätzl. Dienstleistungen:
Partyservice

Metzgereien Metzgereien
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MÜHLEN & ÖLMÜHLEN



Mühlen & Ölmühlen Mühlen & Ölmühlen

Kirchstr. 6
75210 Keltern-Weiler
Tel.: 07236/980694
Fax: 07236/980696
info@muehle-beck.de 
www.muehle-beck.de

Mühle Beck
Öffnungszeiten: 
Mo-Fr  08.00-12.30 Uhr
 13.30-18.00 Uhr
Sa  08.00-12.30 Uhr

Produkte aus der Region:
Mehl, Getreide, Gemüse, Eier,  
Tierfutter
Sonstiges: 
Online-Versand 
Bio-Produkte:
Mehl, Getreide, Eier

Faire Produkte:
Kaffee, Kakao, Tee, Brotaufstrich, 
Schokolade, Rohrzucker
Bio-Zertifizierung: 
EU-Öko, bio-zertifiziert

Mühlstr. 1
75428 Illingen
Tel.: 07042/22580 
info@oelmuehle-illingen.de
www.oelmuehle-illingen.de

Öffnungszeiten:
Mo-Do+Sa  08.00-12.00 Uhr
Di+Do  14.00-18.00 Uhr
Fr  geschlossen

Störrmühle

Produkte aus der Region:
Öle und Essige, Linsen, Kräutertee, 
Dinkel, Eier, Honig 
Spezialitäten: 
Kaltgepresstes und naturbelassenes 
Bio-Leinöl und Walnusskernöl aus 
regionalem Anbau

Störrmühle 1
75438 Knittlingen
Tel.: 07043/941020
Fax: 07043/9410 228
info@stoerrmuehle.de 
www.stoerrmuehle.de

Öffnungszeiten:
Mo-Fr  08.00-12.30 Uhr 
 14.00-18.00 Uhr 
Sa 08.00-12.30 Uhr

Ölmühle Illingen
Produkte aus der Region:
Eier aus Freilandhaltung, Mehle und 
Schrote aus Kraichgaukorn
Spezialitäten: 
selbst hergestellte Brot-Backmi-
schungen

Bio-Produkte:
Naturkost, Müsli, Nudeln
Faire Produkte:
Kaffee, Schokolade
Bio-Zertifizierung:
EU-Öko, biozertifiziert
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zusätzl. Dienstleistungen:
Lohnpressung von  
Walnusskernen 
Sonstiges: 
Online-Versand  
Bio-Produkte:
Bioland u. EU-Bio zertifizierte  
Produkte 



OBSTBAUERN &
SAFTPRODUZENTEN



Mostereien im Enzkreis

Viele Besitzer von Streuobstwiesen verwerten die anfallenden Früchte zu Most 
oder Bränden. Auch die Herstellung von Saft ist, obwohl arbeitsaufwändig, noch 
weit verbreitet. Voraussetzung zur „Verflüssigung“ der Früchte sind möglichst 
wohnortnahe Mostereien. Mostereien mit Bag-in-Box Abfüllanlagen bieten 
zudem die Möglichkeit, eigenen Apfelsaft direkt dort herstellen und abfüllen 
zu lassen. 
Mostereien sind daher eine wichtige Voraussetzung zum langfristigen Erhalt 
der Streuobstwiesen im Landkreis.

Gemeinde Mosterei Bag-in-Box

Eisingen
Gemeindekelter

(Auskunft Gemeindeverwaltung, Tel. 07232/38110)

Illingen
Gemeindekelter

(Auskunft Gemeindeverwaltung, Tel. 07042/8242-0)

Keltern
Gemeindekelter

(Auskunft Gemeindeverwaltung, Tel. 07236/703-0)
x

Knittlingen
Kelter in Hohenklingen

(Auskunft Hr. Wilhelm, Tel.: 07045/2334) 
x

Maulbronn
Gemeindekeltern Schmie und Zaisersweiher 

(Auskunft Stadtverwaltung, Tel. 07043/103-0)
Keltermeister: Hr. Pyka; Tel.: 0172 7289419

Mühlacker

Städt. Keltern Lomersheim, Mühlhausen, Lienzingen, 
Großglattbach 

(Auskunft Gemeindeverwaltung, Tel. 07041/876-10)
Keltermeister in Lienzingen: Hr. Grässle; 

Tel.: 0175 7205273
Keltermeister in Großglattbach: Hr. Appu; 

Tel.:0151 12672838

x

Ötisheim
Gemeindekelter

(Auskunft Gemeindeverwaltung, Tel. 07041/9501-0)
x

Pforzheim
Mosterei Lindemann, 

Kanzlerstr. 64, Pforzheim, Tel. 07231/61876

Remchingen Mosterei Dill, Tullastr. 2, Nöttingen, Tel. 07232/70657

Sternenfels
 Der Saftwagen, mobile Saftabfüllung in Sternenfels

Emanuel Wilhelm, Sternenfels, Tel. 07045/2334
x

Straubenhardt
Gemeindekelter Ottenhausen

(Auskunft Gemeindeverwaltung, Tel. 07082/9485-0)
x

Tiefenbronn
Mosterei Krotz, Hans-Thoma-Str. 15, Tiefenbronn, 

Tel. 07234/1230

Wiernsheim
Gemeindekelter Wiernsheim und Iptingen 

(Auskunft Gemeindeverwaltung, Tel. 07044/230)

Wurmberg
Lohnmosterei Beigel, Uhlandstr. 3, Wurmberg,  

Tel. 07044/950542
info@mosterei-beigel.de

x

Bitte melden Sie sich beim jeweiligen Keltermeister rechtzeitig mit der ungefähren 
Apfelmenge an. Beachten Sie i.d.R. die Mindestobstmenge von 100 kg.
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Pforzheimer Str. 13
75449 Wurmberg
Tel.: 07044/41014
schneider.konny@web.de

Verkaufsstelle:
Hofladen
Öffnungszeiten:
Mo+Mi  ab 18.30 Uhr 
Sa 10.00-12.00 Uhr

Produkte aus der Region:
Apfelsaft, Apfelmisch- und Quit-
tensaft in Bag-in-Box, Quitten- und 
Mirabellenschnaps
saisonale Produkte: 
frisch gepresster Apfelsaft
zusätzl. Dienstleistungen:
Lohnmosterei und Abfüllung in  
Bag-in-Box

Wiernsheimer Straße 12
75449 Wurmberg
Tel.: 07044/950542
Fax: 07044/44268
info@mosterei-beigel.de
www.mosterei-beigel.de

Verkaufsstellen: 
Laden Schreinerei Beigel,
Wiernsheimer Str. 12
Warenautomat in Wurmberg, 
Uhlandstr. 3
Öffnungszeiten:
ganzjährig, 
Mo-Fr  07:00-17:00 Uhr

Spezialitäten:
Apfelsecco aus Wurmberger 
Streuobst, Heckengäu-Apfel- 
Balsamico-Essig, Bio-Streuobst-
fruchtgummi, Apfel-Cider und 
Apfel-Johannisbeer-Cider in Bio-
qualität 

Kilgenweg 9
75447 Sternenfels
Tel.: 07045/2334
dersaftwagen@t-online.de 
www.dersaftwagen.de

Verkaufsstelle: 
ab Hofverkauf 

Der Saftwagen

Apfel, Birne, Saft … und mehr

Produkte aus der Region:
Äpfel, Birnen, Apfelchips, versch. 
Säfte im Bag-in-Box-System; 
eigener Anbau in der Region 

Sonstiges:
Selbstbedienung 24 h; 
Vorbestellung möglich

Mosterei Familie Beigel

Produkte aus der Region:
Verkauf von Apfelsaft, Quittensaft 
(solange Vorrat reicht) aus Streuobst-
wiesenobst

zusätzl. Dienstleistungen:
Lohnmosterei, Abfüllung in 
Bag-in-Box
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Kanalstr. 10
71299 Wimsheim
Tel.: 07044/41101
eva.klingel@hotmail.de 

Produkte aus der Region:
diverse Fruchtsäfte
saisonale Produkte: 
Saft ab Presse
Spezialitäten:
Apfel-Direktsaft & Birnen-Direktsaft

Verkaufsstelle:
ab Hofverkauf
Öffnungszeiten:
ganzjährig, außer Juni und Juli, 
Mo-Fr  ab 18:00 Uhr

Produkte aus der Region:
Äpfel, Apfelsaft, Apfelchips

Kanzlerstr. 64 
75175 Pforzheim
Tel.: 07231/61876
Fax: 07231/680479
info@lindemann-fruchtsaefte.de 
www.lindemann-fruchtsäfte.de  

Märkte: 
Samstags: Wochenmarkt Leonberg

Öffnungszeiten
Mo-Fr  08.30-12.30 Uhr  
 14.00-18.30 Uhr 
Sa  08.30-14.00 Uhr

Sonstiges: 
Verarbeitung von Äpfel und Birnen 
ausschließlich aus der Region zu 
Direktsaft ohne Konzentrat und 
jegliche andere Zusätze, abgefüllt in 
umweltfreundlichen, geschmacks-
neutralen Mehrwegglasflaschen

Wilhelmstr. 28 
75228 Ispringen
Tel.:  07231/89792 
Mobil:  0176/42691414
Thost@t-online.de
www.Thomasost.de

Verkaufsstelle:
ab Hofverkauf

Westliche Karl-Friedrich-Straße 120
75172 Pforzheim
Tel.: 07231/5661960
Fax: 07231/56619699
Leitung@Wichernhaus-Pforzheim.de
www.wichernhaus-pforzheim.de

Verkaufsstelle:
Hofladen
Öffnungszeiten:
Jan.-Apr., Sept.-Dez., 
Mo-Fr  08:00-16:00 Uhr

Josef Lindemann GmbH & Co. KG 

Klingel Obstbau

Wichernhaus Pforzheimer Stadtmission

Thost‘s ungespritzte Obsterzeugnisse

Produkte aus der Region:
Äpfel, Apfelsaft

Produkte aus der Region:
naturtrüber Apfelsaft, naturtrüber 
Apfel-/schwarzer Johannisbeersaft, 
Apfelsecco, verschiedene Schnäpse

Sonstiges: 
Herstellung aus ungespritztem Obst
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WINZER & 
BESENWIRTSCHAFTEN



Gesellstr. 47
75175 Pforzheim
Mobil: 0179/7957953 
p.aeschbach@arcor.de 
www.die-winzlinge.de 

Mühlackerstr. 7
75433 Maulbronn-Zaisersweiher
Tel.: 07043/7769
Fax: 07043/954459 
info@in-der-schmiede.de 
www.in-der-schmiede.de

Verkaufsstelle
ab Hofverkauf
Öffnungszeiten:
nach Vereinbarung 

Produkte aus der Region:
Wein 
saisonale Produkte: 
Glühwein 
Spezialitäten: 
lokale Weine, Weinbrand, Trester 
(Obstbrände) 

Sonstiges:
Online-Versand (www.euvino.eu, 
www.wirwinzer.de); 
Goldener Anker, Dillweißenstein; 
Café Prosa, Pforzheim 

Bahnhofstraße 14
75210 Keltern-Dietlingen
Tel.: 07236/6728
info@weingut-bischoff.de
www.weingut-bischoff.de 

Verkaufsstelle:
ab Hofverkauf
Öffnungszeiten:
Sa  10.00-13.00 Uhr

Produkte aus der Region:
Weißweine, Rotweine, Secco, 
Barriqueweine, Cuvées und div. 
Brände 

Hofverkauf:
Do 17.00-19.00 Uhr
Produkte aus der Region:
Wein, Destillate  
Spezialitäten:
Spätburgunder vom Holzfass, Ge-
würztraminer, Marc vom Lemberger

Zaisersweiher Straße 6 
75447 Sternenfels-Diefenbach  
Tel.: 07043/907752
Fax: 07043/907229 
info@koenigsweine.de 
www.koenigsweine.de 

Öffnungszeiten: 
Di+Do  16.30-18.30 Uhr 
Sa  09.30-12.30 Uhr
Produkte aus der Region:
Wein, Secco, Sekt

zusätzl. Dienstleistungen:
Weinproben, Weinsonderverkäufe 
übers Jahr, Mandelblüte im April, 
Lebendiges Kunsthandwerk im Juni, 
Klingendes Dorf im Juli, 
Genussscheune
Sonstiges:
Lieferdienst, Online-Versand

Spezialitäten:
Samtrot, Muskat-Trollinger Rose, 
Spätburgunder 
Märkte: 
Genussscheune jeden 1. Freitag im 
Monat von April bis Oktober 
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„die winzlinge“- Weingut Aeschbach

Weingut Claus Bischoff

Weinbau Conradt / Weinstube In der Schmiede

Weingärtnergenossenschaft Diefenbach

Bio-Zertifizierung: ecovin
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Knittlingerstraße 65
75438 Knittlingen-Freudenstein
Tel.: 07043/8648
Fax: 07043/954749
verkauf@wg-fh.de
www.wg-fh.de Verkaufsraum 

Verkaufsstelle:
Verkaufsraum
Öffnungszeiten: 
nach telefonischer Anmeldung

Illinger Straße 13
75428 Illingen-Schützingen
Tel.:  07043/8915
Mobil:  0173/3023764
info@weingut-haege.de
www.weingut-haege.de

Verkaufsstelle:
Hofverkauf
Öffnungszeiten:
Di+Fr:  16.30-18.30 Uhr
Sa  09.00-13.00 Uhr

Produkte aus der Region:
Wein, Sekt und Destillate aus eigener 
Brennerei
zusätzl. Dienstleistungen:
Gutsschenke, Weinproben, Wein- 
und Dorfführungen 

Sonstiges:
Online-Versand 
Bio-Produkte:
Weine, Sekte, Secco, Destillate
Bio-Zertifizierung:
EU-Bio

Burrainstraße 55
75447 Sternenfels-Diefenbach 
Tel.: 07043/8449
Fax: 07043/40383
info@weingut-haeussermann.de 
www.weingut-haeussermann.de 

Verkaufsstellen:
ab Hofverkauf;  
Edeka Huchenfeld + Birkenfeld, 
City Supermarkt, Kaufland
Öffnungszeiten: 
Di-Fr  09.00-12.00 Uhr
  15.00-18.30 Uhr
Sa  09.00-13.00 Uhr

saisonale Produkte:
Neuer Wein 
zusätzl. Dienstleistungen:
kulinarische Weinproben, 
Weinerlebnisführungen, 
Weinstube (saisonal geöffnet), 
Ferienwohnung 
Spezialitäten:
Wein, Sekt, Schnaps 

Sonstiges:
Lieferdienst, Online-Versand 
Märkte: 
Genussscheune Diefenbach: 
1. Freitag je Monat 
(in den Monaten April - Oktober); 
Kelter: Sternenfels-Diefenbach

Weingut HäußermannWeingärtner Freudenstein-Hohenklingen e. G.

Weingut Häge

Produkte aus der Region:
Wein 

saisonale Produkte: 
Glühwein
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Produkte aus der Region:
Wein, Sekt, Destillate, Liköre, Wein- 
und Traubengelee, Honig vom 
Mühlacker Imker
saisonale Produkte:
Glühwein, neuer Wein
zusätzl. Dienstleistungen:
diverse Weinevents / Musikfest 
Weinbergwanderung mit Probe 

Im Sennig 40
75239 Eisingen
Tel.: 07232/81302
Fax: 07232/80487

Öffnungszeiten: 
Mo-Fr  17.00-20.00 Uhr 
Sa 10.00-18.00 Uhr

Heinrich-Heine-Ring 17 
75210 Keltern-Dietlingen
Mobil: 0176/63004397
m.frank@kelternwein.com
www.kelternwein.de

Verkaufsstelle:
Ladengeschäft 
Poststr. 6a, Dietlingen
Öffnungszeiten: 
Poststr. 6a, Dietlingen
Fr 09.30-12.30 Uhr
 15.00-18.30 Uhr
Sa 09.30-12.30 Uhr
(von Feb.-Juli, Sept.-Dez.)

Produkte aus der Region:
Wein, Sekt, Secco 
saisonale Produkte:
Glühwein vom Winzer
Sonstiges:
Kistenverkauf ab Lager

Weingut Kelternwein GmbH & Co. KG

Wein- und Sektgut Keller

zusätzl. Dienstleistungen:
Führungen, Weinwanderungen, 
Weinproben, Firmenfeiern
Spezialitäten:
Ellmendinger Keulebuckel, Dietlinger 
Klepberg, Winzersekt 

Obertal 1
75443 Ötisheim-Schönenberg
Tel.: 07041/3502
Fax: 07041/3536
info@weingut-jaggy.de 
www.weingut-jaggy.de 

Verkaufsstellen:
Hofladen, Getränke- und Lebensmit-
telgeschäfte siehe Homepage
Öffnungszeiten: 
Fr  10.00-17.00 Uhr
Sa  10.00-14.00 Uhr
oder nach telefonischer Vereinbarung

Weingut Jaggy GbR

Spezialitäten:
Roséwein, im Barrique gereifte Rot-
weine, Weine von den terrassierten 
Anlagen am Kloster Maulbronn
Sonstiges:
Lieferdienst, Online-Versand

Produkte aus der Region:
Wein, Winzersekt, Qualitätsweine

Spezialitäten:
Winzersekt, Secco
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Produkte aus der Region:
Wein, Sekt, Secco, Traubensaft 
zusätzl. Dienstleistungen:
Weinproben 

Spezialitäten:
Präsentkörbe, Geschenkverpackun-
gen, individuelle Etiketten 
Sonstiges:
Lieferdienst, Postversand

Lange Str. 51 
76307 Karlsbad-Ittersbach
Tel.: 07248/291 
Fax: 07248/934865 
wein@kuckuckshof.de 
www.kuckuckshof.de 

Verkaufsstellen: 
Weingut Ittersbach; Weinhaus San-
tucci (siehe „Einzelhandel“), Ellmen-
dingen; Bioläden in der Region 
Öffnungszeiten:
Mo-Fr  10.00-13.00 Uhr 
 14.00-19.00 Uhr
Sa 09.00-14.00 Uhr

Produkte aus der Region:
Sekt, Secco, Weiß-, Rosé- u. Rot-
weine vom Ellmendinger Keule-
buckel, Dietlinger Klepberg 
saisonale Produkte: 
Trüffelvariationen, feinste Brände 
in Bio-Schokolade

zusätzl. Dienstleistungen:
Besenwirtschaft: März, Apr., Okt., 
Nov.: Mi-Sa  17.00-24.00 Uhr 
Sonn-/Feiertag  12.00-24.00 Uhr
Bio-Produkte:
Bio-Weine, Bio-Schokolade 

Öko-Weingut Kuckuckshof Ittersbachs original Besen

Wiernsheimer Str. 10 
75417 Mühlacker
Tel.: 07041/810872
info@mayerhof-muehlacker.de 
www.mayerhof-muehlacker.de  

Mayerhof

Produkte aus der Region:
Secco, Wein aus Apfel, Quitte, 
Obstbrände, Apfelchips, Äpfel, 
Gelee, Honig 
zusätzl. Dienstleistungen:
kulinarische Seminare, Weinproben, 
Geschenk- und Lieferservice

Spezialitäten: 
Apfel- und Quittenwein, Secco, 
sortenreine Destillate 
Sonstiges: 
Lieferdienst, Online-Versand

Verkaufsstelle:
ab Hofverkauf, Onlineshop
Öffnungszeiten: 
immer, wenn jemand zu Hause ist 
und nach telefonischer Vereinbarung

Wiesenstraße 40
75438 Knittlingen 
Tel.: 07043/952885
Fax: 07043/952886
info@wg-knittlingen.de 
www.wg-knittlingen.de 

Öffnungszeiten:
Di, Do, Fr 14.30-18.00 Uhr
Mi+Sa 09.30-12.30 Uhr

Weingärtnergenossenschaft Knittlingen e. G.
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Hindenburgstr. 83
75334 Straubenhardt  
Mobil: 0157/77923536  
info@ruedigers-weinwelt.de 
www.ruedigers-weinwelt.de

Verkaufsstelle: 
ab Hofverkauf
Öffnungszeiten: 
ganzjährig 
Sa  09.30-13.00 Uhr

Produkte aus der Region:
Wein, Sekt, Sprituosen 
saisonale Produkte: 
Neuer Wein 

zusätzl. Dienstleistungen:
Geocaching im Weinberg,  
„Walking-Weinproben“ 
Spezialitäten:
Winzersekt 
Sonstiges:
Lieferdienst, Online-Versand

Weingut Rüdiger

Weingut Pflüger und Simmel

Durlacher Str. 52
75210 Keltern
Tel.: 07236/7393
r.armbruster@gmx.de
www.weinstein-keltern.de

Verkaufsstelle:
ab Hofverkauf
Öffnungszeiten:
Sa  10.00-12.00 Uhr

Produkte aus der Region:
Weine
zusätzl. Dienstleistungen:
Eventgastronomie, Infotainment, 
Weinprobe 

Heilbronner Str. 39
75447 Sternenfels
Tel.: 07045/930672
Fax: 07045/20489
www.ritterbesen.de

Verkaufsstelle:
ab Hofverkauf
Öffnungszeiten:
Di, Mi, Fr  09.00-13.00 Uhr 
 15.00-18.00 Uhr
Sa 09.00-13.00 Uhr

No. 3644 - Der Weinstein

Spezialitäten:
Pinot Noir, Rotgold, Sekt 
(Flaschengärung) 
Sonstiges:
Lieferdienst 

Produkte aus der Region:
Weine aus eigenem An- und 
Ausbau 
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Produkte aus der Region:
Wein und Sekt, Rebsortenweine, 
Cuvées, Winzersekt,  
holzfassgereifte Weine,  
Barrique-Weine
saisonale Produkte: 
Neuer Wein im Herbst, Glühwein 
im Winter

zusätzl. Dienstleistungen:
Ferienwohnungen, Urlaub auf dem 
Winzerhof
Spezialitäten:
Traubensaft, Sekt
Sonstiges:
Lieferdienst, Online-Versand

Weingut Zaiß
Feldbergweg 9
75428 Illingen-Schützingen
Tel.: 07043/920660
Fax: 07043/920662
info@weingut-zaiss.de
www.weingut-zaiss.de 

Verkaufsstelle:
Hofladen
Öffnungszeiten:
Mo  nur nach Vereinbarung
Di-Sa  09.30-12.00 Uhr 
Do+Fr  15.00-18.00 Uhr 
Sa  14.00-16.00 Uhr 
Sonn-/Feiertage 
 nach Vereinbarung

Kalkofenstr. 55
75438 Knittlingen 
Tel.: 07043/32110
Fax: 07043/930318
www.silberbesen.de

Hofverkauf: 
Mo-Sa  ab 09.00 Uhr
Produkte aus der Region:
Wein, Liköre, Sprituosen, Speisen in 
der Weinstube

saisonale Produkte: 
Neuer Wein, Wildfleisch
Spezialitäten:
eigener Wein aus handgelesenen 
Trauben, Wildfleisch aus Knittlinger 
Jagd

zusätzl. Dienstleistungen:
Weinstube 2x im Monat jeweils  
Do-So geöffnet ab 11 Uhr, 
(genaue Öffnungszeiten siehe 
Homepage)
Sonstiges:
Lieferdienst

Weinstube Silberbesen / Weingut Silber/Müller GbR

Besenwirtschaft Schneider
Burrainhof 5
75447 Sternenfels-Diefenbach  
Tel.: 07043/6545
Fax: 07043/951265

Öffnungszeiten: 
Jan./März/November 
Fr+Sa  11.00-24.00 Uhr
So-/Feiertage:  10.00-20.00 Uhr

Produkte aus der Region:
Wurst, Sprituosen, Wein

Sonstiges:
ab Hofverkauf nach Absprache 

151150

Winzer & Besenwirtschaften Winzer & Besenwirtschaften



FAIRTRADE



Lindenstr. 2 
75203 Königsbach-Stein
Auswahl fairer Produkte 
www.ambarosi.de
Tel.: 07232/3644444

Café im alten Emmaladen
Sternenfelser Straße 14 
75447 Sternenfels 
Tee, Kaffee, Orangensaft
www.biolädle.de
Tel.: 07043/954262

Cafe Hühnerglück

Birke Naturkost GmbH - 
Probierstube

Beim Hohen Kreuz 30 
75446 Wiernsheim 
Kaffee, Tee, Schokolade 
www.milchundkaesestrasse.de 
Tel.: 07044/920566

Hauptstraße 91
75217 Birkenfeld
Kaffee, Tee, Espresso, Kakao,  
Rohrzucker
www.birke-naturkost.de
Tel.: 07231/481760

Benzstraße 14 
75334 Straubenhardt 
Tee, Espresso, Kakao
www.biobauernmarkt.de 
Tel.: 07082/93055

Klosterhof 21 
75433 Maulbronn
Kaffee 
www.kloster-katz.de
Tel.: 07043/8089

Lüßstraße 35 
75438 Knittlingen
Kakao, Schokolade, Kaffee, 
Pfeffer, Rohrzucker, Limonade
www.cafe-rotesmeer.de
Tel.: 07043/310930

Arnbacher Straße 56
75217 Birkenfeld
Kaffee, Tee, Kakao 
www.huehnerglueck.de
Tel.: 0176/64485233

AmbaRosi

Auweg 34 
75245 Neulingen
Kaffee, Tee, Espresso, Müsli
www.cafe-auenhof.de 
Tel.: 07237/4854631

Daimlingstr. 12 
75175 Pforzheim 
Kaffee 
www.cafe-prosa.de 
Tel.: 07231/5861580
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Café und Bistro Prosa

Hellachstraße 2 
71299 Wimsheim 
Blumen 
www.blumen-stiel.de 
Tel.: 07044/901440

Annes Biolädle

Biolandhof Blessing

Bistro Paletti - 
Biomarkt „Biobauer“

Blumenstiel Wimsheim Bruder Jacob Biergarten

Café am Roten MeerBäckerei Emmerich Toifl

Hohenstaufenstr. 1
75177 Pforzheim
Tee, Honig, Riegel
Tel.: 07231 /441190

Café im Auenhof

Fairtrade Fairtrade



Cafés in der Bäckerei Katz mit  
seinen Filialen im Enzkreis 
Tee, Kakao 
www.baeckerei-Katz.de 
Tel.: 07042/28890

Maximilianstr. 71
75172 Pforzheim
Haar- und Hautpflegeprodukte 
www.naturfriseur-rapp.de
Tel.: 07231/4405644

Bahnhofstr. 80 
75417 Mühlacker
Blumen 
www.blumen-berret.de
Tel.: 07041/5044

Steiner Straße 1
75203 Königsbach-Stein
Tee, Trinkschokolade 
www.einsa-laden.de 
Tel.: 07232/3197333

Seehausstraße 1
75233 Tiefenbronn 
Tee
www.metzgerei-sonne.de
Tel.: 07234/4239

Drosselweg 15
71296 Heimsheim
Auswahl fairer Produkte
www.hofladen-bio.de 
Tel.: 07033/138225

Zaisersweiher Straße 1 
75447 Sternenfels 
Kaffee, Rohrzucker, Tee, Gewürze 
www.ochsen-zu-diefenbach.de
Tel.: 07043/955380

75203 Königsbach-Stein
Kaffee, Espresso, 
Kokosblütenzucker
www.johannesthal.de
Tel.: 07232 / 314373

Der Florale Raum, 
Blumen Berret

Würmstr. 68
75181 Pforzheim
Schokolade, Bananen 
www.lohwiesenhof.de 
Tel.: 07231/786069

Kirchstr. 6
75210 Keltern 
Auswahl fairer Produkte
www.muehle-beck.de 
Tel.: 07236/980694

Franz-Josef-Gall-Straße 13 
75233 Tiefenbronn 
Kaffee, Rohrzucker
www.ochsen-post.de
Tel.: 07234/95450 

Otto-Hahn-Straße 15
75334 Straubenhardt
Blumen 
www.pflanzenparadies-voigt.de
Tel.: 07082/6403 

Lohwiesenhof

Fairtrade

Cafés in der Bäckerei Katz CULUMNATURA ® Naturfriseur

Eins A Cafe & Laden Mühle Beck

Johannesthaler Hof

Gasthaus Sonne Gommel´s Bio-Hofladen

Historisches Gasthaus Ochsen 

Ochsen Post, Restaurant Pflanzenparadies Voigt

Fairtrade
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Mühlbachstraße 9
75210 Keltern 
Auswahl fairer Produkte
www.der-naturkostladen-keltern.de
Tel.: 07236/980582

Restaurant Goldener Anker

Felsenstr. 2 
75180 Pforzheim 
Kaffee 
www.goldener-anker-weissenstein.de
Tel.: 07231/2808770

Hirschgasse 1  
71296 Heimsheim 
Tee, Rohrzucker, Trinkschokolade, 
Schokolade 
www.hirsch-heimsheim.de
Tel.: 07033/53990

Klosterhof 21
75433 Maulbronn
Kaffee
www.kloster-katz.de
Tel.: 07043/8089

Hauptstr. 1 
71296 Heimsheim
Limonade, Tee 
www.waldhorn-heimsheim.de 
Tel.: 07033/53990

Konrad-Adenauer-Platz 2
75417 Mühlacker
Tee
www.hotel-scharfes-eck.de
Tel.: 07041/937570

Am Anger 70 
75245 Neulingen
Kokosöl, Kokosblütenzucker,  
Kokosmus
www.klotz-verlagshaus.de
Tel.: 07237/6034

Mühlweg 8
71299 Wimsheim 
Tee, Gewürze

Bahnhofstraße 124 
75417 Mühlacker
Espresso, Zucker, Honig
Mobil: 01520/3453492

Sportgaststätte TSV Wimsheim

Bahnhofstraße 82
75417 Mühlacker
Kaffee, Espresso
Tel.: 07041/819973 

Hauptstr. 70 - Am Marktplatz
75217 Birkenfeld 
Auswahl fairer Produkte
Tel.: 07231/2810370 

Kelterplatz 1/2 
75417 Mühlacker
Auswahl fairer Produkte
Tel.: 07041/84951

Fairtrade

Restaurant KlosterkatzRestaurant Hirsch

Restaurant Waldhorn 
Heimsheim

Probierstube-
Der Naturkostladen

Tchibo Partner mit Kaffee Bar 

Scharfes Eck

Schlosscafe Bauschlott

Sweet Dreams Coffeeshop 

Weltladen Birkenfeld Weltladen Mühlacker

Weltladen Pforzheim

Turnstr. 11 
75173 Pforzheim
Auswahl fairer Produkte
www.weltladen.de/pforzheim
Tel.: 07231/105673

Fairtrade
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Rezepte Rezepte

Zutaten: Zubereitung:
160 g weiche Butter in eine Schüssel geben,
75 g Zucker dazu geben, und
3 Eier alles sehr schaumig rühren (3 min).
250 g
½ TL
200 ml
250 g

etwas

Weizenmehl
Backpulver
Milch 
geraspelte Äpfel

Fett

und
und
unter die Masse rühren, 
unter den Teig heben.
das Waffeleisen erhitzen, mit einem 
Backpinsel einfetten 
und die Waffeln ausbacken 

Tipp:  Die Waffeln können auch kalt als Pausenvesper gegessen werden.
 Je nach Geschmack noch ¼ TL Zimt unter den Teig heben.

APFELWAFFELN (ergibt ca. 12-14 Stück)
(created by Ernährungszentrum Mittlerer Neckar, Ludwigsburg)
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Zutaten:
500 g altes Brot
¼ l Gemüsebrühe
2 Lorbeerblätter
40 g Honig
15 g Senf
30 ml Essig
3 EL Olivenöl
Salz/Pfeffer
200 g Kohlrabi
200 g Möhren
4 Radieschen

Zubereitung:
Brot in Würfel schneiden und im Backofen bei 150° C rösten bis es gold-
gelb ist. Für das Dressing Gemüsebrühe aufkochen, Pfeffer, Lorbeerblätter 
zugeben und ziehen lassen. Unter den heißen Fond Honig und Senf rühren, 
evtl. mixen, mit Essig und Salz abschmecken, erkalten lassen; das Olivenöl 
untermixen. Nun das Gemüse und den Apfel waschen; Kohlrabi und Möh-
ren schälen. Alles in kleine Würfel schneiden, die Frühlingszwiebeln jedoch 
in feine Streifen. Zitronenabrieb und -saft mit den Gewürzen unter die Ge-
müse- und Obstwürfel geben, abdecken und kalt stellen. Fein geschnittene 
Petersilie und Schnittlauch über das Gemüse streuen, Brotwürfel hinzufügen, 
mit dem Dressing anmachen und abschmecken. Salat möglichst bald nach 
dem Anrichten verzehren.

Tipp für die sommerliche Variante:
Ersetzen Sie das Gemüse durch Tomate, Gurke und Knoblauch.

1 kleiner Apfel
½ Bund Frühlingszwiebel
Abrieb ½ Zitrone
1 Zitrone, Saft
1 Stängel frischer/getrockneter 
Thymian
½ Bund Petersilie
½ Bund Schnittlauch

BROTSALAT
(created by Ernährungszentrum Bruchsal)

Rezepte Rezepte
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FORELLENFILET IN KARTOFFELPÜREE- 
WEICHKÄSE-KRUSTE

Rezepte Rezepte

Zutaten:
4 Forellen
1 EL Butter
6 mehlige Kartoffeln
Salz, Pfeffer, Muskat
200 g Brie
2 Eigelb
1 Zweig Estragon
1 Limette

Zubereitung:
Filets in Butter kurz andünsten und beiseite stellen. Kartoffeln schälen und 
mit Salz weichkochen, stampfen und mit dem kleingeschnittenen Brie und 
dem Eigelb mischen. Mit Salz, Pfeffer und Muskat mischen.

Eine große Gratinform ausbuttern, auf dem Boden vier Streifen Püree dünn 
ausstreichen. Jeweils ein Filet darauflegen, dann mit gehacktem Estragon 
bestreuen und mit Limettenscheiben belegen. Leicht salzen. Die anderen 
Filets darauflegen und das ganze mit dem restlichen Püree bestreichen. 

Im Backofen bei 250 °C (Gas Stufe 5) ca. 10 Minuten backen.

(created by Landratsamt Enzkreis, Landwirtschaftsamt)

Beilage: 
Salat der Saison

Weinempfehlung: 
Die Forelle verträgt sich sehr gut mit 
einem frischen, trockenen Weißwein.
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Zutaten: Zubereitung:
500-750 g Gemüse der Saison  waschen, evtl. schälen und zerkleinern.
1 Zwiebel schälen, in kleine Würfel schneiden.
30 g Butter im Topf erwärmen, die Zwiebel darin  
 andünsten und das Gemüse mit dünsten.  
 Mit
1 Liter Brühe ablöschen und mit
Salz und Pfeffer abschmecken und ca. 10 Minuten   
 bei niedriger Temperatur garziehen   
 lassen.
2-3 EL frische Petersilie waschen, fein hacken und über die 
(oder Schnittlauch) fertige Suppe streuen.

GEMÜSESUPPE (für 4 Personen)
(created by Landratsamt Enzkreis, Landwirtschaftsamt)

Rezepte Rezepte

Zutaten: Gemüsebeilage:
500 g Hackfleisch, gemischt 1 Kohlrabi
2 eingeweichte Brötchen 1 Zwiebel
2 Eier 200 g Zuckerschoten
2 ausgedrückte Knoblauchzehen 2 Kartoffeln
Pfeffer, Muskat Salz
30 g Öl
2 Zwiebeln
1 Stange Lauch 1 Kastenform
2 Möhren Form:
100 g Sellerie 1 EL Semmelbrösel

Zubereitung:
Hackfleisch, Brötchen, Eier, Knoblauch, Pfeffer und Muskat in einer Schüssel 
gut vermischen. Öl in einer Pfanne erhitzen, Zwiebeln, Lauch, Möhren und 
Sellerie ca. 3 min. darin andünsten und abkühlen lassen. Das Gemüse zu dem 
Hack geben und nochmals vermischen. Die Kastenform mit Öl einfetten 
und mit Semmelbröseln bestreuen. Hackteig einfüllen und glattstreichen. 
Im vorgeheizten Backofen bei 200 °C ca. 50 min. backen. In einer Pfanne Öl 
erhitzen, die Möhren, Kohlrabi, Zwiebeln und Kartoffeln ca. 7-8 min. andünsten, 
dann die Zuckerschoten dazugeben, mit Pfeffer und Salz abschmecken und 
ca. 4 min. weiterdünsten. Den Braten aus der Form stürzen, in Scheiben 
schneiden und auf einer Platte mit den Gemüsen anrichten.

HACKBRATEN MIT BUNTEM GEMÜSE 
(created by Landratsamt Enzkreis, Landwirtschaftsamt)
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Zutaten: Zubereitung:

250 g mehlige Kartoffeln Gekochte, geschälte Kartoffeln 
durch die Presse drücken

1
125 g

kleine Zwiebel
saure Sahne

Zwiebel fein hacken und mit 
der sauren Sahne unter die 
Kartoffelmasse mischen

¼ TL
¼ TL
3-4 Prisen

Salz
Paprikapulver, süß
Pfeffer

Mit Gewürzen fein abschmecken 
und bis zum Verzehr kalt stellen

KARTOFFELAUFSTRICH 
(created by Ernährungszentrum Mittlerer Neckar, Ludwigsburg)

Rezepte Rezepte

Zutaten:
250 ml Altbier
2 Karotten
1 Knoblauchzehe
1800 g Krustenbraten mit Schwarte
3 EL Öl (z.B. Rapsöl)
Salz / Pfeffer aus der Mühle
1/2 Sellerie
1 EL Senf
3 EL Tomatenmark
30 ml Wasser
2 Zwiebeln (ca. 60g)

KRUSTENBRATEN IN BIERSAUCE
(created by Landratsamt Enzkreis, Landwirtschaftsamt)

Zubereitung:
Den Backofen auf 200 °C vorheizen. 
Den Krustenbraten im Kreuzschnitt 
an der Schwarte ca. 1 1/2 cm tief 
einschneiden. Vorsicht, nicht zu tief 
einschneiden, da sonst das Fleisch 
zuviel Saft verliert. 

Den Braten mit Salz und Pfeffer wür-
zen und mit der Schwarte nach un-
ten kräftig anbraten. Dann mit 150ml 
Altbier und dem Wasser ablöschen. 

Den Braten nunmehr mit der Kruste nach oben für ca. 1 h in die Röhre schie-
ben, bis die Kruste leicht braun ist.

Inzwischen die Zwiebel grob würfeln, aber nicht schälen, Karotten und Sel-
lerie ebenfalls grob würfeln und die Knoblauchzehe in der Mitte teilen. Das 
Röstgemüse mit dem Knoblauch zugeben und etwas mitrösten lassen. An-
schließend Senf und Tomatenmark hinzufügen und mit dem restlichen Bier 
ablöschen.

Den Braten für eine weitere Stunde in die Röhre stellen und fertig braten. Den 
Fond abpassieren und je nach Bedarf etwas andicken. Als Beilage eignen sich 
Kartoffelknödel oder Spätzle und Salate der Saison. 
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Zutaten:   Zubereitung:

200 g Möhren    schälen und grob reiben

200 g Lauch    putzen und in feine Ringe schneiden

300 g Kartoffeln  schälen und grob reiben

4 EL Vollkornmehl (fein) und

2 Eier    unter das Gemüse mischen

½ Bd. Petersilie   und

½ Bd. Dill     fein hacken und

Pfeffer, Salz    und

Muskatnuss (frisch gerieben) dazugeben, bevor die Masse Wasser

    zieht, kleine Küchle formen und 

in Rapsöl    von beiden Seiten goldgelb braten

Zutaten: Zubereitung:
1 kg Äpfel waschen, evtl. schälen, Kernhaus entfernen, 

vierteln und in 1cm dicke Scheiben schneiden.

6-8 Brötchen in Scheiben schneiden. Brötchen und Äpfel 
abwechselnd in eine gefettete Auflaufform 
schichten. Dabei mit den Brötchen anfangen und 
enden.

ca.1 l Milch     
2-3 Eier          
4 EL Zucker Alle Zutaten miteinander mischen

und über die geschichteten Brötchen und Äpfel 
geben.

2 TL Zucker-Zimt 
Mischung

darüber streuen und im Backofen bei 180 °C ca. 
40 Minuten. backen. Warm servieren.

Tipp:  Als Geschmacksvariation können noch ca. 50g Rosinen oder 

gehackte Mandeln zugegeben werden. Dazu passt eine Vanillesoße.

LAUCHBRATLINGE OFENSCHLUPFER
(created by Ernährungszentrum Mittlerer Neckar, Ludwigsburg)(created by Landratsamt Enzkreis, Landwirtschaftsamt)

Rezepte Rezepte
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Zutaten:
600-700 g frisches rohes Sauerkraut
40 g gehackte Mandeln

Für die Marinade:
200 g Naturjoghurt
80 g Sahne
½ TL Salz
3-4 Prisen Pfeffer
2 TL Zucker
½ TL Senf

SAUERKRAUTSALAT „VITAL“ (für 4 Portionen)

Zubereitung:
Gehackte Mandeln in einer trockenen 
Pfanne bräunen und abkühlen lassen.
Sauerkraut auf einer Anrichteplatte 
gleichmäßig verteilen. Naturjoghurt 
mit Sahne, Salz, Pfeffer, Senf und 
Zucker in einer Schüssel mit einem 
Schneebesen glatt rühren und über 
das vorbereitete Sauerkraut gießen. 
Kurz vor dem Servieren mit den 
gerösteten Mandeln bestreuen.

Tipp: Ist schnell zubereitet und kann auch gut vorbereitet werden.

Zutaten: Zubereitung:
Kartoffeln im Dampfdrucktopf aufsetzen, 
ca. 8-10 Min. garen, schälen, durchpressen 
und Mehl, Salz und Muskat dazugeben, 
kurz durchrühren. Zum Schluss das Ei 
und den Käse hinzugeben und alles mit 
einem Kochlöffel kräftig durchrühren. Aus 
dem Kartoffelteig eine Rolle formen (ca.5 
cm dick), Scheiben von 1 cm abscheiden 
und in etwas Butterschmalz ca. 3 Min. von 
jeder Seite bei mittlere Hitze anbraten.
Wer es deftig mag, isst dazu Salat oder ein 
Kompott ist auch möglich.

1 kg
2-4 EL
½-1 TL
3 Prisen
2
2 EL
evtl. 5 EL
Evtl. 3 EL

m.k. Kartoffeln
Mehl
Salz
Muskat
kleine Eier
gehackte Kräuter
Käse, gerieben
Sesam

SCHNELLE KARTOFFELKÜCHLEIN (ca. 10-12 Stück)

(created by Ernährungszentrum Mittlerer Neckar, Ludwigsburg)

(created by Ernährungszentrum Mittlerer Neckar, Ludwigsburg)

Rezepte Rezepte
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SÜSSE KARTOFFELHÖRNCHEN

Zubereitung:
Butter in eine Rührschüssel geben, Zucker, Eier und Salz hinzufügen. Kartoffeln 
vom Vortag durchpressen. Mehl dazu sieben. Backpulver ebenfalls sieben und 
alles mit dem Handrührgerät (Knethaken) zu einem Mürbteig verarbeiten. Alle 
Zutaten zu einer streichbaren Masse verrühren. Den Teig halbieren und zu 
zwei Kreisen ca. 0,3 cm dick auswellen. Mit dem Tortenteiler in 8 Stücke teilen. 
An der Breitseite auf jedes Stück 1-2 TL Nussfüllung geben, von der Randseite 
her nach innen aufrollen und auf das vorbereitete Backblech setzen. Mit dem 
zweiten Teigteil ebenso verfahren. Mit verquirltem Ei bestreichen. Bei 200°C 
ca. 20 Minuten backen. Puderzucker mit Zitronensaft verrühren. Glasur auf 
die noch heißen Kartoffelhörnchen streichen.

Zutaten:
70 g  Butter(nicht zu weich)
60 g  Zucker
2  Eier
1 Prise Salz
130 g gekochte Kartoffeln (vom 
Vortag)
250 g Mehl
½ TL Backpulver

Nussfüllung:
100 g gemahl. Nüsse
60 g Zucker
½ TL Kakao
¼ TL Zimt
1 Ei
100 g Puderzucker
1-2 EL Zitronensaft

Zutaten:
je 1  gelbe und rote Paprika  
400 g Champignons  
 (aus der Dose) 
200 g Salami (in Scheiben)
200 g Mehl
3 Eier
250 ml Milch
1 Zwiebel
200 g geriebener Käse
 Salz
 Pfeffer
 Oregano und Paprika  

SCHÜTTELPIZZA (1 viereckiges Blech für 6 Personen)

Zubereitung:
Paprika in kleine Würfel und 
Champignons blättrig schneiden. Im 
Anschluss alle Zutaten der Reihe nach 
in eine Schüssel mit festverschließba-
rem Deckel geben und kräftig durch-
schütteln. Masse auf ein gefettetes 
Backblech geben.
Bei 200° C ca. 30 Min. backen.

Tipp:
Dazu schmeckt ein knackiger Salat.

(created by Landratsamt Enzkreis, Landwirtschaftsamt)

Rezepte Rezepte

(created by Ernährungszentrum Mittlerer Neckar, Ludwigsburg)
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Zutaten:
600 g  Würfel vom geschälten Butternutkürbis
230 g  Kartoffelstärke
25 g  Puderzucker
Eine Prise Salz
150 g  Zwetschgenmus für die Füllung
Butterschmalz zum Anbraten
Wer möchte:  Schwarze Sesamsamen
Zum Servieren: Puderzucker oder etwas Honig

Zubereitung:
Butternutkürbis schälen und entkernen. Dann den Kürbis in ca. 2 cm Würfel 
schneiden. Für unser Rezept benötigen wir 600 g Kürbiswürfel.

Die Kürbiswürfel am besten im Dämpfer oder in einem Topf mit Dämpfein-
satz 15 Minuten garen bis diese weich sind.

Tipp: Wer keinen Dämpfer hat, kann die Kürbiswürfel auch mit 250 ml Wasser 
in einem Topf mit Deckel 15 Minuten dünsten.

Danach die Flüssigkeit abgießen und die Kürbisstücke in eine Schüssel geben 
und 20 Minuten ausdampfen lassen.

SÜSSE KÜRBIS-PFANNENKÜCHLEIN  
MIT ZWETSCHGENMUSFÜLLUNG (für ca. 16-18 Stück)

Die Kürbiswürfel mit einem Pürierstab fein mixen. Anschließend 25 g Puder-
zucker, eine Prise Salz und 230 g Kartoffelstärke hinzugeben und alles schnell 
zu einem geschmeidigen Teig verkneten. Den Teig in ca. 50 g Portionen tei-
len und jede Portion mit etwas Mehl erst in der Hand flach drücken. In die 
Mitte einen knappen TL Zwetschgenmus geben. Den Teig darüber schlagen 
und zu einem runden Knödel formen. Die Knödelchen leicht flach drücken 
und in etwas schwarzem Sesam wälzen.

In Butterschmalz bei mittlerer Hitze ca. 4-5 Minuten pro Seite braten. Mit 
Puderzucker bestreuen oder mit Honig beträufeln. Heiß oder kalt servieren.

(created by Landratsamt Enzkreis, Landwirtschaftsamt)

Rezepte Rezepte
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Füllung:
1  Paprikaschote
50 g gewürfelter  

Schinken
1 feingehackte  

Zwiebel
2 EL Tomatenmark
1 EL Öl
100 g  gerieb. Käse

300 g Vollkorndinkel-
mehl 

6 EL Milch 
6 EL Öl
4 EL Wasser
½ TL Salz
150 g Quark
½ Prise Backpulver

So wird’s gemacht:
Für die Füllung Paprikaschote waschen, 
Kerne herausnehmen, in kleine Würfel 
schneiden, alles miteinander vermischen, 
mit Salz, Pfeffer, Oregano, Petersilie 
abschmecken.

Von Mehl bis Backpulver alle Zutaten 
miteinander mischen und zu einem 
geschmeidigen Teig kneten. 
Teig zu Rechteck ausrollen, Fülle darauf 
verteilen, von der langen Seite her 
aufrollen, in ca. 2 cm breite Scheiben 
schneiden. Diese in eine schöne runde 
Form bringen und auf ein gefettetes (oder 
mit Backpapier ausgelegtes) Backblech 
legen. Bei 190°C ca. 20 Min. backen. 

Zutaten:
2 Zucchini á 200 g
1 Limette
1 Handvoll Minze
250 g Ricotta
Salz, Pfeffer
3 EL Olivenöl
1 Pflücksalat
Minzespitzen zum Garnieren
etwas Honig

Zubereitung:
Zucchinifrüchte längs in 3-4 mm dicke 
Scheiben schneiden. In einem breiten 
Topf Wasser mit Salz aufkochen 
und 1-2 min. garen, abseihen und 

VESPERSCHNECKEN

ZUCCHINIRÖLLCHEN MIT MINZRICOTTA

abkühlen lassen. ½ TL Limettenschale 
fein abreiben, Saft auspressen, 
Knoblauch und Minzeblätter fein 
hacken. Ricotta mit Limettenschale, 
1-2 TL Limettensaft, Knoblauch, Salz 
,Pfeffer und Minze mischen und 
abschmecken. Zucchinischeiben mit 
der Ricottacreme dünn bestreichen 
und mit einem Zahnstocher 
feststecken. Salatblätter auf einer 
Platte ausbreiten, Röllchen darauf 
legen. 3 EL Limettensaft mit Salz 
und Pfeffer und Zucker verrühren, 
Olivenöl unterschlagen und über 
die Röllchen träufeln. Mit Minze 
garnieren.

(created by Ernährungszentrum Mittlerer Neckar, Ludwigsburg)

(created by Ernährungszentrum Mittlerer Neckar, Ludwigsburg)

Rezepte Rezepte
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Birkenfeld

Eisingen

Friolzheim
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Adressliste Wo finde ich was?

Markus Dietz (S. 75) x x x x
Müllers Hühnerglück (S. 84 & S. 155) x x x x x
Birke Naturkost GmbH - Probierstube (S. 154) x x
Weltladen Birkenfeld (S. 159) x

Ulrich Hauser (S. 79) x x x
Schön & Gut (S. 112) x x x x x x x x x x x x
Wein-und Sektgut Keller (S. 145) x

Bäckerei & Konditorei Jäkle (S. 51 f.) x x x x
Jürgen Böhmler (S. 74) x x x
Lamparters Landhof (S. 81) x x x x x

Heimsheim

Restaurant Hirsch (S. 158) x
Restaurant Waldhorn Heimsheim (S. 158) x
Gommel´s Bio-Hofladen (S. 156) x
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Ispringen

Keltern

Karlsbad

Thost‘s ungespritzte Obsterzeugnisse (S. 137) x x x

Öko-Weingut Kuckuckshof Ittersbachs original Besen (S. 146) x x x

Fritz Dittus (S. 45) x
Bauernhof Bischoff (S. 73) x x x x x x x x x
Weinhaus Keltern (S. 98) x x x x
Mühle Beck (S. 128 & S. 157) x x x x x
Weingut Claus Bischoff (S. 140) x x x
Weingut Kelternwein GmbH & Co KG (S. 145) x x
No. 3644 - Der Weinstein (S. 148) x x
Probierstube-Der Naturkostladen (S. 158) x

Illingen

Bäcker Schaefer (S. 52) x x x x x x x
Brennerei Glaser (S. 62) x
Café und Konditorei kommod (S. 105) x x x
Ölmühle Illingen (S. 128) x x x x x x
Weingut Häge (S. 142) x x x x
Weingut Zaiß (S. 151) x x
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Adressliste Wo finde ich was?
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Knittlingen

Bäckerei Reinhardt (S. 52) x x x x
Baumbachhof / Hofladen (S. 70) x x x x x x x x x x x x x x
Blanc Hof (S. 74) x x x x x x x x x x x x x
Biolandhof Schmid (S. 87) x x x x x x
Familie Vinçon Landwirtschaft, Weinbau, Weinstube  
„Altes Rathaus“ (S. 92)

x x x x x x

Café am Roten Meer (S. 102 & S. 155) x x
Metzgerei & Partyservice Dobler (S. 120) x x
Störrmühle (S. 129) x x x x x
Weingärtner Freudenstein-Hohenklingen e. G. (S. 142) x
Weingärtnergenossenschaft Knittlingen e. G. (S. 146) x x x
Weinstube Silberbesen / Weingut Silber/Müller GbR (S. 150) x x x x

Kieselbronn

mein SCHILLERndes TortenReich (S. 51 & S. 111) x x
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Maulbronn

Schülenswaldhof (S. 89) x x x x x x
Restaurant Klosterkatz & Bruder Jacob Biergarten  
(S. 104 & S. 155 & S. 158) 

x x

Weinbau Conradt / Weinstube In der Schmiede (S. 141) x x x

Königsbach-Stein

Bäckerei Bräuer e.K. (S. 49) x
Eichhälderhof-Lädle GbR (S. 76) x x x x x x x
Julia Gebhard (S. 77) x x
Bauernhof Mack (S. 83) x x x x x x
Bauernladen Schmider (S. 88) x x x x x x x
AmbaRosi (S. 154) x
Eins A Cafe & Laden (S. 156) x x
Johannesthaler Hof (S. 157) x x

Mönsheim

Roland Schäuffele (S. 42 & S. 48) x x
Bauernhof Bentel (S. 70) x x x x
Imkerei Schäuffele (S. 117) x x
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Mühlacker

Bäckerei/Konditorei/Café Heidinger (S. 50) x x
Bauernhof Aichele (S. 68) x x x x x
Bauernhof Gommel (S. 78) x x x x x x x
Bauernhof Stahl Hofladen GbR (S. 90) x x x x
Imkerei Stieb (S. 117) x
Metzgerei Lindauer (S. 122) x x
Mayerhof (S. 147) x x x x x
Der Florale Raum, Blumen Berret (S. 156) x x
Scharfes Eck (S. 158) x x
Sweet Dreams Coffeeshop (S. 159) x
Tchibo Partner mit Kaffee Bar (S. 159) x
Weltladen Mühlacker (S. 159) x

Neuhausen

Baumschule Erhardt & Erhardt-Bornemann GbR (S. 59) x
Sonjas Hofladen und Seifenmanufaktur (S. 97) x x x x
Senftöpfle (S. 112) x x x
Metzgerei Reinkunz (S. 124) x x
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Niefern-Öschelbronn

Ölbronn-Dürrn

Neulingen

Auenhof - Gärtnerei (S. 69) x x x x
Café im Auenhof (S. 155) x x
Schlosscafe Bauschlott (S. 159) x

Bäckerei & Konditorei Jürgen Bauser (S. 48) x x
Biohof Hottinger GbR (S. 80) x x x x x x

Birkenhof Schweickert (S. 44 & S. 89) x x x x
Eichhof-Seidel (S. 77) x x x x
Biohof und Weingut Wilhelm (S. 91) x x x x x x x
Hentschke Landprodukte (S. 96) x x x x x x x
Imkerwelt-AS GbR (S. 116) x x

Geflügelhof Binder (S. 71) x x x x x x x

Metzgerei Münchinger (S. 123) x x x x x
Weingut Jaggy GbR (S. 144) x x x x x

Ötisheim
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Pforzheim

Bäckerei Emmerich Toifl (S. 54 & S. 154) x x x x
Bäckerei Steiner (S. 53) x x x
Privatbrauerei W. Ketterer GmbH + Co KG (S. 64)

The Waters Distillery (S. 65) x
Brennerei und Weinhandlung Werner und Klaus Kasper (S. 63) x x x
Schäferei Golderer (S. 78) x x x x x x
Lohwiesenhof (S. 82 & S. 157) x x x x x x x x x x x x
Schafhof (S. 86) x x x
„Unverpackt-Laden“ / Unverpackt - lose, nachhaltig, gut (S.98) x x x x x x x
Restaurant Goldener Anker (S. 103 & S. 158) x x x
Café und Bistro Prosa (S. 105 & S. 155) x x
Tante Käthe Café & Mehr (S. 106) x x x x x x x x
himmlischgut + erdenschön (S. 110) x x x
NordstadtImker (S. 116) x
Josef Lindemann GmbH & Co. KG (S. 136) x
Wichernhaus Pforzheimer Stadtmission (S. 137) x
„die winzlinge“ - Weingut Aeschbach (S. 140) x x
Cafés in der Bäckerei Katz (S. 156) x
CULUMNATURA ® Naturfriseur (S. 156) x
Weltladen Pforzheim (S. 159) x
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Remchingen

Sternenfels

Baumschule & Gartenfachbetrieb Bräuninger (S. 58) x
Hofladen Ade GbR (S. 68) x x x x x
bio-punkt: Bioland-Produkte und Naturwaren (S. 72) x x x x x x x x x
Friedhelm Leonhardt (S. 81) x x x x
Metzgerei Dürr + Beier GmbH (S. 121) x x

Der Saftwagen (S. 135) x
Weingärtnergenossenschaft Diefenbach (S. 141) x x
Weingut Häußermann (S. 143) x x x
Weingut Pflüger und Simmel (S. 148) x
Besenwirtschaft Schneider (S. 150) x x
Annes Biolädle (S. 154) x
Historisches Gasthaus Ochsen (S. 157) x x
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Tiefenbronn

Bauernhof Drodofsky (S. 75) x x x x x x
Leckeres aus Großmutters Garten (S. 79) x x x x x x
Römerhof (S. 86) x x x
Zollhaus (S. 99) x x x x x x x x x
Gasthaus Sonne (S. 156) x x
Ochsen Post, Restaurant (S. 157) x x

Straubenhardt

TortenSpitze (S. 55 & S. 113) x x
Bioland-Gärtnerei Judith Bickenbach (S. 58) x x x
Häselbräu Black Forest Brewing Company (S. 62) x x
Jürgen Ransiek (S. 84) x
Biolandhof Reiser (S. 85) x x x x x x x x
Biobauer Reiser (S. 96) x x x x x x x x x x
Landhotel Adlerhof (S. 102) x
Beeren-Engel, Marmeladen-Herstellung (S. 110) x x
Weingut Rüdiger (S. 149) x
Bistro Paletti - Biomarkt „Biobauer“ (S. 154) x x
Pflanzenparadies Voigt (S. 157) x x
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Wimsheim

Wurmberg

Bäckerei & Konditorei Dihlmann (S. 50) x
Imkerei Beck (S. 116) x
Apfel, Birne, Saft...und mehr (S. 134) x
Mosterei Familie Beigel (S. 134) x x x x

Klingel Obstbau (S. 136) x
Blumenstiel Wimsheim (S. 155) x x
Sportgaststätte TSV Wimsheim (S. 159) x x

Wiernsheim

Weihnachtsbaumproduktion & Handel Jacobsen (S. 42) x
Biolandhof Jonigkeit (S. 80) x x x x x
Biolandhof Martin (S. 83) x x x x
Biolandhof Blessing (S. 154) x
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