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Liebe Leserinnen und Leser,

viele von |hnen haben im Auto ein
Navigationsgerat, das Sie zuverlassig ans
gewulnschte Ziel bringt. Heute darf ich
Ihnen mit dieser Broschure eine neue
Orientierungshilfe an die Hand geben,
und zwar speziell eine fur das Einkaufen
(gerne auch zu FuR): Hier ist Ihr neuer
Einkaufsfuhrer! Wobei — so richtig neu ist die
Broschure nicht, erscheint sie doch bereits
in ihrer dritten Auflage. Dass sie so guten
Absatz findet, freut uns naturlich, schliellich
mochten wir mit ihrer Herausgabe ja auch
etwas erreichen: Wir wollen, dass Sie das
hervorragende regionale Angebot an
Waren und Dienstleistungen wahrnehmen
und Produkte einkaufen, die im Enzkreis und der Stadt Pforzheim erzeugt,
verarbeitet und verkauft werden. Diese Waren sind frisch und haben keine
langen Transportwege hinter sich; das schont die Umwelt und dient oft auch
dem Tierschutz. Gleichzeitig fordern Sie damit die heimische Landwirtschaft
und helfen, Arbeits- und Ausbildungsplatze in der Region zu erhalten. Nur so
bleibt die Wertschodpfung bei uns und wir kommen auf unserem langen Weg
in Richtung Nachhaltigkeit Schritt fur Schritt weiter.

Auf diesem Weg sind wir bereits viele Schritte gegangen: Seit Jahren beteiligt
sich der Enzkreis an der landesweiten Aktion ,Glaserne Produktion” und an der

Kampagne ,regio-bio-fair”, um regionale Anbieter bei der Direktvermarktung
zu unterstUtzen. Vor einiger Zeit haben wir zudem den Zuschlag als
.Bio-Musterregion” erhalten — ein Titel, mit dem wir uns nicht nur schmucken
wollen, sondern den wir als Motivation begreifen, um vor Ort die Erzeugung,
Verarbeitung und Vermarktung von Bio-Produkten voranzubringen.

Weitere wichtige Bausteine dieses ,Nachhaltigkeits-Puzzles” sind die
umfangreiche Streuobst-Konzeption, die wir kurzlich auf den Weg gebracht
haben, und die Zertifizierung als ,Fairtrade-Landkreis”. Das heil’t, wir richten
den Blick Uber den regionalen und biologischen Anbau hinaus auch auf den
fairen Handelvon Waren. SchlieRlich haben Kaffee, Tee, Kakao und Sudfrtchte
neben den regionalen Lebensmitteln einen nicht unwesentlichen Anteil an
unserer taglichen Erndhrung. Entsprechend haben wir in dieser Neuauflage
fair gehandelten Waren ein eigenes Kapitel gewidmet — und auch sonst
noch einige neue Branchen und weitere Backer, Metzger und Gastronomen,
Gartnereien, Muhlen und Obstbauern, aber auch Handwerker aufgenommen,
die sich ebenfalls der Nachhaltigkeit verschrieben haben. Ich bin Uberzeugt,
dass sie alle sich mit ihren Produkten identifizieren, und ihr Bestes fur eine
hohe Qualitdt und die Zufriedenheit ihrer Kundinnen und Kunden geben.
Machen wir uns daher eines bewusst: Die Macht (des Konsums) liegt in
unser aller Einkaufskorb! Ich winsche mir daher, dass Sie diese Broschure
so selbstverstandlich benutzen wie Ihr Navi — damit wir nicht eines Tages
die Aufforderung ,Bitte wenden” zu héren bekommen. ,Sie haben lhr Ziel
erreicht” ware sicher fur uns alle die bessere Option.

Bastian Rosenau, Landrat



Liebe Leserinnen und Leser,

ich freue mich, lhnen den Uberarbeiteten
Einkaufsfuhrer ~ fOr  unsere  Region
Pforzheim - Enzkreis vorzustellen.

Der Einkaufsfuhrer feiert nun schon sein
10-jahriges Bestehen und ich kann lhnen
sagen, seither hat sich viel getan. Immer
mehr Verbraucher legen Wert auf eine
regionale, biologische und faire Erzeugung
ihrer Lebensmittel.

Die Vielfalt an Produkten, die in Pforzheim
und dem Enzkreis erzeugt und verarbeitet
werden, ist bewundernswert. Beim
Kauf regionaler, saisonaler, biologisch
angebauter und fair erzeugter Produkte
tragen Sie aktiv zum Klimaschutz bei. Dabei fordern Sie zudem die artgerechte
Tierhaltung und reduzieren lhren CO,-FuRabdruck erheblich. Aber wo sind
diese Produkte zu kaufen? Die Antwort halten Sie bereits in lhren Handen.
Der EinkaufsfUhrer fuhrt neben Erzeugern des taglichen Bedarfs wie
Backereien, Metzger, Kasereien, Obstbauern und Gastronomen auch
Gartnereien, MUhlen und Handwerker, die nachhaltig handeln und herstellen.
In Pforzheim steht der Pforzheimer Bauernmarkt seit Uber zwei Jahrzehnten
fur nachhaltigen Konsum, er zeigt die Vielfalt an regionalen Erzeugnissen und
unterstutzt die dkologische Landwirtschaft in unserer Stadt und im Landkreis.

Der Bauernmarkt bringt Erzeuger und Verbraucher aus Pforzheim und dem
Enzkreis einander naher und versorgt unsere Burgerinnen und Burger mit
frischen Waren direkt vom Hof. Jedoch sind der Stadt Pforzheim nicht nur
umweltschonende, sondern darUber hinaus auch soziale und insbesondere
faire Herstellungs- und Handelsstrukturen wichtig. Mit der Auszeichnung als
JFairtrade-Stadt” in diesem Jahr fordern und starken wir gezielt den fairen
Handel in unserer Stadt. Auch der Enzkreis wurde bereits zum ,Fairtrade-
Landkreis” ausgezeichnet und so machen wir uns gemeinsam fur fairen
Handel in unserer Heimat stark.

Nutzen Sie unseren EinkaufsfUhrer und entdecken Sie gesunde, frische
und schmackhafte Lebensmittel aus der Region Pforzheim Enzkreis - weil
sie regional, biologisch und fair erzeugt einfach besonders aromatisch
schmecken.

Nun bleibt mir nur noch dem Enzkreis fur die gute Zusammenarbeit bei der
Erstellung des Einkaufsfuhrers zu danken und Ihnen viel Spald beim Entdecken,
Einkaufen und beim GenielRen zu wunschen.

s \ 3\({ O Q((UL <=0y

Sibylle Schussler
BUrgermeisterin



Regionale Lebensmittel, insbesondere Obst und Gemuse, Fleisch, Fisch, Eier
und Brot, die aus dem Enzkreis oder den angrenzenden Kreisen stammen,
haben maximale Frische. Gemuse, am Morgen geerntet, kann am gleichen
Tag gekauft und verzehrt werden. Obst und GemuUse, das reif geerntet wird,
hat einen hoheren Anteil Wert gebender Inhaltsstoffe (Vitamine, Mineralstoffe
etc.) als solches, das grin geerntet werden muss, um weite Transportkilometer
unbeschadet zu Uberstehen.

Es liegt auf der Hand: Lebensmittel, die in der eigenen Region erzeugt,
verarbeitet und verzehrt werden, mussen nicht Uber weite Strecken per LKW,
Bahn oder Flugzeug transportiert werden. Regionale Lebensmittelproduktion
hilft, den Verkehr zu reduzieren und schont unsere Umwelt. Nur ein Beispiel sei
genannt: Fur 1 kg Lammfleisch aus Neuseeland werden 7 | Kerosin verbrannt.

Bei der regionalen Erzeugung und Verarbeitung von Lebensmitteln werden
mittelstandische Strukturen wie MUhlen, Metzgereien, Markte und Handler vor
Ort benétigt. Dadurch werden Arbeits- und Ausbildungsplatze in der eigenen
Region gesichert und erhalten. Fur den landlichen Raum ist dies umso
wichtiger, da dadurch auch die Infrastruktur erhalten oder gar erweitert wird.

Kurze Wege im Fleischbereich dienen auch dem Tierschutz. Immer noch
werden viele Schlachttiere Uber weite Strecken lebend transportiert, um
sie irgendwo billig schlachten zu kénnen. Trotz Einhaltung gesetzlicher
Tierschutzregelungen bleibt der lange Transport ein grofRer Stressfaktor fur
die Tiere.

Die charakteristische Kulturlandschaft im Enzkreis ist durch Jahrhunderte
lange landwirtschaftliche Nutzung entstanden und ohne Landwirte so nicht
zu erhalten. Deshalb ist es wichtig, dass die in der Region wirtschaftenden
Landwirte ein ausreichendes Einkommen erzielen. Dies ist aber nur dann der
Fall, wenn sie angemessene Preise fUr ihre Produkte bekommen.

Der Saisonkalender auf Seite 10-13 zeigt Ihnen, in welchen Monaten welche
Obst- und Gemusesorten in Deutschland zur VerflUgung stehen. Dabei kann
es regional aufgrund unterschiedlicher klimatischer Verhaltnisse zu leichten
Verschiebungen kommen. Der Kalender zeigt, dass fast alle Obst- und
GemuUsearten in bestimmten Monaten besonders reichlich verfugbar sind,
sprich ,Saison haben”. Diese Zeit entspricht in der Regel der Haupterntezeit im
heimischen Freilandanbau. Dann ist meistens ein grof3es Angebot vorhanden.
In den Zeiten vor und nach der Haupterntezeitist das Angebot jeweils geringer,
da es sich dann haufig um Ware aus Gewachshausern oder Folientunneln
oder um besondere Sorten handelt, die in geringerem Mal} angebaut werden.
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Bunt, frisch, vielfaltig und vor allem regional — das alles machen die Waren
wie Obst, GemuUse, Eier, Fleisch und Brot und viele andere Lebensmittel aus,
die regelmalig direkt von den Erzeugern auf Wochen- und vor allem auf
Bauernmarkten angeboten werden. Beratung und Tipps zu den Lebensmitteln
gibt es auf Wunsch frei Haus direkt vom Erzeuger und oftmals erhalt man
sogar eine kulinarische Kostprobe. Ein Einkauf auf einem Bauernmarkt sichert
zum einen die regionale Herkunft der Produkte, zum anderen tragen Sie
dadurch zum Fortbestand der Landwirtschaft in der Region und zum Erhalt
unserer Kulturlandschaft bei. Denn diese wird durch die landwirtschaftliche
Bewirtschaftung mafigeblich gestaltet und erhalten.

Im Vergleich zu Bauernmarkten verkaufen auf den Ublichen Wochenmarkten
neben den direkten Erzeugern auch andere Handler Waren, die vom GroRmarkt
stammen. Wenn Sie also Erzeugnisse aus unserem Kreis kaufen mochten, dann
sollten Sie auf Hinweise Uber die Herkunft an der Ware achten.

Die folgende Ubersicht enthalt alle Wochen- und Bauernmaérkte, bei denen
mindestens ein regionaler Lebensmittelproduzent vertreten ist.

Bitte nehmen Sie zur Kenntnis, dass einige der Markte infolge des saisonalen
Angebotes nicht das ganze Jahr Uber stattfinden. Genauere Informationen
erhalten Sie bei der entsprechenden Gemeinde.

Eine Besonderheit bietet der Bauernmarkt ,Pforzheim-Enzkreis” im Herzen von
Pforzheim, bei dem ausschlielilich Erzeuger aus der Region inre Waren anbieten.
Lassen Sie sich von der regionalen Vielfalt begeistern und unterstitzen Sie mit
Ihrem Einkauf auf dem Markt die Produktion von Lebensmitteln in der Region!

Samstag
07.00-12.00 Uhr
zusatzlich:
Mai-Nov.:
07.00-12.00 Uhr
Gemeinde

Donnerstag
07.30-13.00 Uhr
Gemeinde

Samstag
07.00-12.30 Uhr
Gemeinde

Freitag
15.00-18.00 Uhr
Gemeinde

Freitag
07.00-12.00 Uhr
Stadt MUhlacker

Freitag
08.00-13.00 Uhr
Gemeinde

Samstag
07.00-12.00 Uhr
Gemeinde

Samstag
07.00-12.00 Uhr
Stadt Muhlacker



Donnerstag
07.00-13.00 Uhr
Stadt Pforzheim

Mittwoch & Samstag
07.00-13.00 Uhr
Stadt Pforzheim

Freitag

09.00-14.00 Uhr
Vereinigung der
Bauernmarkt-Beschicker

Dienstag
15.00-19.00 Uhr
Familie Binder und
Haulkermann

Freitag
07.00-13.00 Uhr
Stadt Pforzheim

jeweils am 1. Freitag
im Monat
April-Oktober
16.00-20.00 Uhr
Naturpark Stromberg/
Heuchelberg
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Ubersicht Uber die Milch-, Eier- und Warenautomaten im Enzkreis

Birkenfeld

Mullers Huhnergluck
Grafenhausen
Arnbacher Str. 56 . \'

Markus Dietz
Alte Pforzheimer StraRe
Kreisel / K 4538 . .‘

Friolzheim
Lamparters Landhof

LURstr. 6 . .‘

Werner Benzinger

BrUhlstr. 150 . Q‘ 1—

Maulbronn

Familie Forster
Schulenswald 1
Zaisersweiher . L

LEGENDE

. Warenautomat Q Eierautomat
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Mihlacker

Thomas Gommel
Lomersheim
Prerchacker 1 B &

Bauernhof Stahl
Lomersheim R
Vordere Wanne 2 . L

Thomas Aichele
Lomersheim

Tiefer weg4 B 4

Martin Bonnet
Lienzingen
Knittlinger Str. 16 &

Niefern-Oschelbronn

Hottinger GbR
Niefern

Bergstr. 103 . g

L Milchautomat

Olbronn-Diirrn
Schweickert GbR

Durrn R
Birkenhof1 B & |
Biohof Wilhelm

Olbronn

Obere

Steinbeisstr. 15 B &

Helmut Keller
Olbronn

Spatzenhof R
Neulinger Str. 15 |

Otisheim
Geflugelhof Binder

MuUhlackerstraRe
Ecke Seilerbahn

Ortseingang 8

Pforzheim

Schaferei Golderer
Unterm Wolfsberg 13 Q

Remchingen

Friedhelm Leonhardt
Wilferdingen
Pforzheimer Str. 30 . “

bio-punkt
Familie Gay
Noéttingen
Talstr. 3 .

Straubenhardt

Silvan Reiser
Feldrennach
Schwanner Str.13 «f [

Tiefenbronn

lhno Stahle
Rémerhof

Brendstr. 17 . g 1

Eine aktuelle

Ubersicht finden Sie

unter www.enzkreis.de
unter den

Schlagworten Milch-, Eier-
und Warenautomaten.

Verbraucher-Information

Wiernsheim
Biolandhof Blessing

Beim Hohen Kreuz 30 . 1,

Biolandhof Martin
Beim Paradies

Wurmberg

Mosterei Beigel
Uhlandstr. 3
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Ferienwohnungen im Enzkreis (Bauernhofe) Eisingen Maulbronn
Wein und Sektgut Keller Schlenswaldhof
Im Sennig 40 Schulenswald 1
75239 Eisingen 75433 Maulbronn-Zaisersweiher

info@schuelenswaldhof.de

info@weingut-keller.de
www.schuelenswaldhof.de

www.weingut-otto-keller.de

Keltern Sternenfels

Weingut Claus Bischoff Weingut HauBermann
Bahnhofstrake 14 Burrainstr. 55

75120 Keltern-Dietlingen 75447 Sternenfels-Diefenbach
info@weingut-bischoff.de info@weingut-haeussermann.de
www.weingut-bischoff.de www.weingut-haeussermann.de
Knittlingen Muhlacker

Familie Vincon - in Planung -

Landwirtschaft und Weinbau Mayerhof

HauptstralRe 20 Wiernsheimer StraRe 10

75438 Knittlingen 75417 MUhlacker-Durrmenz
vincon@t-online.de info@mayerhof-muehlacker.de

www.altes-rathaus.com www.mayerhof-muehlacker.de

Bauernhof Schuster
Lohr 3
75417 MUhlacker-Durrmenz

Bauernhof.schuster@agmail.com

Straubenhardt
Biolandhof Reiser
BannholzstraRe 100

75334 Straubenhardt
Eine aktuelle Ubersicht finden Sie unter www.enzkreis.de unter dem bauernladen.reiser@t-online.de
Schlagwort Ferienwohnungen. www.biobauernmarkt.de




Mit der ,Enzkreis-Genusskiste” wurde eine Moglichkeit geschaffen, regionale
Produkte geblndelt zu erwerben und zu verschenken. Besondere Lebens-
und Genussmittel, die im Enzkreis oder auf dem Gebiet der Stadt Pforzheim
angebaut, geerntet oder handwerklich hergestellt werden, kénnen zu einem
attraktiven Prasent zusammengestellt werden. Die Produktpalette enthalt zudem
Lebensmittel, die aus biologischem Anbau oder aus fairem Handel stammen.

Die ,Enzkreis-Genusskiste” mit dem Label ,regio-bio-fair im Enzkreis” ist
ein direkter Beitrag zum Erhalt der bauerlich gepragten Kulturlandschaft

- im Enzkreis. Mit dem Kauf unterstutzen Sie
handwerklich arbeitende Kleinbetriebe im Bereich
der Lebensmittelproduktion im Enzkreis, starken
den fairen Handel mit Entwicklungslandern
und tragen durch kurze Transportwege zum
Klimaschutz bei.

In die ,Enzkreis-Genusskiste” kommen nur hochwertige und haltbare Lebens-
und Genussmittel. Mindestens 80 % der Produkte in jeder Genusskiste wurden
im Enzkreis oder in der Stadt Pforzheim angebaut oder hergestellt. Jede
Genusskiste sollte mindestens ein Produkt aus biologischem Anbau, sowie
aus fairem Handel enthalten. Das Sortiment fur die ,Enzkreis-Genusskiste” ist
mit dem Landwirtschaftsamt des Enzkreises abgestimmt.

Sie haben die Auswahl:

- Linsen, Getreideprodukte, Mehl und Nudeln kommen direkt von
landwirtschaftlichen Betrieben aus dem Enzkreis oder der Stadt
Pforzheim. Streuobstbaume aus der Region liefern die Fruchte fur
Secco, Cidre, Aperitif, Brande und Obstweine.

- Verschiedene Sorten Senf, Essig, O, Salze und Marmelade werden im
Enzkreis aus hochwertigen Rohstoffen handwerklich hergestellt.
Mindestens 50 % der Rohstoffe in den verarbeiteten Produkten
stammen aus der Region.

- Der Kaffee wird mit handgepfluckten Bohnen aus Familienbetrieben
in Mexiko und Athiopien in kleinen Chargen geréstet. Die
.Enzkreis-Bio-Mischung” besteht aus biozertifiziertem Kaffee. Die
Schokolade ist Fairtrade zertifiziert.

Die Produkte kdénnen je nach Belieben und Preiswunsch individuell zu
Geschenken zusammengestellt werden. Die Waren sind in Geschenkkisten
aus Karton, Holz oder in klassischen Korben erhaéltlich. Fur Kleingeschenke
gibt es Kordeltaschen zur Auswahl.



Aktuell erhalten Sie die
Enzkreis-Genusskiste im

Café ,Tante Kathe”

Brauereistr. 14

75181 Pforzheim-Eutingen

Telefon: 07231 7763840

E-Mail: tante-kaethe-cafe@gmx.de
Homepage: www.tantekaethe-cafe.de

Das Angebot an Verkaufsstellen soll zukunftig

Uber den gesamten Enzkreis erweitert werden.

Ansprechpartner fur die ,Enzkreis-Genusskiste™:

Landratsamt Enzkreis - Landwirtschaftsamt
Bernhard Reisch

Telefon: 07231 308-1831

E-Mail: Bernhard.Reisch@enzkreis.de

Hier erhalten Sie einen Uberblick tber einige wichtige Qualitatszeichen fiir den
Umweltbereich. Langst sind dies nicht alle. Weitere Informationen und Zeichen
finden Sie z.B. unter www.siegelklarheit.de oder unter www.label-online.de.

EU-Bio-Logo

Die Europaische Union ist Zeicheninhaberin des EU-Bio-Siegels. Es besteht
seit 2010. In Deutschland wird das Siegel von staatlich zugelassenen
Kontrollstellen an die Betriebe vergeben. Das EU-
Bio-Siegel kennzeichnet Produkte aus kontrolliert
biologischem Anbau (kbA). Ziel ist die Forderung
der biologischen Landwirtschaft Uber klar definierte
gesetzliche Regelungen. Die Regelungen der EU-
Okoverordnung  umfassen  keine  gesonderten
sozialrechtlichen Regelungen. Das EU-Bio-Siegel hilft Verbrauchern,
zertifizierte Bioprodukte schnell zu erkennen. Das EU-Bio-Siegelist auf Fleisch-
und Milch-, Gemuse, Obst, GewUrzen, und Getreideprodukten zu finden.

Das deutsche Bio-Siegel

Das deutsche Bio-Siegel wurde 2001 ins Leben gerufen.
Es darf nur zusatzlich zum EU-Bio-Logo verwendet
werden. Das Bio-Siegel als markengeschutztes
Zeichen kann zusammen mit dem EU-Bio-Logo fur die

nach
EG-Oko-Verardnung



Kennzeichnung von Biolebensmitteln verwendet werden. Jedes Produkt, das
mit dem Bio-Siegel gekennzeichnet wird, muss vor dem in Verkehr bringen
bei der Informationsstelle Bio-Siegel angemeldet werden. Hersteller von
Biolebensmitteln kdnnen zusatzlich zu dem EU-Bio-Logo auch weiterhin das
deutsche Bio-Siegel und Zeichen der privaten Oko-Anbauverbande in der
Kennzeichnung verwenden.

Das Bio-Zeichen Baden-Wiurttemberg

Das Bio-Zeichen Baden-WduUrttemberg besteht seit 2002. Es steht fur
Produkte, die in Baden-Wurttemberg &kologisch erzeugt werden bzw.
fur Bio-Lebensmittel, deren Zutaten in Baden-
- Worttemberg Okologisch hergestellt werden. Bei
blOﬂ den mit dem Bio-Zeichen Baden-Wurttemberg
gekennzeichneten Produkten handelt es sich um
Baden-Wirttembers | | ogionale Bio-Lebensmittel mit nachvollziehbarer
Herkunft. Die Nutzung bzw. die Kennzeichnung basiert
auf den &kologischen Standards der EG-Oko-Verordnung ergénzt mit der
Anforderung, dass die Produkte in voll umgestellten Betrieben erzeugt
werden mussen, sowie teilweise auch auf den strengeren Anforderungen
der 6kologischen Anbauverbande. Die regionale Herkunft der Erzeugnisse

gewahrleistet einen zusatzlichen 6kologischen Vorteil der Erzeugnisse.

Das Bioland-Siegel
Das Bioland-Siegel kennzeichnet landwirtschaftliche Erzeugnisse aus
organisch-biologischer Landwirtschaft. Die Wirtschaftsweise der Bioland-
Betriebe basiert auf einer Kreislaufwirtschaft, die ohne
synthetische Pestizide und chemisch-synthetische
Stickstoffdunger auskommt. Tiere werden artgerecht
gehalten. Die Richtlinien von Bioland sind strenger als die
der EU-Oko-Verordnung. Beispielsweise diirfen Bioland-
Bioland Betriebe keinen konventionellen Anbau parallel betreiben,
auch wenn beide Anbauarten voneinander getrennt sind.

Das Demeter-Siegel

Demeter kennzeichnet Produkte der biologisch-
dynamischen  Wirtschaftsweise. Durch  selbst
hergestellte Praparate aus Mist, ausgewahlten
Pflanzen und Mineralien soll die Bodenfruchtbarkeit
in der biologisch-dynamischen Landwirtschaft
nachhaltig gefordert werden. Das Demeter-Siegel
wird vom Verband vergeben.

Das Warenzeichen ECOVIN

Das Warenzeichen ECOVIN kennzeichnet Trauben, Weine, ECOV’N
Safte und Sekte aus kontrolliert okologischem Anbau. ...
Die Richtlinien beruhen auf der EG-Oko-Verordnung. ..
Daruber hinaus hat ECOVIN eigene Richtlinien erarbeitet. .



Diese beinhalten u. a. die Begrunung des Weinbergs zur Erhaltung der
Bodenfruchtbarkeit und Artenvielfalt und die Auswahl widerstandfahiger
Rebsorten. In Bezug auf die Verpackung sind Mehrwegsysteme zu nutzen.

Das Naturland-Zeichen

Das Naturland-Zeichen kennzeichnet Produkte aus
kontrolliert 6kologischer Landwirtschaft, ékologischem
Garten- und Weinbau sowie Fische und Meeresfrichte aus
okologischer Aquakultur. Grundlage fur die Zertifizierung A
sind Naturland-Richtlinien sowie die EG-Oko-Verordnung. ‘

Im Zentrum steht darUber hinaus ein ganzheitlicher

Ansatz, in dem nachhaltiges Wirtschaften, praktizierter Naturland
Natur- und Klimaschutz, Sicherung und Erhalt von Boden,

Luft und Wasser sowie der Schutz der Verbraucher bertcksichtigt werden.
Das Zeichen wird durch die Naturland-Anerkennungskommission vergeben.

NEULAND

NEULAND ist kein Bio-Programm, sondern ein Programm fur besonders
tiergerechte und umweltschonende Haltung. Das
_ NEULAND-Markenzeichen steht fur Qualitatsfleisch mit
ﬁ Herkunftssicherheit. Haltung und Futterung der Tiere, aber
AR\ - auch Transport, Schlachtung und Verarbeitung zu Fleisch-
RISSITEIBE  und Wurstwaren sind strengen Kriterien unterworfen.
Regelmallige Kontrollen bei Landwirten, Fleischern
und Schlachtbetrieben durch unabhangige Kontrolleure garantieren die

Einhaltung der Richtlinien und die Sicherung des Qualitatsstandards.

Das FAIRTRADE-Siegel
Fairtrade steht fUr bessere Arbeits- und Lebensbedingungen der Kleinbauern
und Beschaftigten in den Anbaulandern des globalen Stdens. Dazu zahlt
ein fester Mindestpreis, der die Kosten einer nachhaltigen Produktion deckt.
® AuRerdem erhaltendie Erzeuger eine Fairtrade-Pramie,
die von den Bauern-Kooperativen dafur verwendet
wird, Gemeinschaftsprojekte zu finanzieren: wie zum
Beispielder Bau einer Schule, einer Krankenstation oder
auch Investitionen in die lokale Infrastruktur. Fairtrade
verbietet Zwangsarbeit und illegale Kinderarbeit.
Fairtrade bietet Unterstitzung, Schulungen und
FAIRTRADE Beratung fur Produzenten in den Anbaulandern.
Die unabhangige Zertifizierungsgesellschaft FLOCERT
Uberpruft vor Ort, ob bei Produzenten und Handlern die Fairtrade-Standards
eingehalten und die sozialen, 6konomischen und &kologischen Standards
erfullt werden.




Die Kampagne ,Fairtrade Towns” ist eine weltweit
sehr erfolgreiche Aktion. Mittlerweile sind Uber
2000 Stadte in 28 Landern als Fairtrade-Towns an-
erkannt. Seit Januar 2009 sind auch deutsche Fair-
trade-Towns dazugekommen. Stadte wie Hamburg,
Dortmund, Freiburg, Stuttgart oder auch Muhlacker,
Heimsheim und Wimsheim im Enzkreis sind bereits
Fairtrade-Gemeinden. Seit September 2017 ist auch
der Enzkreis als Fairtrade Landkreis zertifiziert.

Die Kampagne ,regio-bio-fair im Enzkreis” wurde bereits 2014 gestartet. Neben
der Forderung des fairen Handels werden vor allem auch regionale und biologisch
produzierte Produkte gefordert, die in der Region hergestellt und vermarktet
werden. Fairtrade-Town zu sein, bedeutet, ein konkretes Zeichen fur eine
gerechtere Welt zu setzen. Damit tragt jeder Kaufer und Nutzer von fairen
Waren dazu bei, dass die Produzentinnen und Produzenten in Lateinamerika,
Afrika und Asien bessere Preise fUr ihre Produkte erhalten und sie somit ihren
Familien ein menschenwdurdiges Leben bieten k&nnen. Die Zertifizierung in
Deutschland erfolgt durch TransFair e.V. in K&ln. TransFair selbst handelt nicht
mit Waren. Der Verein vergibt vielmehr das Fairtrade-Siegel fur fair gehandelte
Produkte. Im Dialog mit seinen Partnern pflegt und erweitert TransFair das
Produktsortiment fur faire Waren, erschliet neue Vertriebswege, vermarktet
das Siegel und betreibt Informations-, Offentlichkeits- und Lobbyarbeit.

Der faire Handel unterstutzt Produzentinnen und Produzenten in den Landern
des globalen Sudens, um ihnen eine menschenwurdige Existenz aus eigener
Kraft zu ermdglichen: Festgelegte Mindestpreise decken die Produktionskosten
ab, sichern so das absolute Existenzminimum und gezahlte Aufschlage er-
moglichen eine Investition in die Zukunft. Der faire Handel fordert gezielt die
besonders benachteiligten kleinbauerlichen Familien und deren Selbsthilfein-
itiativen. Die Organisationen setzen sich damit fur eine nachhaltige Entwicklung
zugunsten der Umwelt, Bildung und Frauenfoérderung ein. Dazu gehodren eine
umweltschonende Produktionsweise, Verbot von Gentechnik, eine Liste ver-
botener Substanzen und Férderung des biologischen Anbaus durch zusatz-
liche Bio-Aufschlage. Die Kleinbauern sind an allen wichtigen Entscheidun-
gen ihrer Genossenschaften direkt und demokratisch beteiligt. Das weltweit
bekannteste Siegel im fairen Handel ist das Fairtrade-Siegel. Die Betriebe
und Plantagen verpflichten sich zur Einhaltung der sozialen und 6kologi-
schen Mindeststandards. Vertreter der Plantagen und der Tageléhner bilden
ein Gremium, das Uber die Verwendung der Fairtrade-Pramien entscheidet.
DarUber hinaus werden Sozialprojekte wie Schulen, Gemeinschaftsraume
und Krankenstationen oder technische Infrastrukturen wie die Wasserversor-
gung oder sanitdre Anlagen finanziert. Uber 4000 Organisationen mit mehr
als 2,5 Mio. Kleinproduzentinnen und Kleinproduzenten und Arbeiterinnen
und Arbeiter in Uber 70 Landern profitieren von der Zusammenarbeit mit
Fairtrade International oder der World Fair Trade Organization. Die starksten
Fairtrade-Produkte sind Kaffee, Bananen, Kakao, Blumen und Tee.



Im September 2015 wurden auf dem UN-Nachhaltigkeitsgipfel in New York die
17 Ziele fur nachhaltige Entwicklung (Sustainable Developement Goals, kurz:
SDGs) verabschiedet, die fUr alle Staaten der Welt gelten. Damit sind Entwick-
lungslander, Schwellenlander und Industriestaaten gleichermalien gefordert,
wenn es darum geht, Nachhaltigkeit zur Grundlage allen Handelns zu machen.

Der Enzkreis bekennt sich zu diesen Zielen: Im Sommer 2017 wurde die Mus-
terresolution ,2030-Agenda fur nachhaltige Entwicklung auf kommunaler
Ebene” unterzeichnet, im September 2017 wurde der Enzkreis als Fairtrade-
Landkreis zertifiziert und hat im Dezember 2018 die 17 Ziele der Agenda 2030
in seinem Leitbild verankert.

FUr die Produzentinnen und Produzenten sind alle 17 Entwicklungsziele an-
wendbar; fur den fairen Handel selbst sind vor allem die Ziele relevant, die eng
mit dem Exporthandel verbunden sind. Hier ein kurzer Uberblick, auf welche
der 17 Ziele fairer Handel wirkt:

Ziel 1: Die Armut beenden, Existenzen der kleinbauerlicher
Produzentinnen und Produzenten in den Landern des Globalen
Sudens sichern;

Ziel 2:Den Hunger beenden, Ernahrungssicherheit und eine bessere
Ernahrung erreichen und eine nachhaltige Landwirtschaft fordern;

Ziel 3: Ein gesundes Leben fur alle Menschen gewahrleisten und ihr
Wohlergehen férdern;

Ziel 4: Inklusive, hochwertige und gleichberechtigte Bildung gewahrleisten;

Ziel 5: Geschlechtergerechtigkeit und Selbstbestimmung fur alle Frauen
und Madchen erreichen;

Ziel 6: den Zugang zu sauberem Wasser und Sanitareinrichtungen
gewahrleisten;

Ziel 8: Dauerhaftes, inklusives und nachhaltiges Wirtschaftswachstum, pro-
duktive Vollbeschaftigung und menschenwurdige Arbeit fur alle férdern;

Ziel 10: Ungleichheiten in und zwischen den Landern verringern;

Ziel 12: FUr nachhaltige Konsum- und Produktionsmuster sorgen;

Ziel 13: Umgehend Malinahmen zur Bekampfung des Klimawandels und
seiner Auswirkungen ergreifen;

Ziel 15: Landdkosysteme schutzen, wiederherstellen und ihre nachhaltige
Nutzung fordern;

Ziel 16: Friedliche und inklusive Gesellschaften im Sinne einer nachhaltigen
Entwicklung férdern, allen Menschen Zugang zur Justiz
ermdglichen und effektive, rechenschaftspflichtige und inklusive
Institutionen auf allen Ebenen aufbauen;

Ziel 17: Umsetzungsmittel starken und die globale Partnerschaft fur
nachhaltige Entwicklung wiederbeleben.

Die 17 Nachhaltigkeitsziele der Agenda 2030 sind nachzulesen beim Bundesmi-
nisterium fur wirtschaftliche Zusammenarbeit und Entwicklung www.bmz.de.



Auf dem Markt gibt es eine Vielzahl verschiedener Labels und Siegel. Dabei reicht
die Palette von selbst kreierten Hersteller-Labeln bis hin zu unabhangig verge-
benen und Uberwachten Qualitatszeichen. Unter folgenden Logos finden Sie
fair-gehandelte Produkte in den Einzelhandelsgeschaften und Einkaufsketten.

"fu.,,..-"': FAIRTRADE 1"-',.,‘.«"5 { ir'lgr!-? w @
Bananen

Der Marktpreis der Bananen wird von der schwankenden Nachfrage
bestimmt. Dabei wird der Exportmarkt zum Nachteil der kleinen und
mittleren Produzenten zu rund 75 % von funf multinationalen Konzer-
nen kontrolliert. Nach Deutschland wurden 2017 etwa
1,4 Mio. t Bananen eingefuhrt. Pro Person liegt der durch-
schnittliche jahrliche Verzehr bei 11,5 kg. Die Banane ist
damit nach dem Apfel das beliebteste Obst. Im Jahr
2017 trugen in Deutschland rund 87.000t Bananen das
Fairtrade-Siegel, womit inr Marktanteil rund 6,2 % betragt. Dabei
sind 100 % der in Deutschland verkauften Fairtrade-Bananen
auch bio-zertifiziert. Fairtrade zertifizierte Bananen stammen
im Wesentlichen aus Peru, der Dominikanischen Republik,
Kolumbien und Ecuador.

Spezielle Fairtrade-Logos

st Sig

Kaffee

Weltweit zahlt Kaffee zu den wichtigsten Exportgutern. In Deutschland ist er
mit einem durchschnittlichen Jahresverzehr von 162 | pro Kopf das beliebtes-
te Getrank. Der Marktanteil des fair produzierten Kaffees betrug in Deutsch-
land im Jahr 2016 rund 3,8 %, dabei tragen 77 % des Fairtrade-Kaffees zu-
satzlich ein Biosiegel. Insgesamt wurden rund 17.000 t fair gehandelter Kaffee
abgesetzt. Wenn der Kaffeepreis tief ist, kbnnen Millionen kleiner Kaffeebauern
im Suden oft nicht einmal ihre Produktionskosten decken, geschweige denn
davon leben. Geerntet wird mehrmals im Jahr. Der Anbau und die Verede-
lung von Kaffeebohnen ist von mehreren aufwandigen Anbauetappen und
Produktionsschritten gepragt, wie der Aufzucht, Pflege, Ernte, dem Schalen,
Trocknen und Sortieren. Eine angemessene Entlohnung gewahrleistet jedoch
nur fair gehandelter Kaffee, der oftmals erst in Deutschland gerdstet und ver-
kaufsfertig verpackt wird.

Tee

Die Weltproduktion von Tee lag 2016 bei rund 5,5 Mio. t pro Jahr. In Deutsch-
land wurden davon rund 19.200 t Grun- und Schwarztee verbraucht, das
bedeutet, dass pro Kopf etwa 28 | Tee getrunken werden. 2017 wurden in
Deutschland 365 t Fairtrade-Tee verkauft, wobei ca. 85 % bio-zertifiziert wa-
ren. Die wichtigste Absatzmethode fur Tee auf dem Weltmarkt sind Verstei-
gerungen, bei denen die Preise je nach Sorte und Region stark schwanken
kénnen. Die Arbeiter der Teegarten und Kleinproduzenten bekommen die
Nachteile dieses Systems als Erste zu spuren. Fairtrade ermoglicht bessere Ar-
beitsbedingungen auf den Plantagen und legt Mindestpreise fur Produkte fest.
Die Qualitat des Tees hangt von der Pflanze selbst, der Hohenlage, der Bo-



denbeschaffenheit und vom Klima ab. Bis heute wird Tee oftmals von Hand
geerntet.

Kakao und Schokolade
2017 wurden weltweit rund 4,6 Mio. t Kakao produziert, rund drei Vier-
' : tel davon in Ghana und der Elfenbeinkuste. Davon werden
ca. 10 % derWeltkakaoernteinDeutschlandverarbeitet.Durch-
schnittlich konsumiert jeder Bundesburger jahrlich knapp
4,8 kg reinen Kakao, das entspricht etwa 13,8 kg Schokola-
de. Im Jahr 2017 wurden in Deutschland rund 1,7 t Fairtra-
de-Schokolade verkauft, dazu kommen noch andere Kakao-
produkte, wie Kakaogetranke oder Eiscreme. 70 % davon ist
bio-zertifiziert. Der Kakaomarkt wird von funf multinationa-
len Konzernen beherrscht, welche Uber 50 % der Verarbei-
tung kontrollieren. Der Kakaopreis wird an Rohstoffbdrsen
festgelegt und ist von Preisschwankungen gekennzeichnet.
Bei einem niedrigen Preisniveau kénnen Millionen kleiner
Kakaoproduzenten oft nicht einmal ihre Produktionskosten
decken.

Fruchtsafte

In Deutschland werden im Jahr pro Kopf durchschnittlich 33 | Fruchtsaft ge-
trunken, Lieblingssaft mit gut acht Litern ist Orangensaft. Im Jahr 2017 wur-
den in Deutschland knapp 14,9 Mio. Liter Saft mit dem Fairtrade-Siegel ver-
kauft, wovon 1 % bio-zertifiziert war. Die Weltmarktpreise fur Orangensaft
schwanken sehr stark. Multinationale Konzerne monopolisieren die Produktion

von Zitrusfruchten, viele Kleinbauern und kleinere Plantagen sind gezwun-
3 gm?  gen, den Orangenanbau aufzugeben. Zitrus-
frichte brauchen viel Sonne und Warme. Der
Anbau von Orangen erfolgt meist auf grofien
Plantagen. Solche Monokulturen sind anfallig
fur Schadlinge und Pflanzenkrankheiten, dem-
entsprechend intensiv mussen diese mit Pflan-
zenschutzmitteln behandelt werden. Fur Fair-
trade-zertifizierte Betriebe, die kleiner sind und
viel weniger agrochemische Produkte verwenden, bedeutet der Anbau mehr
Arbeitsaufwand. Die Orangen werden per Hand geerntet und zu Saft-Verar-
beitungsbetrieben gebracht, wo sie mechanisch ausgepresst werden.

Blumen

Jahrlich werden in Deutschland Uber eine
Milliarde Rosen verkauft, dabei werden rund
80 % importiert, wovon gut die Halfte aus Ost-
afrika (Kenia, Athiopien, Uganda und Tansania)
stammt. Im Jahr 2017 betrug der Absatz Fair-
trade-zertifizierter Blumen in Deutschland rund
406 Mio. Stiele, das entspricht einem bundes-
weiten Anteil von rund 24 %. Anders als bei an-
deren Fairtrade-Produkten gibt es fur Blumen
keinen festgelegten Mindestpreis. Die Preise fur Fairtrade-Blumen werden
zwischen den Blumenfarmen und den Importeuren/Handlern ausgehandelt
und liegen Uber den konventionellen Blumenpreisen. Zusatzlich erhalten die




Blumenfarmen eine Fairtrade-Prémie. Sie betragt 10 % des Exportpreises. Auf
dem Luftweg importierte fairtrade-zertifizierte Rosen haben eine gunstigere
Energie- und CO,-Bilanz als einheimische Rosen, die in mit Erdgas geheiz-
ten Gewachshausern produziert werden. Neben Rosen gibt es auch Fairtrade
Nelken, Weihnachtssterne und Geranien.

Baumwolle

Weltweit werden jahrlich etwa 26 Mio. t Baumwolle produziert. Im Jahr 2017
wurden in Deutschland 12,2 Mio. Textil-Einzel-
sticke aus Fairtrade-zertifizierter Baumwolle
verkauft. Der Bioanteil liegt bei 23 %. Der Anbau
von Baumwolle ist sehr wasserintensiv. Rund
ein Kubikmeter Wasser wird fur die Produkti-
on von einem Kilogramm Baumwolle bendtigt.
Die Baumwollknospen bestehen aus Fasern und
6lhaltigen Kernen. Nach dem Wiegen der Ernte
werden im Entkernungsvorgang die Samen von den Fasern getrennt. Die Sa-
men liefern Speisedl und Ol fUr die Seifenherstellung, wahrend die Fasern
zum grofiten Teil in der Textilindustrie weiterverarbeitet werden.

Sportbille

Rund 70 % der handgenahten Sportballe kommen
aus Pakistan. Die Arbeitsbedingungen sind meist sehr
schlecht, Naherinnen und Naher verdienen oft nur
einen Bruchteil des gesetzlichen Mindestlohns und
ausbeuterische Kinderarbeit ist weit verbreitet. China

hat sich in den letzten Jahren zum grof3ten Exporteur maschinell hergestell-
ter Sportballe entwickelt. FUr qualitativ hochwertige handgenahte Balle bleibt
Pakistan wichtigstes Herstellerland. Weitere Produktionslander sind Indien,
Thailand und Vietnam. In einem Europa- oder Weltmeisterschaftsjahr werden
allein in Pakistan bis zu 60 Mio. Fullballe hergestellt. Der Anteil fair gehandel-
ter Sportballe in Deutschland ist mit rund 22.000 Stuck bislang sehr gering.

Kosmetikartikel

Ein groRer Teil der bereits existierenden Fairtrade-Rohstoffe kann auch in
Kosmetikartikeln verarbeitet werden. Egal ob Seife, Duschgel oder Bodylo-
tion, Kosmetikprodukte sind standige

Begleiter unseres Alltags. Produkte mit ‘ N '—"m
dem Fairtrade-Siegel bieten die Méglich- .

keit, sich fir ein Produkt zu entscheiden, T = B W W
das auch einen Mehrwert far die Men- T
schen bildet, die fur die Produktion der B icr
pflanzlichen Inhaltsstoffe verantwortlich

sind. Ziel ist es, dass fur die Produkte so
viele Fairtrade-Inhaltsstoffe wie moglich
verwendet werden. Generell mussen in
Fairtrade-Kosmetik und -Pflegeprodukten alle Inhaltsstoffe, die es als Fair-
trade-Rohstoffe gibt, auch Fairtrade-zertifiziert sein. Auf der Ruckseite des
Produkts muss angegeben werden, wie viel Prozent der Inhaltsstoffe Fairtra-
de-zertifiziert sind und um welche Inhaltsstoffe es sich dabei handelt.

Quellen:
Fairtrade Deutschland
Statista.com
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Alles aus dem Wald I

Weihnachtsbaume

Roland Schauffele

Badstr. 25 Produkte aus der Region:
71297 Mdnsheim Weihnachtsbaume
Tel.: 07044/6408

Weihnachtsbaumproduktion & Handel Jacobsen

Im Krtgele 18 Verkaufsstellen

75446 Wiernsheim Ab 07/.09.12.2019

Tel.: 07044/920042 Wiernsheim: Autohaus Brand + Sohn
Fax: 07044/920078 Heimsheim: Edeka - Parkplatz
jac88888@aol.com Muhlacker: Edeka Golly - Parkplatz
Maulbronn: Rewe - Parkplatz

Offnungszeiten
9 Wurmberg: Rewe - Parkplatz

Mo.-Sa. 09.30-18.00 Uhr

Flacht: zwischen Flacht & Mdnsheim,

Verkauf ab Kultur
Produkte aus der Region
Weihnachtsbaume (Nordmanntannen & Blaufichten) aus eigener Produktion

Wildfleisch — Natur pur!

Rehrlcken, Hirschsteak, Hasenbraten — Ko&stlichkeiten, die besonders im
Herbst nachgefragt sind. Dabei sollte frisches Wildbret aus der Region das
ganze Jahr Uber auf dem Speiseplan stehen, denn das Fleisch von Reh, Hirsch
und Co. erfullt alle Anspruche einer modernen und bewussten Ernahrung.

I Alles aus dem Wald

Gourmets haben das langst erkannt. Fur alle, die gerne Fleisch essen und
nach einer kalorienarmeren Variante, aber auch aromatischeren Alternative
zu Schwein und Rind suchen, ist Wildbret genau das Richtige. Wildfleisch
vom Reh, Hirsch oder Wildschwein ist eine tolle Abwechslung im Speiseplan
und bei guter Zubereitung aus Sicht von Ernahrungsexperten zu empfehlen.
Zudem leben Wildtiere frei und fressen das, was ihnen schmeckt - am liebsten
gehaltvolle Pflanzen und wurzige Krauter.

Welche Wildarten gibt es im Enzkreis (zu kaufen)?
Wild ist nicht gleich Wild. Beim Kauf des Wildfleisches hat man im Enzkreis
hauptsachlich die Wahl zwischen Reh- und Schwarzwild.

Rehwild: Rehbietetwohldasbeliebteste und vorzuglichste Wildbret. Es hateine
feine Faserstruktur, ist dunkelrot gefarbt, aromatisch und wohlschmeckend.

Wildschwein: Bevorzugt wird das zarte, schmackhafte Fleisch von Frischlingen
und Uberldufern. Wildschweine werden auch Schwarzwild genannt.

Wo kann Wild im Enzkreis gekauft werden?

Wildfleisch bekommen Sie naturlich direkt vom Jager im Kreis. Unten finden
Sie eine Liste der sog. Hegeringleiter, die Ihnen Auskunft geben, welcher
Jager in Ihrer Nahe das gewunschte Wildfleisch haben oder erlegen konnte:

Hegering IlI: Gerd Lerch, PfinzstralRe 31, 75196 Remchingen,

Tel. 07232/3649738, E-Mail: gerd.lerchl@freenet.de

Hegering lll: Thomas Eble, Hermann-Hesse-Weg 2, 75233 Tiefenbronn,
Tel. 07234/4588, E-Mail: thomaseble@gmx.de

Hegering V: Franz Bulander, Makartstral3e 10, 75175 Pforzheim,

Tel. 0172/4245435, E-Mail: f.bulander@web.de

Nahere Informationen finden Sie unter www.jaegervereinigung.de.



Alles aus dem Wald I

Wann hat Wild ,Saison”?

Die Jagd nutzt nur das, was nachwachst. So entspricht diese Form
der Bewirtschaftung der Wildbestande dem klassischen Prinzip der
Nachhaltigkeit. Jedoch gibt es geringflgige, zeitliche Unterschiede bei der
Jagd der verschiedenen Wildtiere. Schwarzwild darf aufgrund seines reichen
Vorkommens ganzjahrig bejagt werden, Rehwild ist frisch nur zwischen dem
1. Mai und dem 31. Januar zu bekommen.

Wildart / Monat |Apr [Mai |[Jun [Jul |Aug (Sep |Okt |Nov |Dez |Jan [Feb |Mrz
Rehwild X X X X X X X x | 15.

Rotwild (Hirsch) X X X X X X X X
schwarzwild X X X | X X X X X X X X X
(Wildschwein)

Feldhase 16. X X
Fasan X X X
Wildente X X X 15.

Zu beachten: Diese Ubersicht gibt lediglich Auskunft (iber die Jagd- bzw. Schonzeiten
der wichtigsten Wildarten. Die Verfugbarkeit von Wildbret hangt jedoch zusatzlich von
weiteren Faktoren, wie z.B. dem regional unterschiedlichem Wildbestand ab. Fragen Sie
direkt die Hegeringleiter oder Jager aus lhrer Umgebung.

Birkenhof Schweickert

75248 Olbronn-Dirrn Offnungszeiten:

Tel.: 07237/9452 24 h/ 7 Tage
bauernhof-schweickert@gmx.de Produkte aus der Region:
Wildfleisch

Fritz Dittus

Brunnenstr. 36
75210 Keltern-Weiler
Tel.: 07236/1745
Info@F-Dittus.de

zusatzl. Dienstleistungen

auf Wunsch kichenfertig zerlegt
Spezialitaten:

Wildpastete, Wildbratwurste,
Wildschweinschinken

Roland Schauffele

Badstr. 25
71297 Modnsheim
Tel.: 07044/6408

I Alles aus dem Wald

Produkte aus der Region:

frisches Wildbret vom Wildschwein,

Mai bis Januar: frisches Wildbret
vom Reh

Sonstiges
Lieferdienst
Markte:

sonstige Verkaufsstellen auf Anfrage

Produkte aus der Region:
Reh und Wildschwein aus
heimischer Jagd

Weinstube Silberbesen / Weingut Silber/Miiller GbR

Kalkofenstr. 55
75438 Knittlingen
Tel.: 07043/32110
Fax: 07043/930318
www.silberbesen.de

saisonale Produkte:
Wildfleisch aus Knittlinger Jagd

Verkaufsstelle:

alb Hofverkauf
Offnungszeiten:
Mo-Sa: ab 09.00 Uhr

Sonstiges:
Lieferdienst






Backereien & Konditoreien I

Béackerei & Konditorei Jurgen Bauser

Industriestralle 26

75223 Niefern-Oschelbronn
Tel.: 07233/6041

Fax: 07233/3045
baeckerei-bauser@freenet.de
www.baeckerei-bauser.de

Produkte aus der Region:
Bauernbrot, selbst geschrotete
Vollkornbrote, Vinschgauer Brezeln,
Plundertaschen, Kuchen,
Hochzeitstorten, Backwaren,
Snacks, Kleingebacke, Festtagstorten
saisonale Produkte:

Grillbrote, Herbst- & Fruhlingsbrote

Offnungszeiten:

Industriestr. 26 in Oschelbronn

Mo-Fr 05.00-13.00 Uhr
15.00-18.00 Uhr

Sa 05.00-12.00 Uhr

Hauptstr. 38 in Niefern

Mo-Fr 06.30-13.30 Uhr
15.00-18.00 Uhr

Sa 06.00-12.00 Uhr

zusatzl. Dienstleistungen:

Mittagstisch, Café, Partyservice,

Heimlieferservice
Spezialitaten:

Brezel, Bauernbrot, Linzertorte
Sonstiges:

Produkte aus ungespritztem
Kraichgaukorn

Backerei Brauer e.K.

Wadssinger Stralie 1

75203 Kdnigsbach-Stein
Tel.: 07232/9848

Fax: 07232/50233
info@baeckerei-braeuer.de
www.baeckerei-braeuer.de

Produkte aus der Region:
Dinkel-Quark-Kruste, Kartoffelbrot
mit Kénigsbacher Kartoffeln, Dinkel-
spezialitaten, badische Brezeln,
Vollkornbrote, Vollkornbrétchen,
Eiernudeln

saisonale Produkte:

Goldstollen (exklusiver Christstollen),

Walnusslaible (100 % Dinkel),

Zwetschgenkuchen, Zwiebelkuchen,

Weihnachtsgeback

I Backereien & Konditoreien

Offnungszeiten:

Di-Fr 06.00-12.30 Uhr
15.00-18.00 Uhr

Sa 05.30-12.30 Uhr

zusatzl. Dienstleistungen:
hausgemachtes Kleingeback fur
Feierlichkeiten, weihnachtliche
Prasentvariationen fur Firmen
Spezialitaten:

Kartoffelbrot mit frisch gekochten
Kdnigsbacher Kartoffeln,
Dinkel-Quark-Kruste

(saftiges 100 % Dinkelbrot),

original badische Brezeln

(Gold pramiert)

Sonstiges:

Vollkorngetreide wird frisch auf der
hauseigenen SteinmuUhle gemahlen



Backereien & Konditoreien I I Backereien & Konditoreien

Backerei & Konditorei Dihlmann Backerei & Konditorei Jakle
GollmerstraRke 15 Offnungszeiten: Rathausstrale 2 Offnungszeiten:
75449 Wurmberg Mo, Mi-Fr  05.30-13.00 Uhr 71292 Friolzheim Mo 06.30-13.00 Uhr
Tel.:07044/44440 14.30-18.30 Uhr Tel.: 07044/41666 Di-Fr ~ 06.30-13.00 Uhr
Fax: 07044/44808 Di+Sa 05.30-13.00 Uhr Fax: 07044/9415946 15.00-18.00 Uhr
klaus-dinlmann@web.de info@baeckerei-jaekle.de Sa 06.30-12.00 Uhr
www.wurmberg.de/dihlmann www.baeckerei-jaekle.de So 08.00-11.00 Uhr
Produkte aus der Region: saisonale Produkte: weitere Verkaufsstellen: 14.00-16.00 Uhr
Brote, Kleingeback, Bauernbrot, Zucker- u. Schokohasen, Christstol- Lohwiesenhof,
feinste Kuchen und Torten len, Frichtebrot, Weihnachtsgeback Pforzheim-Huchenfeld
SH(:)TI:;ge‘iatitorten iylfrzr;at::ra;:?;(ésekuchen Riesenlaib Produkte aus der Region: zusatzl. Dienstleistungen:
' Back- und Konditoreiware, Dinkel- Weilwurstfruhsttck, Fruhsticksbuffet,

Backerei/Konditorei/Café Heidinger produkte und laktosefreie Backware Bewirtungen im Gasthof zum Lowen
BahnhofstraRe 33 Offnungszeiten: Spezialitaten: Sonstiges:
75417 Miihlacker Di-Fr 06.30-18.00 Uhr Holzofenbrot, Holzofenbutterstollen, Traditionelle Arbeitsweise mit
Tel: 07041/62987 Sa 06.30-14.00 Uhr Schwabische Laugenbrezel, Urgetreidespezialitaten, individuelle
Fax: 07041/863759 So-/Feiertage 08.00-18.00 Uhr Pralinen aus eigener Herstellung, Hochzeits-, Tauf- und Spezialtorten

Schoko-Weihnachtsmanner und fur jeden Anlass

baeckerei-heidinger@t-online.de

www.baeckerei-heidinger.de Osterhasen aus Meisterhand

Produkte aus der Region: Spezialitdten: mein SCHILLERNndes TortenReich

komplettes Backwarensortiment; Opa-Wilhelm-Brot: Rezeptur Hauptstr. 9 Niheres siehe unter Branche
Mehl vom Kraichgaukorn, Eier von 125 Jahre alt 75249 Kieselbronn Handwerk”

Storrmuhle

n




Backereien & Konditoreien I

Backerei Reinhardt

Brettenerstr. 15
75438 Knittlingen
Tel.: 07043/32933
Fax: 07043/9506996

info@baeckerei-reinhardt.de
www.baeckerei-reinhardt.de

Produkte aus der Region:

komplettes Backwarenangebot,

Getreide, Mehl, Honig
zusatzl. Dienstleistungen:

integriertes Ladengeschaft fur

Lebensmittel

Backer Schaefer
Bahnhofstralke 9
75428 Illingen

Tel.: 07042/801080

baeckerschaefer@t-online.de

www.baecker-schaefer.de

Offnungszeiten:

Mo-Fr 05.30-20.00 Uhr
Sa 05.30-16.00 Uhr
So 07.30-17.00 Uhr

Spezialitaten:
Riesen-Reini, Langschlafer,
Feuerkruste

Sonstiges:

Café

Offnungszeiten:

Mo-Fr 06.00-18.30 Uhr

Sa 06.00-13.00 Uhr

So 07.00-11.00 Uhr

weitere Verkaufsstellen:
Ladengeschaft Bahnhofstr. 9 in
Illingen und in vielen Naturkostladen,
Bio-Supermarkten, Hofladen,
Reformhausern

I Backereien & Konditoreien

Produkte aus der Region:

komplettes Backwarensortiment in
Bioqualitat (Brot, Brotchen, Kuchen,
Torten, stRe Stlickle), Bio-Kaffee-
spezialitaten, Mehl, Eier, Erdbeeren,
Kaffee von Pforzheimer Kaffeerdsterei
saisonale Produkte:

Berliner, Zwiebelkuchen,
Weihnachtsgeback

Backerei Steiner

MaximilianstralRe 5
75172 Pforzheim
Tel.: 07231/314690

Produkte aus der Region:
Schwabisches Bauernbrot, Knauzen-
brot, diverse Vollkornbrote, Seelen,
Streuselkuchen, Striezel
Spezialitaten:

Bauernbrot, Seelen, Dinkelbrot

zusatzl. Dienstleistungen:

Café, Bio-Hochzeitstorten, Snacks,
Bio-Fruhstucke aller Art, Bio-Mittags-
tisch (Suppen, Salate, Dessert)
Spezialitaten:

100 % Dinkelbackwaren,
Schaeferlaib, 100 % Vollkornbrote
Bio-Zertifizierung:

Bioland

Offnungszeiten:
Mo-Fr 06.30-13.00 Uhr
Sa 06.30-12.00 Uhr

saisonale Produkte:

Christstollen, Osterlammer,
Neujahrsbrezeln, Weihnachtsgeback,
Zwiebelkuchen, Berliner

Sonstiges:

Mehl, Eier



Backereien & Konditoreien I

Backerei Emmerich Toifl

Hohenstaufenstrale 1
75177 Pforzheim
Tel.: 07231/441190

Produkte aus der Region:

Brot, Brétchen, Kuchen, Torten,
Dauerbackwaren, Demeter Vollkorn-
brot, Demeter Brot, Brotchen
saisonale Produkte:
Zwiebelkuchen, GemuUse-Spinat-
Quiche, Christstollen, Weihnachts-
geback, Martinsganse
Spezialitaten:

hefefreies Vollkornbrot in
Demeter-Qualitat, glutenfreies
Bio-Buchweizenbrot

Verkaufsstellen:

Hohenstaufenstr. 1;

Filiale Brotzingen:

Westliche 261, Pforzheim;
Naturkostladen im Enzkreis;

Eden & Waage in Pforzheim
Offnungszeiten:

Ladengeschaft Hohenstaufenstr. 1:
Mo-Fr  06.15-18.00 Uhr

Sa 06.15-13.00 Uhr

Bio-Produkte:

Dinkelbrétchen und Brot,
Vollkornbergsteiger, Emmerbrot
Faire Produkte:

Kaffee, Schokolade, Tee, Musliriegel
Bio-Zertifizierung:

Demeter

TortenSpitze
EichwaldstralRe 13
75334 Straubenhardt
Tel.: 07082/414616
siegrun.stuetz@web.de
www.torten-spitze.de

I Backereien & Konditoreien

Naheres siehe unter Branche
. Handwerk”







Baumschulen & Girtnereien I

Bioland-Géartnerei Judith Bickenbach

Parkweg 5 Produkte aus der Region
75334 Straubenhardt Gemuse, Eier, FeingemuUse der

Mobil: 0162/9400466 Saison
Fax: 07082/940832
Spezialititen Markte:

Auberginen, Melonen Wochenmarkt:

Bio-Produkte Spielberg, Kirchgasse,

GemuUse, Obst, Kartoffeln Mi 14.00-18.00 Uhr;

Bio-Zertifizierung: Langensteinbach, Rathausplatz,

Bioland Fr 07.00-13.00 Uhr;
Neuenburg, Kirchplatz,

Sa 07.00-12.30 Uhr

Baumschule & Gartenfachbetrieb Brauninger

Lammstr. 21/1 Offnungszeiten:

75196 Remchingen-Singen Mo-Fr 08.00-18.00 Uhr
Tel.: 07232/71379 Sa 08.00-15.00 Uhr
Fax: 07232/72994 Sonn-/Feiertage geschlossen
tb@pflanzenvielfalt-braeuninger.de

www.pflanzenvielfalt-braeuninger.de

I Baumschulen & Girtnereien

Produkte aus der Region:

breites Sortiment an Pflanzen,
Obstgehdlzen, Blumen, Stauden
saisonale Produkte:
Sommerblumen, Gemusepflanzen,
Herbstzauber, Weihnachtsbaume
zusatzl. Dienstleistungen:

Service rund um die Pflanze

Spezialitaten:

mehrjahrige, fruchttragende
Obstbaume; groRere XXL-Pflanzen
Sonstiges:

Gartenaccessoires, floristische
Artikel

Baumschule Erhardt & Erhardt-Bornemann GbR

Im Hagelbrunnen

75242 Neuhausen-Steinegg
Tel.: 07234/6115

Fax.: 07234/2279
info@baumschule-erhardt.de
www.baumschule-erhardt.de

Produkte aus der Region:
Gartengehdlze, Stauden, Dunger
saisonale Produkte:

Krauter, Wechselflor,
Blumenzwiebeln

Verkaufsstelle:

Baumschule, Endverkauf ab

Produktionsflache

Offnungszeiten:

Mo-Fr 08.30-12.00 Uhr
13.30-17.00 Uhr

Sa 08.00-14.00 Uhr

24.12 - Mitte Januar geschlossen

zusatzl. Dienstleistungen:
Lieferservice, Gartenpflege
Spezialitaten:

Formbaume
Bio-Produkte:

Krauter saisonal



BRAUEREIEN &
BRENNEREIEN



Bravereien & Brennereien I

Brennerei Glaser

Grolie Gasse 6

75428 lllingen-Schutzingen
Mobil: 0172/5431852
schreinerei.glaser@t-online.de

Produkte aus der Region:
Edelbrande von der Schutzinger
Streuobstwiese, Likdre, Weinbrand,
Spirituosen

zusatzl. Dienstleistungen:
Lohnbrand

Verkaufsstelle:

ab Hofverkauf

Offnungszeiten:

nur nach telefonischer Vereinba-
rung oder bei Brennbetrieb

Spezialitaten:
Speierlingsbrand, milder Blutwurz,
Weinbrand (18 Jahre Fasslagerung)

Haselbrau Black Forest Brewing Company

Haselstralke 9

75334 Straubenhardt
Tel.: 07082/4990951
kontakt@haeselbraeu.de
www.haeselbraeu.de

Verkaufsstelle:

ab Brauerei, Rampe

ortliche Feste, ortliche Gaststatten
Offnungszeiten:

Mi 19.00-21.00 Uhr

Produkte aus der Region:
Bierspezialitaten nach Saison mit
wechselnden Rezepten
Spezialitaten:

Pale Ale, Pils, Stout

I Brauvereien & Brennereien

zusatzl. Dienstleistungen:

Fest-, Partyservice mit Bierwagen
und Zapfanlage fur private Feiern,
Firmenevents und Vereinsfeste;
Braukurse nach Vereinbarung

Brennerei und Weinhandlung Werner und Klaus Kasper

St.-Hubertus-Stralle 42
75181 Pforzheim-Huchenfeld
Tel.: 07231/70001

Fax: 07231/784150
info@brennerei-kasper.de
www.brennerei-kasper.de

Produkte aus der Region:

Weine, Likdére und Brande

aus Fruchten von eigenem

Anbau und Zukauf aus der Region
saisonale Produkte:

Marmelade, Nusse

(schwarze Nussspezialitat)

Offnungszeiten:
Do+Fr 09.00-19.00 Uhr
Sa 09.00-16.00 Uhr

zusatzl. Dienstleistungen
Lohnbrennen fur Garten- und
Obstbesitzer

Spezialitaten:

Likore, Brande

Sonstiges:

Online-Versand



Bravereien & Brennereien I

Privatbrauerei W. Ketterer GmbH + Co. KG

JahnstraRe 10

75172 Pforzheim

Tel.: 07231/92110

Fax: 07231/921129
info@brauerei-ketterer.de
Wwww.brauerei-ketterer.de

Produkte aus der Region:

Gold Export, Edel Pils, Sebastian Hefe
hell/dunkel, Naturtrib 1888er, Radler
naturtrub

Verkaufsstellen:

ab Hofverkauf und auf Anfrage

Offnungszeiten:

April-Okt.:

Mo-Fr  07.30-12.00 Uhr
13.00-16.00 Uhr

Nov.-Mérz:

Mo-Fr 08.00-12.00 Uhr
13.00-15.00 Uhr

Sa + Sonn-/Feiertage geschlossen

saisonale Produkte:
Maibock, Trumpf
Spezialitaten:

Black Forest Ale

The Waters Distillery

Ritterstralle 6

75181 Pforzheim-Wuarm

Tel.: 07231/70363

Fax: 07231/4245742
info@thewatersdistillery.com
www.thewatersdistillery.com

Produkte aus der Region:
Edelbrande, Fruchtschnapse,
Likore, Gin, Whisky
hergestellt aus:

eigenen Beeren, Bluten und
Streuobst, Getreide und Malz
aus der Region

I Brauvereien & Brennereien

Verkaufsstelle:

ab Brennerei, Messen, auf Anfrage
Offnungszeiten:

Mi 08.00-18.00 Uhr

Sa  10.00-14.00 Uhr

nach Vereinbarung

zusatzl. Dienstleistungen:
Lohnbrennen fur Garten- und
Obstbesitzer;

Mulchen von Feldgrundsttcken
Spezialitaten:

Pforzheimer Whisky, Gin, Likore,
Schnapspralinen (Okt-Dez)
Sonstiges:

Online-Versand, Messen







Direktvermarkiter I

Hofladen Ade GbR

MarktstraRe 20

75196 Remchingen-Singen
Tel.: 07232/3279196
info@bauernhof-ade.de
www.bauernhof-ade.de
www.facebook.com/HofladenA

Produkte aus der Region:
Eier aus Bodenhaltung, Kartoffeln

aus eigenem Anbau, Suppenhuthner,

Geflugelwurst, Milchprodukte, Eis
saisonale Produkte:

Gemuse, Fruhkartoffeln, Ostereier,
KUrbisse, Obst

Spezialitdten:

geraucherte Forellen

Bauernhof Aichele
Tiefer Weg 4

75417 Muhlacker

Tel.: 07041/949083
info@bauernhof-aichele.de
www.bauernhof-aichele.de

Offnungszeiten:

Do 09.00-13.00 Uhr

Fr 09.00-13.00 Uhr
15.00-18.00 Uhr

Sa 09.00-14.00 Uhr

Sonstiges:

Warenautomat

Markte:

freitags 14.00-18.00 Uhr:
Eggenstein-Leopoldshafen am
Blauen Haus (Donauring)
Bio-Produkte:

teilweise Bio-Produkte

Offnungszeiten:

Fr 10.00-18.00 Uhr
Sonstiges:
Warenautomat

Produkte aus der Region:

Eier aus dem mobilen Huhnerstall,
Eiernudeln, Putenwurst (Konserve),
Himbeer-Frucht-Aufstrich
saisonale Produkte:

Himbeeren aus eigener Erzeugung,

Geflugelfleisch vom Hahnchen, Pute,

Suppenhuhn und Gans (Schlachtung
auf dem Hof)

Auenhof - Gartnerei

Auweg 34

75245 Neulingen-Bauschlott
Mobil: 0171/7558896
gaertnerei@auenhof.org
www.auenhof.org

Produkte aus der Region:
Gemuse, Eier, Krauter
Bio-Produkte:

Gemuse, Eier, Krauter
Bio-Zertifizierung:
Demeter

zusatzl. Dienstleistungen:
Bauernhofpadagogik

Sonstiges

Eierautomat, Bioprodukte im

Hofladen

Bio-Zertifizierung:

Bioland

Offnungszeiten:
Mo-Sa 09.

Markte:
Klosterhof
mittwochs

Bauernmarkt Pforzheim (vor dem
alten Rathaus):

freitags

Sonstiges:

Solidarische Landwirtschaft

Pforzheim

(www.solawi-pforzheim.de)

I Direktvermarkter

00-18.00 Uhr

Maulbronn:
08.00-13.00 Uhr

09.00-14.00 Uhr

Enzkreis



Direktvermarkiter I

Baumbachhof/ Hofladen

Baumbachweg 7-9

75438 Knittlingen-Kleinvillars
Tel.: 07043/6107

(Hofladen und Backerei),

Tel.: 07043/909987
(Landwirtschaft, Stall und Kaserei)
Fax: 07043/920220
info@baumbachhof.de
www.baumbachhof.de

Spezialitaten:

Holzofenbrot

Sonstiges:

Komplettes Naturkostsortiment

Bauernhof Bentel

Alte Wiernsheimer Str. 85
71297 Mbnsheim

Tel.: 07044/6277

Fax: 07044/902364
t.bentel@t-online.de
www.hofladen-bentel.de

Offnungszeiten:

Mo-Fr 09.00-12.30 Uhr
14.00-19.00 Uhr

Sa 09.00-12.30 Uhr

Produkte aus der Region:

aus eigener Backstube Holzofenbrot,
Kase aus eigener Kaserei; Gemuse,
Wourst, Fleisch, Getreide, Kartoffeln
aus eigener Erzeugung

Bio-Produkte:
gesamtes Sortiment
Bio-Zertifizierung:
Demeter

Offnungszeiten:

Di+Fr  10.00-12.30 Uhr

Do 16.00-18.00 Uhr

Sa 09.00-12.30 Uhr
Sonstiges:

24 h Selbstbedienung in Planung

Produkte aus der Region:

Molkereiprodukte, Trockenprodukte,

Eier, Kartoffeln

Geflugelhof Binder

Krustrain 10

75443 Otisheim

Tel.: 07041/7193
Wir-sind-so-frei-huehner@egmx.de
www.frei-landhuehner.de

Produkte aus der Region:
Freilandeier aus dem Mobilstall,
hausgemachte Eiernudeln, Eierlikor,
Heilkrauter, Krautertee
saisonale Produkte:
Suppenhuhner, Weidehahnchen,
Weideganse, Lammfleisch
zusatzl. Dienstleistungen:
Brunch auf dem Bauernhof
Spezialitaten:

Eierlikdr, Weidehahnchen,
Weideganse

I Direktvermarkter

saisonale Produkte:
Gemuse, Obst, Apfelsaft
Spezialitaten:
Geflugelfleisch

Verkaufsstelle:
Hofverkauf

Sonstiges:
Warenautomat

Markte:
Genussscheune in
Sternenfels-Diefenbach
erster Freitag im Monat

Ernte und Krautermarkt Maulbronn

April-Oktober
16.00-18.00 Uhr



Direktvermarkiter I

bio-punkt: Bioland-Produkte und Naturwaren

Talstralle 3

75196 Remchingen-Noéttingen
Tel.: 07232/71199

Fax: 07232/372827
bio-punkt@gmx.de

Produkte aus der Region:

Eier, Getreide, Mehl, Kartoffeln,
Speisedl, Rindfleisch, Suppenhuhner,
Honig, Brot, Wein, Eis

saisonale Produkte:

verschiedenes Obst und Gemuse

Offnungszeiten:

Di, Do, Fr  10.00-12.00 Uhr
16.00-18.00 Uhr

Sa 08.00-12.30 Uhr

Spezialitaten:

Leindl, Rindfleisch, Freilandeier
Sonstiges:

Warenautomat (24h)
Bio-Zertifizierung:

Bioland (hauptsachlich)

Bauernhof Bischoff

Steinacker 1

75210 Keltern-Dietlingen
Tel.: 07236/6412

Fax: 07236/981324
info@bauernhof-bischoff.de
www.bauernhof-bischoff.de

Produkte aus der Region:
Rindfleisch vom jungen Weiderind,
Fleisch vom Hahnchen, Pute, Huhn,
Schwein, Wurstwaren, Eier, Maulta-
schen, Nudeln, Wein, Schnaps
saisonale Produkte:

Gemuse, Obst, Ganse aus
Freilandhaltung

zusatzl. Dienstleistungen:
Hochzeiten, Geburtstagsfeiern,
Firmenfeiern im hofeigenen Landres-
taurant, Yoga auf dem Bauernhof

I Direktvermarkter

Verkaufsstellen:

Hofladen, Nahkauf Dietlingen, Obst
und Gemuseladen im Enzkreis,
Edeka Fedele in Buchenbronn,
Calmbach und Bad Wildbad
Offnungszeiten Hofladen:

Do 09.00-18.00 Uhr

Fr 15.30-18.00 Uhr

Spezialitaten:

Fleisch vom jungen Dietlinger Weide-
rind, frisches Geflugel (auf dem Hof
geschlachtet), Eier von Huhnern, die
selbst erzeugtes Futter erhalten
Sonstiges:

Eiertouren in Dietlingen und
Ellmendingen

Markte:

Bauernmarkt in Pforzheim

(vor dem alten Rathaus)

Fr 09.00-14.00 Uhr

Markt in Birkenfeld

Sa 08.00-12.30 Uhr



Direktvermarkiter I

Blanc Hof

Weinbergweg 1

75438 Knittlingen-Kleinvillars
Tel.: 07043/920505

Fax: 07043/920503
info@Blanc-Hof.de

Produkte aus der Region:

Demeter Eiernudeln, Holzofenbrot,
Getreide, Rind- und Schweinefleisch,
Bio-Eis vom Bauernhof

saisonale Produkte:

Gemuse, Kartoffeln,

ab Oktober Sauerkraut

Jurgen Bohmler

Muhlweg 50

71292 Friolzheim

Tel.: 07044/43981

Fax: 07044/906736
boehmler-friolzheim@t-online.de
www.boehmler-kartoffeln.de

Offnungszeiten:

Di 10.00-12.00 Uhr
16.00-18.00 Uhr

Do+Fr: 10.00-12.00 Uhr
14.00-18.00 Uhr

Sa: 09.30-13.00 Uhr

Spezialitaten:

Holzofenbrot, Blanc-Hof-Eis
Bio-Produkte:
Naturkost-Sortiment
Bio-Zertifizierung:

Demeter

Verkaufsstellen:
Hofverkauf & StraRenverkauf
Stadt Pforzheim
Offnungszeiten:
Selbstbedienung taglich 24 h

Produkte aus der Region:
Kartoffeln, Eier, Zwiebeln,
Heckengaulinsen, Apfel

Markus Dietz

Dieselstr. 7
75217 Birkenfeld
Tel.: 07231/471695

Verkaufsstellen:
Verkaufsautomat (24 h) beim Hof

Bauernhof Drodofsky

Wimsheimer Str. 10

75233 Tiefenbronn

Tel.: 07234/7600

Fax: 07234/287676
Bauernhof.A.Drodofsky@web.de

Hofverkauf:
ganzjahrig, Selbstbedienung - 24 h

I Direktvermarkter

Sonstiges:
Lieferdienst

Produkte aus der Region:

Eier aus Freilandhaltung (Mobilstall)
saisonale Produkte:

Kartoffeln, Apfel, Dinkelmehl
Sonstiges:

Warenautomat

Produkte aus der Region:

Wourst, Eier, Apfelsaft, Freilandeier
saisonale Produkte:

Kartoffeln, Zwiebeln, Kurbisse
Spezialitaten:

Schnaps



Direktvermarkiter I

Eichhalderhof-Ladle GbR

Eichhalderhof 1

75203 Kdénigsbach-Stein
Mobil: 0171/5535526
Fax: 07232/311330
mehrismann@t-online.de
www.eichhaelderhof.de

Produkte aus der Region:

Bier, Freilandeier, Wurst, Nudeln,
Apfel, Honig, Brotaufstriche, Mehl
saisonale Produkte:

Obst

Spezialitaten:

Bier aus eigener Gerste

zusatzl. Dienstleistungen:
Felderrundfahrten auf Anfrage /
zu bestimmten Anlassen

Offnungszeiten:
Sa 09.00-12.00 Uhr
oder nach Vereinbarung

Eier, Wurst, Aufstriche 24h/7 Tage

Sonstiges:

Kraichgau Erlebnistour
(Felderrundfahrt fur Gruppen)
Markte:

Genussscheune Diefenbach:
April-Okt. / jeden 1. Freitag

Eichhof-Seidel

Maulbronner Str. 40

75248 Olbronn

Tel.: 07043/2274

Fax: 07043/951599
seidel-eichhof@t-online.de

Produkte aus der Region:
Gemuse, Salate, Kartoffeln,
Zwiebeln, Schnaps, Dosenwurst

Julia Gebhard

Bleichstr. 31/2

75203 Kénigsbach
Tel.: 07232/3649814
julia.ado@t-online.de

Produkte aus der Region:

Rind- und Schweinefleisch aus
eigener Aufzucht, Dosenwurst
(Rind- und Schweinefleischpakete
nach Vorbestellung), Kartoffeln

I Direktvermarkter

Offnungszeiten:
Mo, Mi, Fr 09.00-18.00 Uhr
Sa 09.00-12.00 Uhr

saisonale Produkte:

Erdbeeren, Himbeeren, Spargel,
SURkartoffeln, Kurbisse
Spezialitaten:

Traubensaft

Verkaufsstelle & Offnungszeiten:
ab Hofverkauf (Trais 6, Kbnigsbach)
Sa 09.00-11.00 Uhr;

Kartoffeln & Zwiebeln in der
Backerei Gebhard,

Bahnhofstr. 6, K&nigsbach

saisonale Produkte:

Zwiebeln

Sonstiges:

Lieferdienst fur Einlagerungskartoffeln



Direktvermarkiter I

Schéferei Golderer

Unterm Wolfsberg 13

75177 Pforzheim

Tel.: 07231/155847

Fax: 07231/155848
info@schaeferei-golderer.de
www.schaeferei-golderer.de
www.biohof-pforzheim.de

Produkte aus der Region:
Freilandeier, Nudeln, Wurstwaren,
Felle, Kartoffeln, Apfelsaft
zusatzl. Dienstleistungen:
Bauernhofkindergarten

Bauernhof Gommel

Pferchacker 1

75417 Muhlacker-Lomersheim
Tel.: 07041/5931

Fax: 07041/5931
bauernhof-gommel@t-online.de

saisonale Produkte:
Erdbeeren, Tomaten, Erdbeersirup,
Suppenhuhner, Kurbisse, Rindfleisch

Offnungszeiten:

Sa 10.00-12.00 Uhr

Markte:

Bauernmarkt in Pforzheim vor dem
alten Rathaus freitags 9.00-14.00 Uhr

Spezialitaten:

Eier, Lammfleisch, Geflugelfleisch
Bio-Zertifizierung:

Bioland

Produkte aus der Region:
Freilandeier, Nudeln, Kartoffeln,
Apfel, Apfelsaft, Dosenwurst, stRer
Fruchtaufstrich

Spezialititen:
Eierlikor
Sonstiges:
Warenautomaten

I Direktvermarkter

Leckeres aus GroBmutters Garten

Neuhausener Str. 4/1

75233 Tiefenbronn-Lehningen

Mobil: 0173/6986520

Regina.Gemuese@outlook.de

Verkaufsstellen:
Hofverkauf

Offnungszeiten:

Mo+Fr 18.00-19.00 Uhr
Sa 09.00-11.00 Uhr
saisonale Produkte:
eigenes Gemuse,
Weihnachtsgeback

Ulrich Hauser

Steiner Str. 8

75239 Eisingen

Tel.: 07232/383187

Fax: 07232/3831/89
ulrich-hauser@freenet.de

weitere Verkaufsstellen:
Tiefenbronn: ,Zollhaus”
Steinegg: ,Leib und Seele”
Lehningen: Metzgerei Reinkunz
Althengstett: Getreidemuhle
Althengstett

Spezialitaten:

Brotaufstriche, Direktsaft Apfel und
Birne in Glasflaschen, Schnaps,
Likdre, Eingemachtes in Glasern aus
eigenem Obst bzw. GemuUse

Offnungszeiten:

Mo-Sa 08.00-20.00 Uhr
Produkte aus der Region:
Eier aus eigener Erzeugung
Bio-Produkte:

Kartoffeln
Bio-Zertifizierung:
EU-Oko
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Biohof Hottinger GbR

Bergstr. 103

75223 Niefern

Tel.: 07233/6144
julian.hottinger@gmx.de

Hofverkauf:
ganzjahrig, 24 h

Biolandhof Jonigkeit

Im Tale 15

75446 Wiernsheim-Iptingen
Tel.: 07044/6636

Fax: 07044/905150
bio.jonigkeit@gmx.de

Produkte aus der Region:
Kartoffeln, Getreide, Obst und Ge-
muse der Saison (Bioland)

Produkte aus der Region:

Eier, Kartoffeln, Apfelsaft,
Getreideprodukte, Rindfleisch auf
Vorbestellung

Sonstiges:

Warenautomat
Bio-Zertifizierung:

Bioland

Spezialitaten:
selbstgebackener Kuchen aus
Dinkelmehl

Markte:

Bauernmarkt Pforzheim

(vor dem alten Rathaus)

Fr 09.00-14.00 Uhr

Lamparters Landhof

LURstral’e 6

71292 Friolzheim

Tel.: 07044/44280
reiner.lamparter@t-online.de
www.lamparterslandhof.de

Produkte aus der Region:

Eier, Nudeln, Aufstriche,
Getranke, Heu- und StrohtUten
saisonale Produkte:

Kurbisse, Zwiebeln, Kartoffeln,
Gemuse

Friedhelm Leonhardt

Pforzheimer Straf3e 30

75196 Remchingen-Wilferdingen
Tel.: 07232/73370

Mobil: 0176/63475855
fripele@gmail.com

Verkaufsstellen:
Hofladen und Warenautomat

Produkte aus der Region
Eier, Kartoffeln, Nudeln

I Direktvermarkter

Verkaufsstelle:
Verkaufsautomat am Hof
Offnungszeiten:

ganzjahrig, rund um die Uhr am
Automaten

Spezialitaten:

Eier aus mobiler Freilandhaltung,
hausgemachte Eiernudeln, Kartoffeln
Sonstiges:

Warenautomat

Offnungszeiten:
Mo+Do 09.00-16.00 Uhr

Di 09.00-12.00 Uhr
Fr 09.00-14.30 Uhr,
Sa 09.00-15.00 Uhr

Automat: 365 Tage / 24 h

saisonale Produkte :
Schweinefleisch, Hausmacher Wurst
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Lohwiesenhof

WuirmstraRe 68

75181 Pforzheim-Huchenfeld
Tel.: 07231/786069

Fax: 07231/786098
info@lohwiesenhof.de
www.lohwiesenhof.de

Produkte aus der Region:

Eier aus Freilandhaltung, Geflu-
gelfleisch und -wurst, Teigwaren
(auch Dinkel) aus eigenen Eiern,
Milch- und Kaseprodukte, Kartoffeln,
Gemuse, Muhlenprodukte, Schnapse
saisonale Produkte:

Gemuse vom Bauernhof Stahl,

Obst vom Obsthof Wenz

Sonstiges:

Gutscheine und Geschenkideen

Verkaufsstelle:

Hofladen
Offnungszeiten:

Di+Fr  08.00-18.00 Uhr
Sa 08.00-13.00 Uhr

Spezialitaten:

Kaffee und Gebackenes im Hofladen-
bistro; Gutscheine und Geschenke;
Schnaps und Likérspezialitaten von
The Waters Distillery, Wirm
Bio-Produkte:

Milchprodukte vom Biolandhof
Blessing

Faire Produkte:

Kaffee, Kakao, Bananen, Schokolade

Bauernhof Mack
Friedrich-Ebert-Str. 32
75203 Kénigsbach-Stein
Tel.: 07232/2075

Fax: 07232/314029
sua.mack@gmail.com

Produkte aus der Region:
Eier, Mehl, Dinkel(-grief3), Honig,
Essige, Ole

Biolandhof Martin

Beim Paradies 1

75446 Wiernsheim

Tel.: 07044/8430

Fax: 07044/914873
frank@biolandhof-martin.de

Produkte aus der Region:

auf Vorbestellung: Rindfleisch vom
Limousin (ab 10 kg), Getreide, Voll-
korn- und Auszugsmehle, Eier

I Direktvermarkter

Offnungszeiten:

Di 09.00-13.00 Uhr

Do+Fr 09.00-13.00 Uhr
16.00-18.00 Uhr

Sa 09.00-12.00 Uhr

Selbstbedienung:
08.00-19.00 Uhr

saisonale Produkte:

Kartoffeln, Obst, GemuUse, Kurbisse
Sonstiges:

regelmaRige Verkaufsfahrten

Verkaufsstellen:

Hofverkauf und Warenautomat
Offnungszeiten:

24 h offen, Selbstbedienung
(Fleisch auf Vorbestellung)

Sonstiges:
Warenautomat
Bio-Zertifizierung:
Bioland
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Mullers Huhnergliuck
Arnbacher StralRe 56
75217 Birkenfeld

Mobil: 0176/64485233
info@huehnerglueck.de
www.huehnerglueck.de

Produkte aus der Region:

Eier aus Freilandhaltung (Mobilstall),

Kartoffeln, Dinkelmehl

Jurgen Ransiek

Ginsterstr. 16

75334 Straubenhardt-Schwann
Tel.: 07082/8243
juergenransiek@web.de

saisonale Produkte:
Apfel, Birnen, Apfelsaft
zusatzl. Dienstleistungen:
Baumpflege

Verkaufsstellen:
Warenautomat auf Hof und Verkauf
im Reiseburo, Bleichstr. 3a, Pforzheim

zusatzl. Dienstleistungen:
Maislabyrinth und Café Huhnergluck
(gedffnet von Juli-Oktober,

Do-So 11.00-20.00 Uhr)

Verkaufsstelle:

Hofladen

Offnungszeiten:

nach Bestellung,
Zufahrt/Auslieferung moglich
Spezialitaten:

Erntefrische Angebote je nach Reife
und Sorte. Nach der Ernte eine
Vielzahl von Sorten im Angebot
Sonstiges:

Lieferdienst

Biolandhof Reiser

BannholzstraRe 100

75334 Straubenhardt-Feldrennach
Tel.: 07082/8603

Fax: 07082/7922593
Bauernladen.reiser@t-online.de
www.biobauernmarkt.de

Produkte aus der Region:
Kartoffeln, Freilandeier, Mehl,
Wurst, Fleisch

saisonale Produkte:
Gemuse

zusatzl. Dienstleistungen:
Urlaub auf dem Bauernhof,
Brunch, Seminare, Hoffuhrungen,
Lamawanderungen
Spezialitaten:

Linsen

I Direktvermarkter

Verkaufsstellen:

in verschiedenen Denn’s Bio und
Edekamarkte in der Region
Offnungszeiten:

Mo-Fr  08.30-19.00 Uhr

Sa 08.30-14.00 Uhr

Sonstiges:
Warenautomat in der
Schwanner Str. 13,
75334 Straubenhardt
Bio-Produkte:
Vollsortiment

Faire Produkte:

Kaffee, Zucker, Bananen
Bio-Zertifizierung:
Bioland
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Rémerhof
Brendstr. 17
75233 Tiefenbronn
Tel.: 07234/949575

facebook.com/roemerhoftiefenbronn

Produkte aus der Region:
Eier aus mobiler Freilandhaltung,
Milch, Nudeln

Schafhof

Eisinger LandstraRe 102

75177 Pforzheim

Tel.: 07231/52868

Fax: 07231/52749
Hans.Sichermann@t-online.de
Hofverkauf: ganzjahrig,

Mi+Fr 16.00-20.00 Uhr

Verkaufstellen:
Hofverkauf
Offnungszeiten:
7 Tage /24 h

zusatzl. Dienstleistungen:
Hoffuhrungen, Lernort Bauernhof
(Bauernhofpadagogin)

Sonstiges:

Warenautomat, Milchautomat

Produkte aus der Region:

alle Gemuse der Saison, Getreide,
Mehl

Spezialitaten:

Linsen, Melonen

Markte:

PF (Rathausplatz): Di 07.00-13.00 Uhr

Biolandhof Schmid

HauptstralRe 1

75438 Knittlingen-Kleinvillars
Tel.. 07043/7538

Fax: 07043/7539
biolandhof-schmid@web.de

Produkte aus der Region:

Brot, Geback, Eier, Apfelsaft
saisonale Produkte:

Gemuse, Kartoffeln
Spezialitaten:

Holzofenbrot, Hefezopf
Markte:

Bauernmarkt Pforzheim: Freitag,
2-wochig, in der geraden Kalen-
derwoche

I Direktvermarkter

Offnungszeiten:
Fr  09.00-18.00 Uhr

Bio-Produkte:
Gemuse/Obst, Mehl
Bio-Zertifizierung:
Bioland
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Bauernladen Schmider

Alte Brettener StraRe 60
75203 Kdénigsbach-Stein

Tel.: 07232/4726

Fax: 07232/735910
info@bauernhof-schmider.de
www.bauernhof-schmider.de

Produkte aus der Region:
Dinkel-/Weizenkorner, Dinkel- und
Weizenmehl, Rohmilch, Milchpro-
dukte, Rind-, Schweine- und Puten-
fleisch, GemuUse der Saison,
Kartoffeln

Offnungszeiten:
Fr 09.00-18.30 Uhr
Sa 09.00-13.00 Uhr

Spezialitaten:
Demeter-Putenfleisch aus
Freilandhaltung
Bio-Zertifizierung:
Demeter

Schiilenswaldhof

Schulenswald 1

75433 Maulbronn-Zaisersweiher
Tel.: 07043/2206

Fax: 07043/953786
info@schuelenswaldhof.de
www.schuelenswaldhof.de

Hofverkauf:
24 h

Birkenhof Schweickert

Birkenhof Schweickert

75248 Olbronn-Diirrn

Tel.: 07237/9452
bauernhof-schweickert@gmx.de

Produkte aus der Region:
Eier aus Bodenhaltung
saisonale Produkte:
Gsalz (Fruchtaufstriche),
Gelee, Saft, Sirup

I Direktvermarkter

Produkte aus der Region:

Milch, Apfelsaft (Bag-in-Box), Eier,
Honig, diverse Bio-Produkte, Rind-
fleisch auf Bestellung

zusatzl. Dienstleistungen:

Urlaub auf dem Bauernhof
Sonstiges:

Milchautomat und Warenautomat
Bio-Zertifizierung:

Bioland

Offnungszeiten:

24 h/ 7 Tage

Sonstiges:

Warenautomat, Milchautomat,
Eierautomat, Eisautomat

Spezialitaten:
Bauernhofeis, Wildwurst/-fleisch



Direktvermarkiter I

Bauernhof Stahl Hofladen GbR

Vordere Wanne 2

75417 Muhlacker-Lomersheim
Tel.: 07041/810173

Fax: 07041/46791
info@bauernhof-stahl.de
www.bauernhof-stahl.de

Produkte aus der Region:

Obst, Gemuse, Salate, Kartoffeln,
Fleisch, Wurst, Milch- und Muhlen-
produkte

saisonale Region:

GrUnspargel, Beerenobst, Kurbisse,
Melonen, SulRkartoffeln
Spezialitdten:

groRe Salat- und Gemuseauswahl zu
jeder Jahreszeit aus eigenem Anbau,
Rindfleisch vom Limousinrind
zusatzliche Dienstleistungen:
Bauernhofkinderclub, HoffUhrungen

Verkaufsstellen:

Hofladen,

Lohwiesenhof Pforzheim-Huchen-
feld

Offnungszeiten:

Di+Fr 09.00-18.30 Uhr
Sonstiges:

Warenautomat, Milchautomat

Markte:

Birkenfeld:

Di 08.00-12.00 Uhr

Pforzheim, Bauernmarkt:

Fr 09.00-14.00 Uhr

Muhlacker, Wochenmarkt:

Sa 08.00-12.00 Uhr

Maulbronn, vor Metzgerei Bromm:

Sa 07.30-12.30 Uhr (Mai - Ende Nov.)

Diefenbach, Genussscheune:

16.00-20.00 Uhr (1. Freitag im Monat)

Biohof und Weingut Wilhelm

Obere Steinbeisstrale 13 + 15
75248 Olbronn

Tel.: 07043/920284
biohofwilhelm@web.de
biohofundweingut-wilhelm.de

Produkte aus der Region:
Eier, Wein, Secco, Traubensaft,
Apfelsaft, Kartoffeln, Gemuse,
Streuobstapfel, Rind- und
Schweinefleisch, Dosenwurst
saisonale Produkte:
Tafeltrauben, Neuer Wein

Offnungszeiten:

Di

Fr

Sa

Spezialitaten:
Wein, Tafeltrauben
Sonstiges:
Warenautomat
Faire Produkte:
Kaffee, Milch
Bio-Zertifizierung:

Bioland

I Direktvermarkter

09.00-12.30 Uhr
16.00-18.30 Uhr
09.00-12.30 Uhr
16.00-18.00 Uhr
09.00-12.30 Uhr
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Familie Vingon Landwirtschaft, Weinbau,
Weinstube ,“Altes Rathaus”

Direktvermarkter

i

HauptstraRe 20 Verkaufsstelle:

75438 Knittlingen-Kleinvillars ab Hofverkauf

Tel.: 07043/7872 oder 954800 Offnungszeiten:

Fax: 07043/907407 Brotverkauf:

vincon@t-online.de Fr+Sa ab 09.30 Uhr
www.altes-rathaus.com Die Weinstube ist mehrmals jahrlich

geoffnet (Termine auf Homepage)

Produkte aus der Region: Markte:
Holzofenbrot, Wein, Safte, Bauernmarkt Pforzheim,
Kartoffeln, Secco, Sekt freitags, 14-tagig, in den
saisonale Produkte: ungeraden Wochen,
Apfel, Kiirbisse, Kartoffeln 09.00 - 14.00 Uhr
zusatzl. Dienstleistungen: Bio-Produkte:
zwei Ferienwohnungen Brot, Wein, Kartoffeln, Safte,
Spezialitaten: Kurbisse, Mehl, Secco
Holzofenbrot Bio-Zertifizierung:

EU-Bio
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Biobauer Reiser

Benzstr. 14

75334 Straubenhardt-Conweiler
Tel.: 07082/93055

E-Mail: ho.reiser@t-online.de
www.biobauernmarkt.de

Produkte aus der Region:
Milch, Fleisch, Obst, Gemuse,
Kartoffeln, Mehl, Freilandeier
zusatzl. Dienstleistungen:
Ferienwohnungen, Seminare,
Brunch, FUhrungen,
Kindergeburtstage
Sonstiges:

Warenautomat

Hentschke Landprodukte
Weiherstr. 11

75248 Olbronn-Durrn

Mobil: 0152/38791010
info@hentschke-landprodukte.de
www.hentschke-landprodukte.de

Verkaufsstelle:
Naturkostfachgeschaft
Offnungszeiten:

Mo-Fr 08.30-19.00 Uhr
Sa 08.30-14.00 Uhr

Spezialitaten:

Mobilstalleier und Geflugelfleisch vom
Zweinutzungshuhn, Wachteln
Bio-Produkte:

Vollsortiment

Faire Produkte:

Kaffee, Bananen, Sudfruchte

Verkaufsstellen:

Hofladen: Hauptstr. 40 in Durrn
Offnungszeiten:

Fr 12.00-18.00 Uhr

Sa 09.00-13.00 Uhr

Produkte aus der Region:

Obst, Beeren, Gemuse aus eigenem
Anbau, Fruchtsafte, Eier,
Geflugelfleisch, Seccos, Schnaps,
Honig, Kartoffeln, Spargel, Heu und
Stroh

I Einzelhandel

Spezialitaten:

GroRe Auswahl an Fruchtsaften,
KuUrbissen, asiatischem GemuUse
Sonstiges:

Lieferdienst, nach telefonischer
Bestellung

Sonjas Hofladen und Seifenmanufaktur

Hohenwarter Str. 16
75242 Neuhausen-Schellbronn
Tel.: 07234/9499903

info@sonjas-hofladen-seifenmanufaktur.de
www.sonjas-hofladen-seifenmanufaktur.de

Offnungszeiten:

Mo+Mi: 10.00-12.00 Uhr
Sa 09.30-12.00 Uhr
und nach Vereinbarung

Produkte aus der Region:
Fruchtaufstriche, Chutneys, Apfelsaft,
Nudeln, Obstbrande, Gewurzsalze und
-zucker, Seifen und Badezusatze

saisonale Produkte:

Sirup, Pralinen, Geback

zusatzl. Dienstleistungen:
Workshops und Krauterwanderungen
auf Anfrage

Spezialitdten:

Fruchtaufstriche, GewUrzsalze, Seifen
Sonstiges:

Lieferdienst nach Vereinbarung und

Preis



.Unverpackt-Laden” / Unverpackt - lose, nachhaltig, gut

Jorg-Ratgeb-Str. 23

75173 Pforzheim

Tel.: 07231/1675461
info@Qunverpackt-pforzheim.de
www.unverpackt-pforzheim.de

Produkte aus der Region:

Getreide, Mehle, Hulsenfrlchte, Tees,

Seifen, Bits, Reinigungsmittel etc.
saisonale Produkte:

Obst und Gemuse

zusatzl. Dienstleistungen:

Refill Station, Theke zum Verweilen,
Kaffee und Tee

Weinhaus Keltern

Winzerstr. 9

75210 Keltern

Tel.: 07236/981198

Fax: 07236/981199
info@weinhaus-keltern.de
www.weinhaus-keltern.de

Offnungszeiten:
Mo-Fr 09.30-18.30 Uhr
Sa 08.00-14.00 Uhr

Sonstiges:

Verzicht auf Einwegverpackung
im ganzen Laden
Bio-Produkte:

bio-zertifizierte Produkte

Verkaufsstelle:

Weingeschaft in der Winzerhalle
Ellmendingen

Offnungszeiten:

Fr 14.00-18.00 Uhr

Sa 10.00-13.00 Uhr

Produkte aus der Region:

Wein, Spirituosen

zusatzl. Dienstleistungen:
Weinbergfuhrungen mit Verkostun-
gen im Weinberg, Krauterwanderun-
gen, Catering - auch in Bioqualitat,
Ferienwohnung

Zollhaus

Franz-Josef-Gall-Str. 16
75233 Tiefenbronn

Adresse nur fur Erstkontakt:
rosenaumarga@web.de

Produkte aus der Region:
Kartoffeln, Zwiebeln, Kurbisse,
Gemuse, Eier, Freilandeier, Nudeln,
Kase, Wurst, Honig, Kunsthandwerk,
Bauernhofprodukte aus Tiefen-
bronn, Getreide

I Einzelhandel

Spezialitaten:

Weine von kleinen Erzeugern /
Weinguter aus Keltern
Bio-Produkte:

Weine

Faire Produkte:

Kaffee

Verkaufsstelle:

Zollhaus / Laden
Offnungszeiten:

Do 09.00-12.00 Uhr
Fr 15.00-18.00 Uhr
Sa 09.00-12.00 Uhr

saisonale Produkte:
Gemuse, Kartoffeln, Kurbisse,
Zwiebeln

Spezialitdten:

Honig, Schnaps
Bio-Produkte:
bio-zertifizierte Produkte
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Gastronomie I

Landhotel Adlerhof

MoénchstralRe 14

75334 Straubenhardt-Schwann
Tel.: 07082/92340
Fax: 07082/9234130

info@adlerhof.de
www.adlerhof.de

Produkte aus der Region:
Brot/Teigwaren, Fleisch/Wurst, Eier,
Gemuse, Kartoffeln, Honig, Obst,
Konfitlren, Wein, Spirituosen, Safte

Café am Roten Meer

Seestrale 31/1
75438 Knittlingen

Tel.: 07043/310930

anpla@gmx.de

www.cafe-rotesmeer.de

Offnungszeiten:

Mo
Di-Fr

Sonstiges:

Rehwild, regionale, saisonale Gerichte

Ruhetag

07.00-23.00 Uhr
Sa-So/Feiertag 08.00-23.00 Uhr

Offnungszeiten:

Mi

Do

Fr

Sa

Sonn-/Feiertage: geschlossen

09.00-12.30 Uhr
14.00-18.00 Uhr
09.00-12.30 Uhr
14.00-18.00 Uhr
09.00-12.30 Uhr
14.00-22.00 Uhr
09.00-12.30 Uhr
14.00-22.00 Uhr

Produkte aus der Region:
reichhaltiges Fruhstuck, Kuchen,

Geback, Flammkuchen
zusatzl. Dienstleistungen:

Konzerte, Lesungen

(siehe Homepage)

Restaurant Goldener Anker

Felsenstr. 2
75180 Pforzheim

Tel.: 07231/2808770

I Gastronomie

Bio-Produkte:

25 % biologische Produkte des
Rohwareneinsatzes

Faire Produkte:

@ 20 % faire Produkte des
Rohwareneinsatzes

service@goldener-anker-weissenstein.de

www.goldener-anker-weissenstein.de

Offnungszeiten:
Mo, Mi, Do, Fr:

Sa
Sonn-/Feiertage:
Di

11.00-14.30 Uhr
17.00-23.00 Uhr
11.00-23.00 Uhr
10.00-22.00 Uhr
Ruhetag

Produkte aus der Region:
Brot/Teigwaren, Fleisch/Wurst, Eier,
Gemuse, Kartoffeln, Obst, Wein,

Safte, Eis, Krauter
Faire Produkte:

Kaffee, Tee, Schokolade

Bio-Zertifizierung:
EU-Oko
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Restaurant Klosterkatz & Bruder Jacob Biergarten

Klosterhof 21

75433 Maulbronn
Tel.: 07043/8089
info@kloster-katz.de
www.kloster-katz.de

Produkte aus der Region:

Fleisch, Wurst, Gemuse, Eier, Wein
zusatzl. Dienstleistungen:
Mittagstisch, Eventlocation
Bio-Produkte:

Steinsalz, saisonale Salate und
Gemuse

Offnungszeiten:
November bis Januar:
Mo, Mi-Fr  11.00-14.30 Uhr
17.30-23.00 Uhr
Sa-So 11.00-23.00 Uhr
Februar bis Oktober:
Mo, Mi-So 10.00-23.00 Uhr
Warme Klche:
11.30-14.00 Uhr
17.30-21.00 Uhr
Januar, Februar: Winterpause

Faire Produkte:

Kaffee, Biotees, Bio-Limonaden (Bio
EV)

Bio-Zertifizierung:

Demeter, Bioland

(verwendete Bioprodukte)

Café und Konditorei kommod
GuUndelbacher Str. 1

75428 Illingen

Tel.: 07042/3767282
naschen@cafekommod.de
www.cafekommod.de

Produkte aus der Region:
Kuchen, Torten, Eis

Café und Bistro Prosa
Daimlingstr. 12

755175 Pforzheim

Tel.: 07231/5861580
info@cafe-prosa.de
www.cafe-prosa.de

Produkte aus der Region:
Brot/Teigwaren, Fleisch/Wurst,
Gemuse, Wein, Eier, Obst, Kuchen

I Gastronomie

Offnungszeiten:

Mo-Fr 12.00-18.00 Uhr
Sa-/Sonn-/Feiertage 13.00-18.00 Uhr
Sonstiges:

Lieferdienst

zusatzl. Dienstleistungen:
Knusperhauslefest immer

am 1. und 2. Adventswochenende,
Hochzeitstorten, Eistorten, Sweet
Catering

Offnungszeiten:

Mo Ruhetag
Di-Fr 10.30-19.00 Uhr
Sa 10.00-17.00 Uhr

So/Feiertag Ruhetag

Bio-Produkte/faire Produkte:
Kaffee, Tee, Schokolade




Gastronomie I

Tante Kathe Café & Mehr

BrauereistralRe 14

75181 Pforzheim

Tel.: 07231/7763840
Tante-Kaethe-Cafe@gmx.de
www.Tantekaethe-cafe.de

Produkte aus der Region:
Kuchen, Torten, Erdbeerkuchen,
Heidelbeerkuchen, Christstollen,

Weihnachtsgeback, Obst, Gemuse,

Krautertee, Senf

zusatzl. Dienstleistungen:
FrachstlUcksbuffets, Mittagstisch,
Enzkreis-Genuss-Kiste
Spezialitdten:

Brot, Brotchen, Kuchen, Torten

Offnungszeiten:
Di-Fr 08.00-17.30 Uhr

Sa 09.00-12.00 Uhr
So 13.00-18.00 Uhr
Markte:

Jeden 1. Freitag im Monat von April
bis Oktober: Genuss-Scheune,
Diefenbach

Bio-Produkte:

Bio Bande Cidre, Bio Linsen von
Bauerle

Faire Produkte:

Schokolade

Gastronomie







Beeren-Engel, Marmeladen-Herstellung

Grunstr. 14

75334 Straubenhardt

Mobil: 0151/11011020
beeren-engel@web.de
facebook.com/beerenengel

Produkte aus der Region:
Fruchtaufstriche, Gelees, Sirup aus
selbstgepfluckten Frichten aus der
Region

himmlischgut + erdenschén

Eichendorffstr. 23

75181 Pforzheim-Huchenfeld

Tel.: 07231/789034
himmlischgut@gmx.de
www.himmlischgut-erdenschon.de

Produkte aus der Region:
Bluten- und Gewdurzsalze,
Blutengewurze, Essige,
Blutenzucker, Senfe
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Verkaufsstellen:

Ausgewahlte Produkte bei:
Hubert Knoll Eierteigwarenfabrik
Arnbacher Str. 32

75334 Straubenhardt

zusatzl. Dienstleistungen:

Je nach Ernte frische Fruchte oder
Safte

Sonstiges:

Lieferdienst, Versand auf Anfrage
oder auf ortlichen Markten

saisonale Produkte:

heimische, saisonale Krauter & Frichte

Markte:
verschiedene Markte

mein SCHILLERNndes TortenReich

Hauptstr. 9

75249 Kieselbronn

Tel.: 0176/20205497
schillerndestortenreich@web.de

Produkte aus der Region:
Mehl, Eier, Milch

saisonale Produkte:
Motivtorten, Hochzeitstorten,
Cupcakes, Macarons, Kekse,
Candybars, salziges Catering
zusatzl. Dienstleistungen:
Candybars, Firmenprasente
(ab Sommer/Herbst 2019
Kindergeburtstage)

Verkaufsstelle:
Hauptstr. 9, Kieselbronn

(aktuell nur Produktion, Laden

hoffentlich ab 2019)
Offnungszeiten:
nach Vereinbarung

Sonstiges:

Lieferdienst

Bio-Produkte

Obst

Faire Produkte:
Rohrzucker, Kakao, Vanille,
Schokolade
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Senftopfle

Unterreichenbacher Str. 7/1

75242 Neuhausen-Schellbronn

Tel.: 07234/2114

Fax: 07234/2114
andrea.schwarz-arbeiten@t-online.de
www.sentoepfle.de.tl

Produkte aus der Region:
Senfsaat, Obst, Gemuse
saisonale Produkte:
Brotaufstriche, ,Senfmarmelade”,
Essig

zusatzl. Dienstleistungen:
Versand per E-Mail

Spezialitaten:

Senf, Marmelade, Senfmarmelade,
Likore, Essig

Schoén & Gut
Pforzheimer Str. 16
75239 Eisingen
info@scheunel6.de
www.Scheunel6.de
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Verkaufsstellen:
Hofladen / ab Haus Verkauf,
Genuss-Scheune in Diefenbach
Offnungszeiten:
Fr  16.00-18.00 Uhr

nach tel. Vereinbarung

Sonstiges:

Geschenkideen, Geschenkverpa-
ckungen, Einladungskarten,
sonstige Karten, speziell kreierte
Brotaufstriche oder Senfvariationen
fur spezielle Anlasse, Dekorationen
Markte:

Naturpark-Markt Schwarzwald,
Bauernmarkt Neuhausen

Verkaufsstelle:

Hofladen
Offnungszeiten:

Do+Fr 14.00-18.00 Uhr
Sa 09.00-13.00 Uhr

Produkte aus der Region:

Wein, Honig, Tee, Kaffee, Mehl, Eier,

Alb-Leisa, Nudeln, Leindl,
handgesiedete Seifen, schones
Selbstgemachtes

saisonale Produkte:

Gemuse und Obst
Spezialitaten:

schones Selbstgemachtes und
gutes aus der Region

TortenSpitze

Eichwaldstralle 13
75334 Straubenhardt
Tel.: 07082/414616
siegrun.stuetz@web.de
www.torten-spitze.de

Produkte aus der Region:

Torten und Kuchen aller Art,
Hochzeitstorten

saisonale Produkte:
Erdbeertorte, Zwetschgenkuchen

zusatzl. Dienstleistungen:
Unregelmalig finden verschiede-
ne Veranstaltungen statt: Markttag,
Flohmarkt, Konzerte und Vortrage,
Vermietung der Scheune fur private
Feierlichkeiten

Bio-Produkte:

Demeter-Gemuse (auch regional
und saisonal), Brot, Saft, Cidre,
Milchprodukte, Bauernhof-Eis

Verkaufsstelle:
auf Bestellung

Spezialititen:

Schwarzwalder Kirschtorte, Zuger
Kirschtorte, Himmelstorte,
Apfelkuchen

Sonstiges:

Lieferdienst
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Pforzheimer Str. 36
75449 Wurmberg

Tel.: 07044/44042
beck.wurmberg@web.de
www.becks-honig.de

Pforzheimerstr. 2
75248 Olbronn-Durrn
Tel.. 07237/3299709
Mobil: 0157/34762682
info@imkerwelt-as.de
www.imkerwelt-as.de

zusatzl. Dienstleistungen:
Umarbeitung Bienenwachs

Habsburgerstrale 15
75177 Pforzheim

Tel.: 07231/139761
Honig@Nordstadtimker.de
www.nordstadtimker.de

Verkaufsstelle:

ab Hofverkauf
Offnungszeiten:

ganzjahrig

Produkte aus der Region:
Blutenhonig und Waldhonig

Offnungszeiten:
Di+Do: 15.00-18.00 Uhr
Sa 08.00-13.00 Uhr

Produkte aus der Region:
Imkereiprodukte, Honig

Sonstiges:
Online-Versand

Verkaufsstelle:

ab Hofverkauf
Offnungszeiten:

Mo-Sa 10.00-20.00 Uhr

oder nach telefonischer Vereinbarung

Produkte aus der Region:
Imkerhonig, Bienenwachs,
Bienenvolker, Bienenkdnigin
zusatzl. Dienstleistungen:
Honigverkostung vor Ort

Badstr. 25

71297 Monsheim

Tel.: 07044/6408

Fax: 07044/900222
imkerei-schaeuffele@web.de
www.imkerei-schaeuffele.de

Produkte aus der Region:
verschiedene Honigsorten,
Bienenwachskerzen

HaldenstralRe 87

75417 Muhlacker-Durrmenz
Tel.: 07041/83071
a.weil-stieb@gmx.de

Spezialitaten:
Rapshonig, Blutenhonig,
Waldhonig

Sonstiges:

Lieferdienst

Verkaufsstelle:

Hofladen

Offnungszeiten:

nach telefonischer Vereinbarung
Sonstiges:

Paketversand nach tel. Bestellung
oder per E-Mail

Spezialitaten:
Brotaufstrich Akazienhonig mit
Vanille

Offnungszeiten:

nach telefonischer Vereinbarung
saisonale Produkte:
Blutenhonig, Sommerhonig,
Schwarzwaldhonig






Metzgereien I

Metzgerei & Partyservice Dobler

Marktstr. 20

75438 Knittlingen

Tel.: 07043/32812

Fax: 07043/32815
info@metzgerei-dobler.de
www.metzgerei-dobler.de

Produkte aus der Region:

Fleisch- und Wurstwaren aus eige-
ner Herstellung

zusatzl. Dienstleistungen:
Partyservice, Mittagstisch, Imbiss,
Spanferkel-Events, fertige Wurstpra-
sente zum Verschenken
Spezialitaten:

Fleisch- und Wurstwaren aus
eigener Produktion; pramierte
Wurstwaren; grof3e Auswahl an
kUchenfertigen Produkten

Offnungszeiten:
Mo, Di, Do, Fr 07.00-18.30 Uhr
Mi+Sa 07.00-13.00 Uhr

Sonstiges:

Fachberatung bzgl. lactose- und
glutenfreier Produkte und
allergener Zusatzstoffe,
Zusatzangebot an Lebensmitteln
und Weinen aus der Region
Markte:

Marktplatz Bretten:

Mi+Sa 07.30-13.00 Uhr
Kdnigsbach, Marktplatz:

Do 07.30-13.00 Uhr
Pforzheim, Pfélzer Platz:

Fr 07.15-13.00 Uhr

Metzgerei Dlrr + Beier GmbH

Karlsbader Str. 44 - 46

75196 Remchingen-Nottingen
Tel.: 07232/36650

Fax: 07232/366560
info@duerr-beier.de
www.duerr-beier.de

Produkte aus der Region:
Fleisch- und Wurstwaren aus
eigener Schlachtung

zusatzl. Dienstleistungen:
Partyservice

I Metzgereien

Offnungszeiten:
Mo-Fr  07.00-19.00 Uhr
Sa 07.00-13.00 Uhr

Spezialitaten:
Raucherware, Imbiss
Sonstiges:

Warmtheke, Mittagessen,
Salate, Geflugel




Metzgereien I

Metzgerei Lindauer

EckenweiherstralRe 6

75417 Muhlacker

Tel.: 07041/2431

Fax: 07041/860056
mail@metzgerei-lindauer.de
www.metzgerei-lindauer.de

Produkte aus der Region:
Fleisch- und Wurstwaren aus
eigener Herstellung vom Rind u.
Schwein

zusatzl. Dienstleistungen:
Partyservice, Lieferservice,
Online-Shop

Offnungszeiten:
Hauptgeschaft im Eckenweiher:
Mo-Fr  07.15-18.30 Uhr

Sa 07.15-13.00 Uhr
Filiale Bahnhofstr. 66:

Mo-Fr 08.00-18.30 Uhr

Sa 08.00-13.00 Uhr

Sonstiges:

wochentliche eigene Schlachtung
von Rindern und Schweinen aus der
Region Muhlacker, Partnerschaft mit
Bauern aus der Region, Mehrbedarf
von der Bauerlichen Erzeugergemein-
schaft Schwabisch-Hall,
handwerkliche Herstellung in
Warmfleischverarbeitung, groRRes
Zusatzsortiment

Metzgerei Minchinger

Maulbronner Str. 46

75443 Otisheim

Tel.: 07041/6394

Fax: 07041/6397

frank. muenchinger@t-online.de
www.metzgerei-muenchinger.de

Produkte aus der Region:

Fleisch- u. Wurstwaren aus eigener
Schlachtung

zusatzl. Dienstleistungen:

mittags heille Theke, Party- und
Plattenservice

I Metzgereien

Offnungszeiten:
Mo-Fr:  07.30-18.30 Uhr
Sa 07.00-12.30 Uhr

Spezialitaten:

eigene Schlachtung, glutenfreie
Waren, glutamatfreie Waren
Sonstiges:

Lieferdienst

Bio-Produkte:

Nudeln, Kaffee

Faire Produkte:

Kaffee




Metzgereien I

Metzgerei Reinkunz

Pforzheimer Str. 17

75242 Neuhausen

Tel.: 07234/6530 oder 07234/2179
Fax: 07234/949249
metzgerei-reinkunza@t-online.de

Produkte aus der Region:

Fleisch- und Wurstwaren aus eigener
Produktion vom Rind u. Schwein
saisonale Produkte:

Fleisch & Wurst von freilaufenden
Weideschweinen ab Oktober
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Offnungszeiten:

Di-Fr  08.00-13.00 Uhr
15.00-18.00 Uhr

Sa 07.00-12.00 Uhr

Tiefenbronn-Lehningen, Hauptstr. 6/1

Di-Do 06.45-12.30 Uhr

Fr 06.45-12.30 Uhr
15.00-18.00 Uhr
Sa 06.45-12.00 Uhr

zusatzl. Dienstleistungen:
Partyservice




MUHLEN & OLMUHLEN



Mihlen & Olmihlen I I Muihlen & Olmihlen

Muhle Beck Produkte aus der Region: zusatzl. Dienstleistungen:

Kirchstr. 6 Offnungszeiten: Ole und Essige, Linsen, Krautertee, Lohnpressung von

75210 Keltern-Weiler Mo-Fr  08.00-12.30 Uhr Dinkel, Eier, Honig Walnusskernen

Tel.: 07236/980694 13.30-18.00 Uhr Spezialitaten: Sonstiges:

Fax: 07236/980696 Sa 08.00-12.30 Uhr Kaltgepresstes und naturbelassenes Online-Versand

info@muehle-beck.de Bio-Leindl und Walnusskerndl aus Bio-Produkte:

www muehle-beck de regionalem Anbau Bioland u. EU-Bio zertifizierte
Produkte

Produkte aus der Region: Faire Produkte:

Mehl, Getreide, GemuUse, Eier, Kaffee, Kakao, Tee, Brotaufstrich, Storrmuhle

Tierfujcter SFhokola.c!e: Rohrzucker Storrmahle 1 Offnungszeiten:

Sonstiges: Bio-Zertifizierung: 75438 Knittlingen Mo-Fr 08.00-12.30 Uhr

O_nllne—Versand EU-Oko, bio-zertifiziert Tel.: 07043/941020 14.00-18.00 Uhr

Bio-Produkte: Fax: 07043/9410 228 Sa 08.00-12.30 Uhr

Mehl, Getreide, Eier info@stoerrmuehle.de

www.stoerrmuehle.de

Olmiihle Illingen

Mahlstr. 1 Offnungszeiten: Produkte aus der Region: Bio-Produkte:

75428 Illingen Mo-Do+Sa  08.00-12.00 Uhr Eier aus Freilandhaltung, Mehle und Naturkost, Musli, Nudeln

Tel: 07042/22580 Di+Do 14.00-18.00 Uhr Schrote aus Kraichgaukorn Faire Produkte:

info@oelmuehle-illingen.de Fr geschlossen Spezialitaten: Kaffee, Schokolade

www.oelmuehle-illingen.de selbst hergestellte Brot-Backmi- Bio-;ertiﬁzierung:
schungen EU-Oko, biozertifiziert
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OBSTBAUERN &
SAFTPRODUZENTEN



Obstbauvern & Saftproduzenten I

Mostereien im Enzkreis

Viele Besitzer von Streuobstwiesen verwerten die anfallenden Fruchte zu Most
oderBranden. Auchdie Herstellungvon Saftist, obwohlarbeitsaufwandig, noch
weit verbreitet. Voraussetzung zur Verflussigung” der Frichte sind moglichst
wohnortnahe Mostereien. Mostereien mit Bag-in-Box Abfullanlagen bieten
zudem die Méglichkeit, eigenen Apfelsaft direkt dort herstellen und abfullen
zu lassen.

Mostereien sind daher eine wichtige Voraussetzung zum langfristigen Erhalt
der Streuobstwiesen im Landkreis.

Gemeinde Mosterei Bag-in-Box

Gemeindekelter

Eisingen (Auskunft Gemeindeverwaltung, Tel. 07232/38110)

Gemeindekelter

Ilingen (Auskunft Gemeindeverwaltung, Tel. 07042/8242-0)

Keltern Gemeindekelter «
(Auskunft Gemeindeverwaltung, Tel. 07236/703-0)

Kelter in Hohenklingen

Knittlingen (Auskunft Hr. Wilhelm, Tel.: 07045/2334) X
Gemeindekeltern Schmie und Zaisersweiher
Maulbronn (Auskunft Stadtverwaltung, Tel. 07043/103-0)

I Obstbauvern & Saftproduzenten

Muhlacker

Stadt. Keltern Lomersheim, MUhlhausen, Lienzingen,
Grofiglattbach
(Auskunft Gemeindeverwaltung, Tel. 07041/876-10)
Keltermeister in Lienzingen: Hr. Grassle;
Tel.: 0175 7205273
Keltermeister in Grof3glattbach: Hr. Appu;
Tel.:0151 12672838

Otisheim

Gemeindekelter
(Auskunft Gemeindeverwaltung, Tel. 07041/9501-0)

Pforzheim

Mosterei Lindemann,
Kanzlerstr. 64, Pforzheim, Tel. 07231/61876

Remchingen

Mosterei Dill, Tullastr. 2, Nottingen, Tel. 07232/70657

Sternenfels

Der Saftwagen, mobile Saftabfullung in Sternenfels
Emanuel Wilhelm, Sternenfels, Tel. 07045/2334

Straubenhardt

Gemeindekelter Ottenhausen
(Auskunft Gemeindeverwaltung, Tel. 07082/9485-0)

Mosterei Krotz, Hans-Thoma-Str. 15, Tiefenbronn,

Tiefenbronn Tel. 07234/1230
Wiernsheim Gemeindekelter Wiernsheim und Iptingen
(Auskunft Gemeindeverwaltung, Tel. 07044/230)
Lohnmosterei Beigel, Uhlandstr. 3, Wurmberg,
Wurmberg Tel. 07044/950542

info@mosterei-beigel.de

Keltermeister: Hr. Pyka; Tel.: 0172 7289419 Bitte melden Sie sich beim jeweiligen Keltermeister rechtzeitig mit der ungefahren

Apfelmenge an. Beachten Sie i.d.R. die Mindestobstmenge von 100 kg.




Obstbauvern & Saftproduzenten I

Apfel, Birne, Saft ... und mehr

Pforzheimer Str. 13
75449 Wurmberg

Tel.: 07044/41014
schneider.konny@web.de

Produkte aus der Region:

Apfel, Birnen, Apfelchips, versch.
Safte im Bag-in-Box-System;
eigener Anbau in der Region

Mosterei Familie Beigel

Wiernsheimer StraRe 12
75449 Wurmberg

Tel.: 07044/950542

Fax: 07044/44268
info@mosterei-beigel.de
www.mosterei-beigel.de

Verkaufsstelle:

Hofladen
Offnungszeiten:

Mo+Mi ab 18.30 Uhr
Sa 10.00-12.00 Uhr

Sonstiges:
Selbstbedienung 24 h;
Vorbestellung moglich

Verkaufsstellen:
Laden Schreinerei Beigel,
Wiernsheimer Str. 12

Warenautomat in Wurmberg,

Uhlandstr. 3
Offnungszeiten:
ganzjahrig,

Mo-Fr 07:00-17:00 Uhr

I Obstbauvern & Saftproduzenten

Produkte aus der Region:
Apfelsaft, Apfelmisch- und Quit-
tensaft in Bag-in-Box, Quitten- und
Mirabellenschnaps

saisonale Produkte:

frisch gepresster Apfelsaft

zusatzl. Dienstleistungen:
Lohnmosterei und Abfullung in
Bag-in-Box

Der Saftwagen
Kilgenweg 9

75447 Sternenfels

Tel.: 07045/2334
dersaftwagen@t-online.de
www.dersaftwagen.de

Produkte aus der Region:

Verkauf von Apfelsaft, Quittensaft
(solange Vorrat reicht) aus Streuobst-
wiesenobst

Spezialitaten:

Apfelsecco aus Wurmberger
Streuobst, Heckengau-Apfel-
Balsamico-Essig, Bio-Streuobst-
fruchtgummi, Apfel-Cider und
Apfel-Johannisbeer-Cider in Bio-
qualitat

Verkaufsstelle:
ab Hofverkauf

zusatzl. Dienstleistungen:
Lohnmosterei, Abfullung in
Bag-in-Box




Obstbauvern & Saftproduzenten I

Klingel Obstbau
Kanalstr. 10

71299 Wimsheim

Tel.: 07044/41101
eva.klingel@hotmail.de

Verkaufsstelle:

ab Hofverkauf
Offnungszeiten:

ganzjahrig, auRer Juni und Juli,
Mo-Fr ab 18:00 Uhr

Produkte aus der Region: Markte:
Apfel, Apfelsaft, Apfelchips Samstags: Wochenmarkt Leonberg

Josef Lindemann GmbH & Co. KG

Kanzlerstr. 64 Offnungszeiten

75175 Pforzheim Mo-Fr 08.30-12.30 Uhr
Tel.: 07231/61876 14.00-18.30 Uhr
Fax: 07231/680479 Sa 08.30-14.00 Uhr
info@lindemann-fruchtsaefte.de

www.lindemann-fruchtsafte.de

Produkte aus der Region:
diverse Fruchtsafte
saisonale Produkte:

Sonstiges:

Verarbeitung von Apfel und Birnen
ausschlieRlich aus der Region zu
Saft ab Presse Direktsaft ohne Konzentrat und
Spezialitaten: jegliche andere Zusatze, abgefullt in
Apfel-Direktsaft & Birnen-Direktsaft umweltfreundlichen, geschmacks-
neutralen Mehrwegglasflaschen

I Obstbauvern & Saftproduzenten

Thost's ungespritzte Obsterzeugnisse

Wilhelmstr. 28

75228 Ispringen

Tel.: 07231/89792
Mobil: 0176/42691414
Thost@t-online.de
www.Thomasost.de

Produkte aus der Region:
naturtruber Apfelsaft, naturtriber
Apfel-/schwarzer Johannisbeersaft,
Apfelsecco, verschiedene Schnapse

Verkaufsstelle:
ab Hofverkauf

Sonstiges:
Herstellung aus ungespritztem Obst

Wichernhaus Pforzheimer Stadtmission

Westliche Karl-Friedrich-StraRe 120
75172 Pforzheim

Tel.: 07231/5661960

Fax: 07231/56619699
Leitung@Wichernhaus-Pforzheim.de
www.wichernhaus-pforzheim.de

Produkte aus der Region:
Apfel, Apfelsaft

Verkaufsstelle:

Hofladen
Offnungszeiten:
Jan.-Apr., Sept.-Dez.,
Mo-Fr 08:00-16:00 Uhr




" WINZER &
BESENWIRTSCHAFTEN



Winzer & Besenwirtschaften |

.die winzlinge"- Weingut Aeschbach

Gesellstr. 47

75175 Pforzheim
Mobil: 0179/7957953
p.aeschbach@arcor.de
www.die-winzlinge.de

Produkte aus der Region:

Wein

saisonale Produkte:

Gluhwein

Spezialitaten:

lokale Weine, Weinbrand, Trester
(Obstbrande)

Weingut Claus Bischoff
BahnhofstralRe 14

75210 Keltern-Dietlingen
Tel.: 07236/6728
info@weingut-bischoff.de
www.weingut-bischoff.de

Bio-Zertifizierung: ecovin
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Verkaufsstelle

ab Hofverkauf
Offnungszeiten:
nach Vereinbarung

Sonstiges:

Online-Versand (www.euvino.eu,

WWW.Wirwinzer.de);

Goldener Anker, DillweiRenstein;

Café Prosa, Pforzheim

Verkaufsstelle:

ab Hofverkauf
Offnungszeiten:

Sa 10.00-13.00 Uhr

Produkte aus der Region:
Weillweine, Rotweine, Secco,
Barriqueweine, Cuvées und div.
Brande

I Winzer & Besenwirtschaften

Weinbau Conradt / Weinstube In der Schmiede

Muhlackerstr. 7

75433 Maulbronn-Zaisersweiher
Tel.: 07043/7769

Fax: 07043/954459
info@in-der-schmiede.de
www.in-der-schmiede.de

Hofverkauf:

Do 17.00-19.00 Uhr

Produkte aus der Region:

Wein, Destillate

Spezialitaten:

Spatburgunder vom Holzfass, Ge-
wurztraminer, Marc vom Lemberger

Weingartnergenossenschaft Diefenbach

Zaisersweiher Stralie 6

75447 Sternenfels-Diefenbach
Tel.: 07043/907752

Fax: 07043/907229
info@koenigsweine.de
www.koenigsweine.de

zusatzl. Dienstleistungen:
Weinproben, Weinsonderverkaufe
ubers Jahr, Mandelblute im April,

Lebendiges Kunsthandwerk im Juni,

Klingendes Dorf im Juli,
Genussscheune

Sonstiges:

Lieferdienst, Online-Versand

Offnungszeiten:

Di+Do 16.30-18.30 Uhr
Sa 09.30-12.30 Uhr
Produkte aus der Region:
Wein, Secco, Sekt

Spezialitaten:

Samtrot, Muskat-Trollinger Rose,
Spatburgunder

Markte:

Genussscheune jeden 1. Freitag im
Monat von April bis Oktober
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Weingartner Freudenstein-Hohenklingen e. G.

Knittlingerstralle 65

75438 Knittlingen-Freudenstein
Tel.: 07043/8648

Fax: 07043/954749
verkauf@wg-fh.de
www.wg-fh.de Verkaufsraum

Produkte aus der Region:
Wein

Weingut Hage

[llinger StraRe 13

75428 lllingen-Schutzingen
Tel.:  07043/8915

Mobil: 0173/3023764
info@weingut-haege.de
www.weingut-haege.de

Produkte aus der Region:

Wein, Sekt und Destillate aus eigener
Brennerei

zusatzl. Dienstleistungen:
Gutsschenke, Weinproben, Wein-
und Dorffuhrungen
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Verkaufsstelle:

Verkaufsraum
Offnungszeiten:

nach telefonischer Anmeldung

saisonale Produkte:
Gluhwein

Verkaufsstelle:
Hofverkauf
Offnungszeiten:

Di+Fr:  16.30-18.30 Uhr
Sa 09.00-13.00 Uhr

Sonstiges:

Online-Versand
Bio-Produkte:

Weine, Sekte, Secco, Destillate
Bio-Zertifizierung:

EU-Bio

Weingut HduBermann

BurrainstraRe 55

75447 Sternenfels-Diefenbach
Tel.: 07043/8449

Fax: 07043/40383
info@weingut-haeussermann.de
www.weingut-haeussermann.de

saisonale Produkte:

Neuer Wein

zusatzl. Dienstleistungen:
kulinarische Weinproben,
WeinerlebnisfGhrungen,
Weinstube (saisonal gedffnet),
Ferienwohnung
Spezialitaten:

Wein, Sekt, Schnaps

I Winzer & Besenwirtschaften

Verkaufsstellen:

ab Hofverkauf;

Edeka Huchenfeld + Birkenfeld,

City Supermarkt, Kaufland

Offnungszeiten:

Di-Fr ~ 09.00-12.00 Uhr
15.00-18.30 Uhr

Sa 09.00-13.00 Uhr
Sonstiges:

Lieferdienst, Online-Versand
Markte:

Genussscheune Diefenbach:
1. Freitag je Monat

(in den Monaten April - Oktober);

Kelter: Sternenfels-Diefenbach
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Weingut Jaggy GbR

Obertal 1

75443 Otisheim-Schoénenberg
Tel.: 07041/3502

Fax: 07041/3536
info@weingut-jaggy.de
www.weingut-jaggy.de

Produkte aus der Region:

Wein, Sekt, Destillate, Likore, Wein-
und Traubengelee, Honig vom
MUhlacker Imker

saisonale Produkte:

Gluhwein, neuer Wein

zusatzl. Dienstleistungen:

diverse Weinevents / Musikfest
Weinbergwanderung mit Probe
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Verkaufsstellen:

Hofladen, Getranke- und Lebensmit-
telgeschafte siehe Homepage
Offnungszeiten:

Fr 10.00-17.00 Uhr

Sa  10.00-14.00 Uhr

oder nach telefonischer Vereinbarung

Spezialitaten:

Roséwein, im Barrique gereifte Rot-
weine, Weine von den terrassierten
Anlagen am Kloster Maulbronn
Sonstiges:

Lieferdienst, Online-Versand

Wein- und Sektgut Keller

Im Sennig 40
75239 Eisingen
Tel.: 07232/81302
Fax: 07232/80487

Produkte aus der Region:
Wein, Winzersekt, Qualitatsweine

I Winzer & Besenwirtschaften

Offnungszeiten:
Mo-Fr 17.00-20.00 Uhr
Sa 10.00-18.00 Uhr

Spezialitaten:
Winzersekt, Secco

Weingut Kelternwein GmbH & Co. KG

Heinrich-Heine-Ring 17
75210 Keltern-Dietlingen
Mobil: 0176/63004397
m.frank@kelternwein.com
www.kelternwein.de

Produkte aus der Region:
Wein, Sekt, Secco
saisonale Produkte:
Gluhwein vom Winzer
Sonstiges:

Kistenverkauf ab Lager

Verkaufsstelle:
Ladengeschaft
Poststr. 6a, Dietlingen
Offnungszeiten:
Poststr. 6a, Dietlingen

Fr 09.30-12.30 Uhr
15.00-18.30 Uhr
Sa 09.30-12.30 Uhr

(von Feb.-Juli, Sept.-Dez.)

zusatzl. Dienstleistungen:
FGhrungen, Weinwanderungen,
Weinproben, Firmenfeiern
Spezialitaten:

Ellmendinger Keulebuckel, Dietlinger
Klepberg, Winzersekt
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Weingartnergenossenschaft Knittlingen e. G.

Wiesenstralie 40 Offnungszeiten:

75438 Knittlingen Di, Do, Fr  14.30-18.00 Uhr
Tel.: 07043/952885 Mi+Sa 09.30-12.30 Uhr
Fax: 07043/952886

info@wg-knittlingen.de

www.wg-knittlingen.de

Produkte aus der Region:
Wein, Sekt, Secco, Traubensaft Prasentkdrbe, Geschenkverpackun-
zusatzl. Dienstleistungen: gen, individuelle Etiketten
Weinproben Sonstiges:

Lieferdienst, Postversand

Spezialitaten:

Oko-Weingut Kuckuckshof Ittersbachs original Besen

Lange Str. 51

76307 Karlsbad-Ittersbach
Tel.: 07248/291

Fax: 07248/934865
wein@kuckuckshof.de

Verkaufsstellen:

Weingut Ittersbach; Weinhaus San-
tucci (siehe ,Einzelhandel”), Ellmen-
dingen; Bioladen in der Region
Offnungszeiten:

www.kuckuckshof.de Mo-Fr 10.00-13.00 Uhr
14.00-19.00 Uhr
Sa 09.00-14.00 Uhr
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Produkte aus der Region:

Sekt, Secco, Weil3-, Rosé- u. Rot-
weine vom Ellmendinger Keule-
buckel, Dietlinger Klepberg
saisonale Produkte:
Truffelvariationen, feinste Brande
in Bio-Schokolade

Mayerhof

Wiernsheimer Str. 10

75417 Muhlacker

Tel.: 07041/810872
info@mayerhof-muehlacker.de
www.mayerhof-muehlacker.de

Produkte aus der Region:

Secco, Wein aus Apfel, Quitte,
Obstbrande, Apfelchips, Apfel,
Gelee, Honig

zusatzl. Dienstleistungen:
kulinarische Seminare, Weinproben,
Geschenk- und Lieferservice

zusatzl. Dienstleistungen:
Besenwirtschaft: Marz, Apr., Okt.,
Nov.: Mi-Sa 17.00-24.00 Uhr
Sonn-/Feiertag 12.00-24.00 Uhr
Bio-Produkte:

Bio-Weine, Bio-Schokolade

Verkaufsstelle:

ab Hofverkauf, Onlineshop
Offnungszeiten:

immer, wenn jemand zu Hause ist
und nach telefonischer Vereinbarung

Spezialitaten:

Apfel- und Quittenwein, Secco,
sortenreine Destillate
Sonstiges:

Lieferdienst, Online-Versand
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I Winzer & Besenwirtschaften

No. 3644 - Der Weinstein Weingut Rudiger

Durlacher Str. 52 Verkaufsstelle: Hindenburgstr. 83 Verkaufsstelle:

75210 Keltern ab Hofverkauf 75334 Straubenhardt ab Hofverkauf

Tel.: 07236/7393 Offnungszeiten: Mobil: 0157/77923536 Offnungszeiten:
rarmbruster@agmx.de Sa 10.00-12.00 Uhr info@ruedigers-weinwelt.de ganzjahrig
www.weinstein-keltern.de www.ruedigers-weinwelt.de Sa 09.30-13.00 Uhr
Produkte aus der Region: Spezialitaten: Produkte aus der Region: zusatzl. Dienstleistungen:
Weine Pinot Noir, Rotgold, Sekt Wein, Sekt, Sprituosen Geocaching im Weinberg,
zusatzl. Dienstleistungen: (Flaschengarung) saisonale Produkte: .Walking-Weinproben”
Eventgastronomie, Infotainment, Sonstiges: Neuer Wein Spezialitaten:

Weinprobe Lieferdienst Winzersekt

Sonstiges:

Weingut Pfliiger und Simmel Lieferdienst, Online-Versand

Heilbronner Str. 39 Verkaufsstelle:

75447 Sternenfels ab Hofverkauf

Tel.: 07045/930672 (")ffnungszeiten:

Fax: 07045/20489 Di, Mi, Fr ~ 09.00-13.00 Uhr

www.ritterbesen.de 15.00-18.00 Uhr
Sa 09.00-13.00 Uhr

Produkte aus der Region:
Weine aus eigenem An- und
Ausbau
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Besenwirtschaft Schneider
Burrainhof 5

75447 Sternenfels-Diefenbach
Tel.: 07043/6545

Fax: 07043/951265

Produkte aus der Region:
Wourst, Sprituosen, Wein

Offnungszeiten:
Jan./Marz/November

Fr+Sa 11.00-24.00 Uhr
So-/Feiertage: 10.00-20.00 Uhr

Sonstiges:
ab Hofverkauf nach Absprache

Weinstube Silberbesen / Weingut Silber/Miiller GbR

Kalkofenstr. 55
75438 Knittlingen
Tel.: 07043/32110
Fax: 07043/930318
www.silberbesen.de

saisonale Produkte:

Neuer Wein, Wildfleisch
Spezialitaten:

eigener Wein aus handgelesenen
Trauben, Wildfleisch aus Knittlinger
Jagd

Hofverkauf:

Mo-Sa ab 09.00 Uhr

Produkte aus der Region:

Wein, Likore, Sprituosen, Speisen in
der Weinstube

zusatzl. Dienstleistungen:
Weinstube 2x im Monat jeweils
Do-So geodffnet ab 11 Uhr,
(genaue Offnungszeiten siehe
Homepage)

Sonstiges:

Lieferdienst

Weingut ZaiR3
Feldbergweg 9

75428 Illingen-Schutzingen
Tel.: 07043/920660

Fax: 07043/920662
info@weingut-zaiss.de
www.weingut-zaiss.de

Produkte aus der Region:

Wein und Sekt, Rebsortenweine,
Cuvées, Winzersekt,
holzfassgereifte Weine,
Barrique-Weine

saisonale Produkte:

Neuer Wein im Herbst, Gluhwein
im Winter

I Winzer & Besenwirtschaften

Verkaufsstelle:
Hofladen
Offnungszeiten:
Mo nur nach Vereinbarung
Di-Sa 09.30-12.00 Uhr
Do+Fr 15.00-18.00 Uhr
Sa 14.00-16.00 Uhr
Sonn-/Feiertage

nach Vereinbarung

zusatzl. Dienstleistungen:
Ferienwohnungen, Urlaub auf dem
Winzerhof

Spezialitaten:

Traubensaft, Sekt

Sonstiges:

Lieferdienst, Online-Versand







Lindenstr. 2

75203 Kdénigsbach-Stein
Auswahl fairer Produkte
www.ambarosi.de

Tel.: 07232/3644444

Hohenstaufenstr. 1
75177 Pforzheim
Tee, Honig, Riegel
Tel.: 07231 /441190

HauptstralRe 91
75217 Birkenfeld

Kaffee, Tee, Espresso, Kakao,

Rohrzucker
www.birke-naturkost.de
Tel.: 07231/481760

Café im alten Emmaladen
Sternenfelser Stralke 14
75447 Sternenfels

Tee, Kaffee, Orangensaft
www.bioladle.de

Tel.: 07043/954262

Beim Hohen Kreuz 30

75446 Wiernsheim

Kaffee, Tee, Schokolade
www.milchundkaesestrasse.de
Tel.: 07044/920566

BenzstralRe 14

75334 Straubenhardt
Tee, Espresso, Kakao
www.biobauernmarkt.de
Tel.: 07082/93055

HellachstraRe 2
71299 Wimsheim
Blumen
www.blumen-stiel.de
Tel.: 07044/901440

LUfRstralke 35

75438 Knittlingen

Kakao, Schokolade, Kaffee,
Pfeffer, Rohrzucker, Limonade
www.cafe-rotesmeer.de

Tel.: 07043/310930

Auweg 34

75245 Neulingen

Kaffee, Tee, Espresso, Musli
www.cafe-auenhof.de
Tel.: 07237/4854631

Klosterhof 21

75433 Maulbronn
Kaffee
www.kloster-katz.de
Tel.: 07043/8089

Arnbacher StralRe 56
75217 Birkenfeld

Kaffee, Tee, Kakao
www.huehnerglueck.de
Tel.: 0176/64485233

Daimlingstr. 12
75175 Pforzheim
Kaffee
www.cafe-prosa.de
Tel.: 07231/5861580



Cafés in der Backerei Katz mit
seinen Filialen im Enzkreis
Tee, Kakao
www.baeckerei-Katz.de

Tel.: 07042/28890

Bahnhofstr. 80

75417 Muhlacker
Blumen
www.blumen-berret.de
Tel.: 07041/5044

Seehausstrale 1

75233 Tiefenbronn

Tee
www.metzgerei-sonne.de
Tel.: 07234/4239

Maximilianstr. 71

75172 Pforzheim

Haar- und Hautpflegeprodukte
www.naturfriseur-rapp.de

Tel.: 07231/4405644

Steiner StraRe 1

75203 Kénigsbach-Stein
Tee, Trinkschokolade
www.einsa-laden.de
Tel.: 07232/3197333

Drosselweg 15

71296 Heimsheim
Auswahl fairer Produkte
www.hofladen-bio.de
Tel.: 07033/138225

Zaisersweiher Stralke 1
75447 Sternenfels

Kaffee, Rohrzucker, Tee, GewUrze

www.ochsen-zu-diefenbach.de
Tel.: 07043/955380

Wulrmstr. 68

75181 Pforzheim
Schokolade, Bananen
www.lohwiesenhof.de
Tel.: 07231/786069

Franz-Josef-Gall-Stralte 13
75233 Tiefenbronn

Kaffee, Rohrzucker
www.ochsen-post.de

Tel.: 07234/95450

75203 Kénigsbach-Stein
Kaffee, Espresso,
Kokosblutenzucker

www.johannesthal.de

Tel.. 07232 / 314373

Kirchstr. 6

75210 Keltern

Auswahl fairer Produkte
www.muehle-beck.de
Tel.: 07236/980694

Otto-Hahn-StralRe 15

75334 Straubenhardt

Blumen
www.pflanzenparadies-voigt.de
Tel.: 07082/6403



MuhlbachstraRe 9

75210 Keltern

Auswabhl fairer Produkte
www.der-naturkostladen-keltern.de
Tel.: 07236/980582

Hirschgasse 1

71296 Heimsheim

Tee, Rohrzucker, Trinkschokolade,
Schokolade
www.hirsch-heimsheim.de

Tel.: 07033/53990

Hauptstr. 1

71296 Heimsheim

Limonade, Tee
www.waldhorn-heimsheim.de
Tel.: 07033/53990

Felsenstr. 2

75180 Pforzheim

Kaffee
www.goldener-anker-weissenstein.de
Tel.: 07231/2808770

Klosterhof 21

75433 Maulbronn
Kaffee
www.kloster-katz.de
Tel.: 07043/8089

Konrad-Adenauer-Platz 2
75417 Muhlacker

Tee
www.hotel-scharfes-eck.de
Tel.: 07041/937570

Am Anger 70

75245 Neulingen

Kokosol, Kokosblutenzucker,
Kokosmus
www.klotz-verlagshaus.de
Tel.: 07237/6034

Bahnhofstralle 124
75417 Muhlacker
Espresso, Zucker, Honig
Mobil: 01520/3453492

Hauptstr. 70 - Am Marktplatz
75217 Birkenfeld

Auswabhl fairer Produkte

Tel.: 07231/2810370

Turnstr. 11

75173 Pforzheim

Auswahl fairer Produkte
www.weltladen.de/pforzheim
Tel.: 07231/105673

Muhlweg 8
71299 Wimsheim
Tee, Gewlrze

BahnhofstralRe 82
75417 Muhlacker
Kaffee, Espresso
Tel.: 07041/819973

Kelterplatz 1/2

75417 Muhlacker
Auswahl fairer Produkte
Tel.: 07041/84951






Rezepte I Rezepte

APFELWAFFELN (ergibt ca. 12-14 Stiick)

(created by Ernahrungszentrum Mittlerer Neckar, Ludwigsburg)

Zutaten: Zubereitung:

160 g weiche Butter in eine Schussel geben,

759 Zucker dazu geben, und

3 Eier alles sehr schaumig ruhren (3 min).
250 ¢ Weizenmehl und

2 TL Backpulver und

200 ml  Milch unter die Masse ruhren,

250 ¢ geraspelte Apfel unter den Teig heben.

das Waffeleisen erhitzen, mit einem
Backpinsel einfetten
etwas Fett und die Waffeln ausbacken

Tipp: Die Waffeln kdnnen auch kalt als Pausenvesper gegessen werden.
Je nach Geschmack noch % TL Zimt unter den Teig heben.




I Rezepte

BROTSALAT

(created by Ernahrungszentrum Bruchsal)

Zutaten:

500 g altes Brot 1 kleiner Apfel

Y4 | GemUsebruhe /> Bund Fruhlingszwiebel

2 Lorbeerblatter Abrieb Y2 Zitrone

40 g Honig 1 Zitrone, Saft

15 g Senf 1 Stangel frischer/getrockneter
30 ml Essig Thymian

3 EL Olivendl 1> Bund Petersilie

Salz/Pfeffer %> Bund Schnittlauch

200 g Kohlrabi
200 g Méhren
4 Radieschen

Zubereitung:

Brot in Wurfel schneiden und im Backofen bei 150° C rosten bis es gold-
gelb ist. Fur das Dressing GemuUsebruhe aufkochen, Pfeffer, Lorbeerblatter
zugeben und ziehen lassen. Unter den heiRen Fond Honig und Senf ruhren,
evtl. mixen, mit Essig und Salz abschmecken, erkalten lassen; das Olivendl
untermixen. Nun das Gemuse und den Apfel waschen; Kohlrabi und Moh-
ren schalen. Alles in kleine Wurfel schneiden, die Fruhlingszwiebeln jedoch
in feine Streifen. Zitronenabrieb und -saft mit den Gewurzen unter die Ge-
muse- und Obstwurfel geben, abdecken und kalt stellen. Fein geschnittene
Petersilie und Schnittlauch Uber das Gemuse streuen, Brotwdrfel hinzufligen,
mit dem Dressing anmachen und abschmecken. Salat moglichst bald nach
dem Anrichten verzehren.

Tipp flr die sommerliche Variante:
Ersetzen Sie das Gemuse durch Tomate, Gurke und Knoblauch.




Rezepte I - St e e Rezepte

FORELLENFILET IN KARTOFFELPUREE-
WEICHKASE-KRUSTE

(created by Landratsamt Enzkreis, Landwirtschaftsamt)

Zutaten: Beilage:

4 Forellen Salat der Saison

1 EL Butter

6 mehlige Kartoffeln Weinempfehlung:

Salz, Pfeffer, Muskat Die Forelle vertragt sich sehr gut mit
200 g Brie einem frischen, trockenen WeilRwein.
2 Eigelb

1 Zweig Estragon

1 Limette

Zubereitung:

Filets in Butter kurz andunsten und beiseite stellen. Kartoffeln schalen und
mit Salz weichkochen, stampfen und mit dem kleingeschnittenen Brie und
dem Eigelb mischen. Mit Salz, Pfeffer und Muskat mischen.

- b ’ 4 T &
Eine groRe Gratinform ausbuttern, auf dem Boden vier Streifen Plree dinn : . TR £l PR
ausstreichen. Jeweils ein Filet darauflegen, dann mit gehacktem Estragon : :
bestreuen und mit Limettenscheiben belegen. Leicht salzen. Die anderen

Filets darauflegen und das ganze mit dem restlichen Puree bestreichen.

Im Backofen bei 250 °C (Gas Stufe 5) ca. 10 Minuten backen.
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Zutaten:

500-750 g Gemuse der Saison
1 Zwiebel

30 g Butter

1 Liter Bruhe
Salz und Pfeffer

2-3 EL frische Petersilie
(oder Schnittlauch)

GEMUSESUPPE (fur 4 Personen)

(created by Landratsamt Enzkreis, Landwirtschaftsamt)

Zubereitung:

waschen, evtl. schalen und zerkleinern.
schalen, in kleine Wurfel schneiden.

im Topf erwarmen, die Zwiebel darin
andunsten und das Gemuse mit dunsten.
Mit

abléschen und mit

abschmecken und ca. 10 Minuten

bei niedriger Temperatur garziehen
lassen.

waschen, fein hacken und Uber die
fertige Suppe streuen.

I Rezepte

HACKBRATEN MIT BUNTEM GEMUSE

(created by Landratsamt Enzkreis, Landwirtschaftsamt)

Zutaten: Gemiisebeilage:
500 g Hackfleisch, gemischt 1 Kohlrabi

2 eingeweichte Brétchen 1 Zwiebel

2 Eier 200 g Zuckerschoten
2 ausgedruckte Knoblauchzehen 2 Kartoffeln
Pfeffer, Muskat Salz

30 g Ol

2 Zwiebeln

1 Stange Lauch 1 Kastenform

2 Mohren Form:

100 g Sellerie 1 EL Semmelbroésel

Zubereitung:

Hackfleisch, Brotchen, Eier, Knoblauch, Pfeffer und Muskat in einer Schussel
gut vermischen. Ol in einer Pfanne erhitzen, Zwiebeln, Lauch, Méhren und
Sellerie ca. 3 min. darin andunsten und abkuhlen lassen. Das Gemuse zu dem
Hack geben und nochmals vermischen. Die Kastenform mit Ol einfetten
und mit Semmelbrdseln bestreuen. Hackteig einfullen und glattstreichen.
Im vorgeheizten Backofen bei 200 °C ca. 50 min. backen. In einer Pfanne Ol
erhitzen, die Méhren, Kohlrabi, Zwiebeln und Kartoffeln ca. 7-8 min. andunsten,
dann die Zuckerschoten dazugeben, mit Pfeffer und Salz abschmecken und
ca. 4 min. weiterdinsten. Den Braten aus der Form stlrzen, in Scheiben
schneiden und auf einer Platte mit den Gemusen anrichten.
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KARTOFFELAUFSTRICH

(created by Erndhrungszentrum Mittlerer Neckar, Ludwigsburg)

Zutaten: Zubereitung:

250 ¢ mehlige Kartoffeln Gekochte, geschalte Kartoffeln
durch die Presse drucken

1 kleine Zwiebel Zwiebel fein hacken und mit

1254¢ saure Sahne der sauren Sahne unter die
Kartoffelmasse mischen

Y4 TL Salz Mit Gewurzen fein abschmecken

Y4 TL Paprikapulver, suf3 und bis zum Verzehr kalt stellen

3-4 Prisen Pfeffer

KRUSTENBRATEN IN BIERSAUCE

(created by Landratsamt Enzkreis, Landwirtschaftsamt)

Zutaten: Zubereitung:

250 ml Altbier Den Backofen auf 200 °C vorheizen.
2 Karotten Den Krustenbraten im Kreuzschnitt
1 Knoblauchzehe an der Schwarte ca. 1 1/2 cm tief
1800 g Krustenbraten mit Schwarte einschneiden. Vorsicht, nicht zu tief
3 EL Ol (z.B. Rapsdl) einschneiden, da sonst das Fleisch
Salz / Pfeffer aus der Muhle zuviel Saft verliert.

1/2 Sellerie

1 EL Senf

3 EL Tomatenmark
30 ml Wasser

2 Zwiebeln (ca. 609)

Den Braten nunmehr mit der Kruste nach oben fur ca. 1 h in die Rdhre schie-

ben, bis die Kruste leicht braun ist.

Inzwischen die Zwiebel grob wurfeln, aber nicht schalen, Karotten und Sel-
lerie ebenfalls grob wurfeln und die Knoblauchzehe in der Mitte teilen. Das
Réstgemuse mit dem Knoblauch zugeben und etwas mitrosten lassen. An-
schliefend Senf und Tomatenmark hinzufugen und mit dem restlichen Bier

abldéschen.

Den Braten fur eine weitere Stunde in die Rdhre stellen und fertig braten. Den
Fond abpassieren und je nach Bedarf etwas andicken. Als Beilage eignen sich

Kartoffelknddel oder Spatzle und Salate der Saison.

Den Braten mit Salz und Pfeffer wur-
zen und mit der Schwarte nach un-
ten kraftig anbraten. Dann mit 150ml
Altbier und dem Wasser abldschen.

I Rezepte
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LAUCHBRATLINGE

(created by Landratsamt Enzkreis, Landwirtschaftsamt)

Zutaten: Zubereitung:

200 g Méhren schalen und grob reiben

200 g Lauch putzen und in feine Ringe schneiden
300 g Kartoffeln schalen und grob reiben

4 EL Vollkornmehl (fein) und

2 Eier unter das Gemuse mischen

%> Bd. Petersilie und

> Bd. Dill fein hacken und

Pfeffer, Salz und

Muskatnuss (frisch gerieben)  dazugeben, bevor die Masse Wasser
zieht, kleine Kuchle formen und

in Rapsol von beiden Seiten goldgelb braten

OFENSCHLUPFER

(created by Ernahrungszentrum Mittlerer Neckar, Ludwigsburg)

Zutaten: Zubereitung:

1kg Apfel waschen, evtl. schalen, Kernhaus entfernen,
vierteln und in 1cm dicke Scheiben schneiden.

6-8  Brotchen in Scheiben schneiden. Bréotchen und Apfel

abwechselnd in eine gefettete Auflaufform
schichten. Dabei mit den Brotchen anfangen und

enden.

call Milch

2-3 Eier

4 EL  Zucker Alle Zutaten miteinander mischen
und Uber die geschichteten Brotchen und Apfel
geben.

2TL  Zucker-Zimt darUber streuen und im Backofen bei 180 °C ca.
Mischung 40 Minuten. backen. Warm servieren.

Tipp: Als Geschmacksvariation kdnnen noch ca. 50g Rosinen oder
gehackte Mandeln zugegeben werden. Dazu passt eine VanillesolRe.




Zutaten:
600-700 g frisches rohes Sauerkraut
40 g gehackte Mandeln

Fur die Marinade:
200 g Naturjoghurt
80 g Sahne

1> TL Salz

3-4 Prisen Pfeffer
2 TL Zucker

1> TL Senf

Tipp: Ist schnell zubereitet und kann auch gut vorbereitet werden.

SAUERKRAUTSALAT ,VITAL" (fur 4 Portionen)

(created by Ernahrungszentrum Mittlerer Neckar, Ludwigsburg)

Zubereitung:

Gehackte Mandeln in einer trockenen
Pfanne braunen und abkuhlen lassen.
Sauerkraut auf einer Anrichteplatte
gleichmaRig verteilen. Naturjoghurt
mit Sahne, Salz, Pfeffer, Senf und
Zucker in einer Schussel mit einem
Schneebesen glatt rdhren und Uber
das vorbereitete Sauerkraut gieRen.
Kurz vor dem Servieren mit den
gerdsteten Mandeln bestreuen.

SCHNELLE KARTOFFELKUCHLEIN (ca. 10-12 Stiick)

(created by Ernahrungszentrum Mittlerer Neckar, Ludwigsburg)

Zutaten:
1kg

2-4 EL
2-1TL
3 Prisen
2

2 EL
evtl. 5 EL
Evtl. 3 EL

m.k. Kartoffeln
Mehl

Salz

Muskat

kleine Eier
gehackte Krauter
Kase, gerieben
Sesam

Zubereitung:

Kartoffeln im Dampfdrucktopf aufsetzen,
ca. 8-10 Min. garen, schalen, durchpressen
und Mehl, Salz und Muskat dazugeben,
kurz durchrihren. Zum Schluss das Ei
und den Kase hinzugeben und alles mit
einem Kochloffel kraftig durchruhren. Aus
dem Kartoffelteig eine Rolle formen (ca.5
cm dick), Scheiben von 1 cm abscheiden
und in etwas Butterschmalz ca. 3 Min. von
jeder Seite bei mittlere Hitze anbraten.
Wer es deftig mag, isst dazu Salat oder ein
Kompott ist auch moglich.




Rezepte I

Zutaten:
jel gelbe und rote Paprika
400 g Champignons
(aus der Dose)
200 g Salami (in Scheiben)

200 g Mehl

3 Eier

250 ml Milch

1 Zwiebel

200 g geriebener Kase
Salz
Pfeffer

Oregano und Paprika

SCH UTTELP|ZZA (1 viereckiges Blech fur 6 Personen)

(created by Landratsamt Enzkreis, Landwirtschaftsamt)

Zubereitung:

Paprika in kleine Wdarfel und
Champignons blattrig schneiden. Im
Anschluss alle Zutaten der Reihe nach
in eine Schussel mit festverschlieRba-
rem Deckel geben und kraftig durch-
schutteln. Masse auf ein gefettetes
Backblech geben.

Bei 200° C ca. 30 Min. backen.

Tipp:
Dazu schmeckt ein knackiger Salat.

I Rezepte
SUSSE KARTOFFELHORNCHEN

(created by Ernahrungszentrum Mittlerer Neckar, Ludwigsburg)

Zutaten: Nussfiullung:

70 g  Butter(nicht zu weich) 100 g gemahl. Nusse
60g  Zucker 60g  Zucker

2 Eier %2 TL Kakao

1 Prise Salz Y4 TL Zimt

130 g gekochte Kartoffeln (vom 1 Ei

Vortag) 100 g Puderzucker
250 g Mehl 1-2 EL Zitronensaft

%> TL  Backpulver

Zubereitung:

Butterin eine Ruhrschusselgeben, Zucker, Eier und Salz hinzufugen. Kartoffeln
vom Vortag durchpressen. Mehl dazu sieben. Backpulver ebenfalls sieben und
alles mit dem HandrUhrgerat (Knethaken) zu einem Murbteig verarbeiten. Alle
Zutaten zu einer streichbaren Masse verruhren. Den Teig halbieren und zu
zwei Kreisen ca. 0,3 cm dick auswellen. Mit dem Tortenteiler in 8 Stuicke teilen.
An der Breitseite auf jedes Stuck 1-2 TL Nussfullung geben, von der Randseite
her nach innen aufrollen und auf das vorbereitete Backblech setzen. Mit dem
zweiten Teigteil ebenso verfahren. Mit verquirltem Ei bestreichen. Bei 200°C
ca. 20 Minuten backen. Puderzucker mit Zitronensaft verruhren. Glasur auf
die noch heifl3en Kartoffelnornchen streichen.




SUSSE KURBIS-PFANNENKUCHLEIN
MIT ZWETSCHGENMUSFULLUNG  (fur ca. 16-18 Stuck)

(created by Landratsamt Enzkreis, Landwirtschaftsamt)

Zutaten:

600 g Waurfel vom geschalten Butternutkurbis
230 g Kartoffelstarke

259  Puderzucker

Eine Prise Salz

150 g Zwetschgenmus fur die Fullung
Butterschmalz zum Anbraten

Wer mochte:  Schwarze Sesamsamen

Zum Servieren: Puderzucker oder etwas Honig

Zubereitung:
ButternutkUrbis schalen und entkernen. Dann den Kurbis in ca. 2 cm Warfel
schneiden. Fur unser Rezept bendtigen wir 600 g Kurbiswurfel.

Die Kurbiswurfel am besten im Dampfer oder in einem Topf mit Dampfein-
satz 15 Minuten garen bis diese weich sind.

Tipp: Wer keinen Dampfer hat, kann die Kurbiswurfel auch mit 250 ml Wasser
in einem Topf mit Deckel 15 Minuten dunsten.

Danach die Flussigkeit abgieRen und die Kurbisstucke in eine Schussel geben
und 20 Minuten ausdampfen lassen.

Die Kurbiswurfel mit einem Purierstab fein mixen. AnschlieRend 25 g Puder-
zucker, eine Prise Salz und 230 g Kartoffelstarke hinzugeben und alles schnell
zu einem geschmeidigen Teig verkneten. Den Teig in ca. 50 g Portionen tei-
len und jede Portion mit etwas Mehl erst in der Hand flach drucken. In die
Mitte einen knappen TL Zwetschgenmus geben. Den Teig daruber schlagen
und zu einem runden Knddel formen. Die Knddelchen leicht flach dricken
und in etwas schwarzem Sesam walzen.

In Butterschmalz bei mittlerer Hitze ca. 4-5 Minuten pro Seite braten. Mit
Puderzucker bestreuen oder mit Honig betraufeln. Heil® oder kalt servieren.



1
509

1

2 EL
1EL
100 g

300g

6 EL

6 EL

4 EL

> TL
150 g
12 Prise

Fullung:

VESPERSCHNECKEN

(created by Ernahrungszentrum Mittlerer Neckar, Ludwigsburg)

Paprikaschote
gewdurfelter
Schinken
feingehackte
Zwiebel
Tomatenmark
Ol

gerieb. Kase

Vollkorndinkel-
mehl

Milch

Ol

Wasser

Salz

Quark
Backpulver

So wird’s gemacht:

FGr die Fullung Paprikaschote waschen,
Kerne herausnehmen, in kleine Wurfel
schneiden, alles miteinander vermischen,
mit Salz, Pfeffer, Oregano, Petersilie
abschmecken.

Von Mehl bis Backpulver alle Zutaten
miteinander mischen und zu einem
geschmeidigen Teig kneten.

Teig zu Rechteck ausrollen, Fulle darauf
verteilen, von der langen Seite her
aufrollen, in ca. 2 cm breite Scheiben
schneiden. Diese in eine schdne runde
Form bringen und auf ein gefettetes (oder
mit Backpapier ausgelegtes) Backblech
legen. Bei 190°C ca. 20 Min. backen.

Rezepte

EAY LN

ZUCCHINIROLLCHEN MIT MINZRICOTTA

(created by Ernahrungszentrum Mittlerer Neckar, Ludwigsburg)

Zutaten:

2 Zucchini @ 200 g

1 Limette

1 Handvoll Minze

250 g Ricotta

Salz, Pfeffer

3 EL Olivenol

1 Pflicksalat

Minzespitzen zum Garnieren
etwas Honig

Zubereitung:

Zucchinifrlchte langsin 3-4 mmdicke
Scheiben schneiden. In einem breiten
Topf Wasser mit Salz aufkochen
und 1-2 min. garen, abseihen und

abkUhlenlassen.Y2TL Limettenschale
fein abreiben, Saft auspressen,
Knoblauch und Minzeblatter fein
hacken. Ricotta mit Limettenschale,
1-2 TL Limettensaft, Knoblauch, Salz
,Pfeffer und Minze mischen und
abschmecken. Zucchinischeiben mit
der Ricottacreme dunn bestreichen
und mit  einem  Zahnstocher
feststecken. Salatblatter auf einer
Platte ausbreiten, Rollchen darauf
legen. 3 EL Limettensaft mit Salz
und Pfeffer und Zucker verrthren,
Olivenol unterschlagen und Uber
die Rollchen traufeln. Mit Minze

garnieren.
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Markus Dietz (S. 75) X X X X
Mullers Huhnerglick (S. 84 & S. 155) X X X X X
Birke Naturkost GmbH - Probierstube (S. 154) X X
Weltladen Birkenfeld (S. 159) X
Ulrich Hauser (S. 79) X X X
Schoén & Gut (S. 112) X X X X X X X X X X X X
Wein-und Sektgut Keller (S. 145) X
Backerei & Konditorei Jakle (S. 51 f.) X X X X
Jurgen Béhmler (S. 74) X X X
Lamparters Landhof (S. 81) X X X X X
Restaurant Hirsch (S. 158) X
Restaurant Waldhorn Heimsheim (S. 158) X
Gommel s Bio-Hofladen (S. 156) X
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Backer Schaefer (S. 52) X X X X X X X
Brennerei Glaser (S. 62) X
Café und Konditorei kommod (S. 105) X X X
Olmuhle Illingen (S. 128) X x X X X X
Weingut Hage (S. 142) X X X X
Weingut Zaif3 (S. 151) X X
Thost's ungespritzte Obsterzeugnisse (S. 137) | l | l | l | l | l | l | l | X l | X l | X l | l
Karlsbad
Oko-Weingut Kuckuckshof Ittersbachs original Besen (S. 146) | l | l | l | l | X l | X l | l | l | l | X l | l
Keltern
Fritz Dittus (S. 45) X
Bauernhof Bischoff (S. 73) X X X X X X X X X
Weinhaus Keltern (S. 98) X X X X
Muhle Beck (S. 128 & S. 157) X X X X X
Weingut Claus Bischoff (S. 140) X X X
Weingut Kelternwein GmbH & Co KG (S. 145) X X
No. 3644 - Der Weinstein (S. 148) X X
Probierstube-Der Naturkostladen (S. 158) X
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mein SCHILLERNndes TortenReich (S. 51 & S. 111) X X
Knittlingen
Backerei Reinhardt (S. 52) X X X X
Baumbachhof / Hofladen (S. 70) X X X X X X X X X X X X X X
Blanc Hof (S. 74) X X X X X X X X X X X X X
Biolandhof Schmid (S. 87) X X X X X X
Familie Vingon Landwirtschaft, Weinbau, Weinstube x x x x x x
JAltes Rathaus” (S. 92)
Café am Roten Meer (S. 102 & S. 155) X X
Metzgerei & Partyservice Dobler (S. 120) X X
Storrmuhle (S. 129) X X X X X
Weingartner Freudenstein-Hohenklingen e. G. (S. 142) X
Weingartnergenossenschaft Knittlingen e. G. (S. 146) X X X
Weinstube Silberbesen / Weingut Silber/Mdller GbR (S. 150) X X X X

186 187




Adressliste Wo finde ich was?

Biobetriebe

Konigsbach-Stein

Backerei Brauer e K. (S. 49)

Eichhalderhof-Ladle GbR (S. 76)
Julia Gebhard (S. 77) X
Bauernhof Mack (S. 83)
Bauernladen Schmider (S. 88) X X X X X X X
AmbaRosi (S. 154) X
Eins A Cafe & Laden (S. 156) X X
Johannesthaler Hof (S. 157) X X

Schulenswaldhof (S. 89) X X X X X X
Restaurant Klosterkatz & Bruder Jacob Biergarten
(S.104 & S. 155 & S. 158)

Weinbau Conradt / Weinstube In der Schmiede (S. 141) X X X

Roland Schauffele (S. 42 & S. 48) X X
Bauernhof Bentel (S. 70) X X X X
Imkerei Schauffele (S. 117) X X

Besenwirtschaft
Molkereiprodukte
Obst / Saft

koére / Destillate
Kaffee / Tee /
kauf/Verwendung

Spirituosen / Li-
Gewiirze

Christbaume
Baume / Strau-
cher/ Krauter
Brot / Back-/
Teigwaren

Eier / Geflugel
Vollsortiment
Fleisch / Wurst /
Wwild
Gastronomie /
Gemuse / Salate
Handwerk
Honig /
Honigprodukte
Mehle /
Getreide

Milch / Kase /
Obstprodukte
Ole / Essig
Wein / Sekt
Fairtrade (Ver-

Bier

x

X
X
X
x
X
x
x

x

X
X
X
x
X
X
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Baume / Strau-
cher/ Krauter
Brot / Back-/

Teigwaren
Biobetriebe

Backerei/Konditorei/Café Heidinger (S. 50)
Bauernhof Aichele (S. 68)

Bauernhof Gommel (S. 78)

Bauernhof Stahl Hofladen GbR (S. 90) X
Imkerei Stieb (S. 117) X
Metzgerei Lindauer (S. 122) X X
Mayerhof (S. 147) X X X X X
Der Florale Raum, Blumen Berret (S. 156) X
Scharfes Eck (S. 158) X
Sweet Dreams Coffeeshop (S. 159)
Tchibo Partner mit Kaffee Bar (S. 159)
Weltladen Muhlacker (S. 159)

Baumschule Erhardt & Erhardt-Bornemann GbR (S. 59) X
Sonjas Hofladen und Seifenmanufaktur (S. 97) X X X X
Senftopfle (S. 112) X X X
Metzgerei Reinkunz (S. 124) X X

Bier
Molkereiprodukte

Besenwirtschaft
Obst / Saft

koére / Destillate
Kaffee / Tee /
kauf/Verwendung

Christbaume
Eier / Geflugel
Vollsortiment
Fleisch / Wurst /
Wwild
Gastronomie /
Gemuse / Salate
Handwerk
Honig /
Honigprodukte
Mehle /
Getreide

Milch / Kase /
Obstprodukte
Ole / Essig
Spirituosen / Li-
Gewiirze

Wein / Sekt
Fairtrade (Ver-

x
X

X
X
x
X
x

x
x
x
X
x
X

X
X
X

X X X X X
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Auenhof - Gartnerei (S. 69) X X X X
Café im Auenhof (S. 155) X X
Schlosscafe Bauschlott (S. 159) X
Niefern-Oschelbronn
Backerei & Konditorei Jurgen Bauser (S. 48) X X
Biohof Hottinger GbR (S. 80) X X X X X X
Olbronn-Diirrn
Birkenhof Schweickert (S. 44 & S. 89) X X X X
Eichhof-Seidel (S. 77) X X X X
Biohof und Weingut Wilhelm (S. 91) X X X X X X X
Hentschke Landprodukte (S. 96) X X X X X X X
Imkerwelt-AS GbR (S. 116) X X
Geflugelhof Binder (S. 71) X X X X b X X
Metzgerei MUnchinger (S. 123) X X X X X
Weingut Jaggy GbR (S. 144) X X X X X
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Backerei Emmerich Toifl (S. 54 & S. 154) X X X X
Backerei Steiner (S. 53) X X X
Privatbrauerei W. Ketterer GmbH + Co KG (S. 64)
The Waters Distillery (S. 65) X
Brennerei und Weinhandlung Werner und Klaus Kasper (S. 63) X X X
Schaferei Golderer (S. 78) X X X X X X
Lohwiesenhof (S. 82 & S. 157) X X X X X X X X X X X X
Schafhof (S. 86) X X X
JUnverpackt-Laden” / Unverpackt - lose, nachhaltig, gut (5.98) X X X X X X X
Restaurant Goldener Anker (S. 103 & S. 158) X X X
Café und Bistro Prosa (S. 105 & S. 155) X X
Tante Kathe Café & Mehr (S. 106) X X X X X X X X
himmlischgut + erdenschén (S. 110) X X X
Nordstadtimker (S. 116) X
Josef Lindemann GmbH & Co. KG (S. 136) X
Wichernhaus Pforzheimer Stadtmission (S. 137) X
,die winzlinge"” - Weingut Aeschbach (S. 140) X X
Cafés in der Backerei Katz (S. 156) X
CULUMNATURA ® Naturfriseur (S. 156) X
Weltladen Pforzheim (S. 159) X
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Baumschule & Gartenfachbetrieb Brauninger (S. 58) X
Hofladen Ade GDbR (S. 68) X X X X X
bio-punkt: Bioland-Produkte und Naturwaren (S. 72) X X X X X X X X X
Friedhelm Leonhardt (S. 81) X X X X
Metzgerei Durr + Beier GmbH (S. 121) X X
Der Saftwagen (S. 135) X
Weingartnergenossenschaft Diefenbach (S. 141) X X
Weingut HauRermann (S. 143) X X X
Weingut Pfliger und Simmel (S. 148) X
Besenwirtschaft Schneider (S. 150) X X
Annes Bioladle (S. 154) X
Historisches Gasthaus Ochsen (S. 157) X X
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TortenSpitze (S. 55 & S. 113) X X
Bioland-Gartnerei Judith Bickenbach (S. 58) X X X
Haselbrau Black Forest Brewing Company (S. 62) X X
Jurgen Ransiek (S. 84) X
Biolandhof Reiser (S. 85) X X X X X X X X
Biobauer Reiser (S. 96) X X X X X X X X X X
Landhotel Adlerhof (S. 102) X
Beeren-Engel, Marmeladen-Herstellung (S. 110) X X
Weingut Rudiger (S. 149) X
Bistro Paletti - Biomarkt ,Biobauer” (S. 154) X X
Pflanzenparadies Voigt (S. 157) X X
Bauernhof Drodofsky (S. 75) X X X X X X
Leckeres aus Gromutters Garten (S. 79) X X X X X X
Rémerhof (S. 86) X X X
Zollhaus (S. 99) X X X X X X X X X
Gasthaus Sonne (S. 156) X X
Ochsen Post, Restaurant (S. 157) X X
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Besenwirtschaft
Honigprodukte
Molkereiprodukte
Obst / Saft
kauf/Verwendung

Mehle /
koére / Destillate

Kaffee / Tee /

Fleisch / Wurst /
Gemuse / Salate
Spirituosen / Li-
Gewiirze

wild

Baume / Strau-
cher/ Krauter
Brot / Back-/
Teigwaren
Eier / Geflugel
Vollsortiment
Gastronomie /
Handwerk
Honig /
Getreide
Milch / Kase /
Obstprodukte
Ole / Essig
Wein / Sekt
Biobetriebe
Fairtrade (Ver-

Weihnachtsbaumproduktion & Handel Jacobsen (S. 42)
Biolandhof Jonigkeit (S. 80) X
Biolandhof Martin (S. 83) X X X X
Biolandhof Blessing (S. 154) X

Klingel Obstbau (S. 136) X
Blumenstiel Wimsheim (S. 155) X X
Sportgaststatte TSV Wimsheim (S. 159) X X

Backerei & Konditorei Dihlmann (S. 50) X
Imkerei Beck (S. 116) X
Apfel, Birne, Saft...und mehr (S. 134) X
Mosterei Familie Beigel (S. 134) X X X X

Bier

%  Christbdume

X
x
x
x
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Die Angaben in diesem Adressverzeichnis sind von den Autoren sorgfaltig recherchiert
und gepruft, dennoch kann eine Garantie nicht Ubernommen werden. Eine Haftung
der Autoren bzw. des Verlages und seiner Beauftragten fur Personen-, Sach- und Ver-
mogensschaden ist ausgeschlossen. Samtliche Teile des Werkes sind urheberrechtlich
geschutzt. Jede Verwertung auRerhalb der engen Grenzen des Urheberrechtsgeset-
zes ist ohne die schriftliche Zustimmung des Verlages und der Autoren unzulassig und
strafbar. Das giltinsbesondere fur Vervielfaltigungen und Verarbeitung in elektronischen
Systemen.

Erscheinungsjahr: 2009
3. Neuauflage: 2019

Verantwortlich fir den Inhalt

Landratsamt Enzkreis / Landwirtschaftsamt
Zahringeralle 3

75177 Pforzheim

Tel. 07231 308 1800

Fax 07231 308 1850
landwirtschaftsamt@enzkreis.de
www.enzkreis.de

Satz und Gestaltung

Werbeliebe e.V.

Studentische Kommunikationsagentur
Tiefenbronner Str. 65

75175 Pforzheim

Tel. 07231 286 277
info@werbeliebe.de
www.werbeliebe.de

Druck

Karl Elser Druck GmbH
KiBlingweg 35

75417 MUhlacker

Tel. 07041 805 41

Fax 07041 805 50
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Bildlizenzen
S. 126-135: Fairtrade Deutschland, Statista.com

Bilder, die mit Lizenz von Shutterstock.com verwendet werden:

Cover: monticello, S.17: Tibanna79, S.40/41:. Triff, S.44: Budimir Jevtic,
S.46/47: Pinkyone, S.55: Shebeko, $.56/57: kram9, S.60/61, S.66/67: Artem Shadrin,
S.93: Adisa, S.94/95: S_Photo, S.100/101: Larisa Blinova, S.107: hlphoto, S.108/109:
New Africa, S.114/115: Artem Shadrin, S.118/119: Lisovskaya Natalia, S.125: yamix,
S.126/127: New Africa, S.130/131: Irina Rostokina, S.138/139: Evgeny Karandaey,
S.160/161: j.chizhe, S.163: Tetiana Shumbasova, S.164: gowithstock, S.167: Kra-
sula, S.168: Chamille White, S.170: Val_R, S.170: Ondrej Hajek, S.172: Timolina,
S.174: vm2002, S.176: Fischer Food Design, S.179: peterzsuzsa, S.180: Mina709,
S.181: Timolina
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